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* selon modéle, depending on model, je nach Modell, niet op alle
modellen aanwezig, a seconda del modello, segiin modelo, conforme o
modelo, bazi modellerde, afhaengig af model, beroende pa modell, kun
pa noen modeller, mallista riippuen, avéloya pe 1O HOVTENO, B
33BUCKMOCTM OT Mofie/n, w zaleznosci od modelu, podle modelu, podl'a
modelu, modellté| fiiggéen, cnopes mopena, Jf.;\,,dl NIV
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& 1000 g 190°C +/-12 - 16 min.
4
&» q < M 170°C +-11-13
E\4 lL 12009 2 190°C +/- 7 - 9 min.
&»_ T 600 g 170°C +/- 11 - 16 min.
=N e h
350/400 190°C +/- 6 - 7 min.
= J
€2, 8-10 190°C +/- 9 - 10 min.
(3,9
2 180°C +/- 14 - 16 min.
> 1-2 170°C +/- 6 - 8 min.
( 6 170°C +/- 3 - 4 min.
@ 200 g MINI +/-5-7 min.
R ° .
€ 2)@ 10-12 180°C +/-11-13 min.
4 180°C +/- 5 - 6 min.
Q ‘c )
Nb ) ﬂ \
>z« 900 g 190°C +/- 11 - 14 min.
EREEEE D 450 ¢ 170°C +/- 9 - 13 min.
2 300 g 190°C +/-5-7 min.
2 190°C +/- 14 - 15 min.
16 275¢ 190°C +/- 4 - 5 min.
S 12 180 g 190°C +/- 3 - 4 min.
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*Shake off the oil, Secouage des frites, cTpsixvBaTh M3nULIKK Macna, indepértati uleiul
OTRESTI OLJE, otresa visak ulja, ISTRESTI ULJE, protresete ulje, I3ueXxaaHe Ha Ma3HWHaTa, otresa
viSak ulja, ISTRESTI ULJE, protresete ulje, N3ue>xaaHe Ha Ma3HNHATA, Lo Ioo ¢ llasip?
potrzgsnaé koszykiem w celu usuniecia nadmiaru oleju, "3nus onii",Sacudir el aceite,
ryster overskydende olie af, .sisx, 1,25,, Roterende handtak rister av overfladig fett.
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