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[) CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre sécurité,
merci de vous référer aux différents paragraphe de cette notice ou
aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniqguement destiné a un usage domestique.
IIn‘a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisine réservés au personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements professionnels,
- dans les fermes,
- par les dlients des hotels, motels et autres environnements a caractére
résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hotes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a intérieur
comme @ I'extérieur de [appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par |'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant 'utilisation de lappareil
Il convient de surveiller les enfants pour s‘assurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec I'appareil et utiliser I'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.
Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande @ distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
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Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalente@

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher l'appareil que sur une prise avec terre incorporée.

Veérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indiﬂués sous 'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans l'eau

l'appareil nile cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances & condition

3u'e||es aient recu une supervision ou des instructions concernant | utilisation
el'‘appareil en toute securité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf S'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés.

Maintenir | appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chaufter ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a l'intérieur.

A faire

o Lire attentivement et garder & portée de main les instructions de cette notice, communes aux

différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

Si'un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brdlure et appelez un

médecin si nécessaire.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur

les plaques et les essuyez avec un chiffon doux.

Veillez & I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions

nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte

que personne ne s’entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de

respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires

d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles

ont été concues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

Veillez & ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de

I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.

Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique

ou en bois.

o N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés & un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.
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2 A ne pas faire

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...)
ou sur un support de type nappe plastique.

Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagere ou a coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (revétement antiadhésif).

Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Ne jamais utiliser I'appareil & vide.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.
Ne pas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de
graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps @ vide.

Les plaques ne doivent jamais étre manipulées & chaud.

Ne pas faire de cuisson en papillote.

Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

Merci d'avoir acheté cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre
consommé.

Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Environnement
Participons d la protection de I'environnement !
Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.
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Description

A Tableau de bord A4 Mode manuel de 4
R réglages de température
A1 Bouton marche/arrét voir quick start guide specifique

mode manuel
A5 Bouton OK

A6 Indicateur de niveau de
cuisson

A2 Mode surgelé
A3 Programmes de cuisson

mono

-

Corps de I'appareil

Poignée
Plaques de cuisson

Plateau de récupération
dejus

Cordon d'alimentation 5



I3 Guide de couleur de P'indicateur
de niveau de cuisson

préchauffage début de la cuisson
| . | F 1
/
A
VIOLET VIOLET FIXE BLEU VERT

CLIGNOTANT Fin du préchauffage. ~ Début de la cuisson. Pendant la cuisson, un signal sonore
Attendre. Vous pouvez mettre les retentit pour avertir ['utilisateur que

aliments. le degré de cuisson « saignant »

(jaune) sera bient6t atteint.

maintien au chaud

cuisson - prét a consommer 30 min. environ

2 @

JAUNE ORANGE ROUGE ROUGE CLIGNOTANT

Cuisson « saignant ». Cuisson « a point ». Cuisson « biencuit ».  Aprés fin de cuisson "bien cuit".
Fin de cuisson

e

{ @
&
VERT FIXE BLANC AVEC CLIGNOTEMENT
La fonction manuelle est sélectionnée Dysfonctionnement du produit
ou mise en marche automatiquement, Reportez-vous au
reportez-vous au « Guide de dépannage » « Guide de dépannage »
alapage 14. (Joignez le service & la clientéle...)

Guide des programmes de cuisson

) . ) Mode manuel : gril tradition-
) steockhaché &) Panini/Sandwich g nel pour le fonctionnement
&> Volaille &= Poisson manuel, comportant 4
réglages de température
©=| Viande rouge & Porc / Saucisses / Agneau différents (de 110°C a 275°C)



1_Préparation

==
[ (2]

3
2 Préchauffage

1 Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers a I'intérieur comme @
I'extérieur de I'appareil.
Selon lalangue, le sticker couleur autour de
I'indicateur de niveau de cuisson peut étre
changé. Il suffit de le remplacer par celui
qui se trouve a I'intérieur de I'emballage de
I'appareil.

2 Avant la premiére utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincez et
séchez soigneusement.

3-4 Installez le plateau amovible de
récupération de jus al'avant de l'appareil.

5
5

/

2
ﬁ

4

6

5 Si vous le souhaitez, pour obtenir de
meilleurs résultats et pour améliorer
I'efficacité de la surface antiadhésive, vous
pouvez essuyer les plaques de cuisson a
I'aide d'un essuie-tout imprégné d'un peu
d’huile de cuisson.

6 Eliminez tout surplus d’huile & I'aide d'un
essuie-tout propre.

7 Assurez-vous que les plaques supérieures
et inférieures sont correctement
positionnées dans le produit. Ne lancez pas
le préchauffage sans plaques. Branchez
I'appareilsurle secteur. (Notez que le cordon
doit étre entiérement déroulé).

8 Appuyez sur le bouton marche / arrét.

Attention : Assurez vous qu'il n'y a pas
d'aliments entre les plaques.



9 Sil'aliment & cuire est congelé, appuyez sur
le bouton correspondant.

10 Sélectionnezle mode de cuisson approprié

en fonction du type d'aliment & cuire.
Conseil, notamment pour la viande :
les résultats de cuisson des programmes
prédéfinis peuvent varier selon l'origine, la
coupe et la qualité de I'aliment & cuire, les
programmesayant été définis et testés avec
des aliments de bonne qualité.
De méme, I'épaisseur de la viande doit étre
prise en compte lors de la cuisson; vous ne
devez pas faire cuire d'aliments de plus de
4cmd'épaisseur.

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser, reportez-vous aux guides de cuisson page 15.
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11 Appuyez sur le bouton « OK » : I'appareil
commence le préchauffage et I'indicateur
de niveau de cuisson clignote en violet.
Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, revenez a I'étape 8.

12 Attendez 4 a 7 minutes.

13 Unssignal sonore retentit et I'indicateur du

degré de cuisson cesse de clignoter enviolet
poursignaler que le mode de préchauffage
estterminé.
Commentaire : si 'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systeme de
sécurité mettra l'appareil hors tension.
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gnnt apoint bien cuit

1415

Apres le préchauffage, l'appareil est prét a
étre utilisé. Soulevez le couvercle du gril et
mettezlanourriture surla plaque de cuisson.
Commentaire : si 'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement

16-17

Lappareil sélectionne automatiquement
le cycle de cuisson (temps et température)
selonlaquantité et!'épaisseur des aliments.
Fermez I'appareil pour que commence le
cycle de cuisson.

Remarque pour les aliments trés
minces : Le bouton "OK" clignote et
I'indicateur reste "violet fixe". Appuyez
alors sur "OK" pour s'assurer que I'appareil
reconnaisse bien I'aliment et quele cycle de
cuisson démarre.

Lindicateur du degré de cuisson devient
bleu, puis vert pour indiquer que la cuisson
est en cours (pour obtenir de meilleurs
résultats, évitez d'ouvrir I'appareil ou de
déplacer vos aliments pendant la cuisson).
Pendant la cuisson, un signal sonore avertit
I'utilisateur chaque fois qu’un degré de
cuisson est atteint (p. ex., saignant/jaune).

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d’un signal
sonore, votre aliment est saignant, lorsque
I'indicateur est orange avec un signal
sonore, la cuisson de I'aliment est & point,
lorsqu'il est rouge 'aliment est bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson s'allume en
vert.

Notez, notamment pour la viande, qu'il est
normal que les résultats de cuisson varient
selon le type, la qualité et l'origine de la
nourriture.



19-20
Lorsque la couleur correspondant & votre
choix du degré de cuisson appardit et que
lesignalsonoreretentit, ouvrez'appareil et
retirez vos aliments.

21 Abaissez le couvercle. Le panneau de
commandes’allume et se met en mode
« Sélection de programme ».

Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement si aucun programme
n'est sélectionné.

Cuissons successives
Sivous désirez faire cuire plus d'aliments, veuillez mettre & température & nouveau I'appareil (reportez-vous
@ la section 2. « Préchauffage », a partir du point 9), méme s'il s‘agit du méme type d'aliment ou du méme
programme.

Comment faire cuire plus d’aliments :
Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d'aliments est terminée :

1. Assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'il 'y a pas d'aliments & I'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou programme de cuisson approprié (cette étape est nécessaire méme si le mode de
cuisson est le méme que pour les aliments précédents).

3. Appuyez sur le bouton « OK » pour commencer le préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du
degré de cuisson clignote en violet.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit et I'indicateur du degré de cuisson arréte de
clignoter en violet.

5. Lappareil est prét @ étre utilisé une fois le préchauffage terminé. Soulevez le couvercle du gril et mettez les
aliments al'intérieur de 'appareil.

Important :

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour chaque nouvelle tournée ou cuisson.

Rappel : avant de lancer le préchauffage, assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'il 'y a pas d’aliments

alintérieur.

- Attendez ensuite que le préchauffage soit terminé avant d’ouvrir le gril et de mettre des aliments a
I'intérieur.

Remarque : sile nouveau cycle de préchauffage est lancé immédiatement aprés la fin du cycle précédent,

le temps de préchauffage sera plus court.
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4 Commentaires

22-23-24

En fonction des préférences personnelles
ouvrez le gril et retirez les aliments ayant
atteint le degré de cuisson souhaité, puis
refermez le gril pour poursuivre la cuisson
des autres aliments. Le programme
poursuivra le cycle de cuisson jusqu'au
degré « bien cuit ».

25 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le niveau bien cuit est atteint,
la cuisson est terminée, I'appareil
active automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur devient
rouge et unsignal sonore se fait entendre
toutes les 20 secondes. Si I'aliment est
laissé sur le gril, il continuera & cuire
pendant le refroidissement des plaques
de cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant surle bouton « OK ».
Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement aprés un certain laps
de temps.
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B S__Nettoyage et entretien

» 26 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour
éteindre 'appareil.

27 Débranchez 'appareil.

12

27

28 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.
Pour éviter desbrilures accidentelles, laissez
le gril refroidir complétement avant de
procéder d son nettoyage.



29 Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d'endommager la
surface de cuisson.

30Le plateau de récupération de jus et
les plaques de cuisson peuvent aller au
lave-vaisselle. Lappareil et son cordon ne
doivent jamais étre mis au lave-vaisselle.
Les éléments chauffants (les résistances)
ne doivent jamais étre nettoyés apres que
lesplaques aient été enlevées. S'ils sont trés
sales, attendez que 'appareil ait compléte-
ment refroidi et nettoyez-les & I'aide d'un
chiffon sec.

31-32
Sivous ne voulez pas mettre les plaques au
lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude et un
peu de liquide vaisselle pour les laver, puis
rincez-les abondamment pour enlever tout
résidu. Essuyez-les soigneusement avec un
essuie-tout.
N'utilisez pas de tampon & récurer métal-
lique, de laine d'acier ou de produits de net-
toyage abrasifs pour nettoyer toute partie
dugril, utilisez uniquement des tampons de
nettoyage en nylon ou non métalliques.
Videz le plateau de récupération du jus et
lavez-le dans de I'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneuse-
ment a l'aide d'un essuie-tout.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

34 N'immergez pas le boitier du gril dans
I'eau ou tout autre liquide.

35 Assurez-vous toujours que le gril est propre
etsecavant dele ranger.

Toute autre réparation doit étre effectuée par
un représentant de service agréé.
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BGuide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Boutons @ clignotant
+ @ Indicateur vert fixe
+Bouton @ clignotant

Mise en marche de I'appareil
ou démarrage d'un cycle de
cuisson auto avec aliments
et sans préchauffage des
plagues (le mode manuel est,
automatiquement mis en
marche).

« 2options possibles :

- Sélectionnez la température en appuyant
sur le bouton [§] puis sur « OK ». Laissez cuire
touten surveillant la cuisson (car utilisation en
mode manuel).

- Arrétez I'appareil, retirez la nourriture, fermez
correctement I'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du préchauffage.

L'appareil s'arréte tout seul
pendant le cycle de préchauffage

ou de cuisson.

L'appareil est resté ouvert trop
longtemps en cours de cuisson.
L'appareil est demeuré au
repos trop longtemps apreés,
la fin du préchauffage ou du
maintien au chaud.

o Débranchez 'appareil de la prise, attendez
2 a 3 minutes, recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utiliserez I'appareil,
veillez & I'ouvrir et a le refermer rapidement
pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.
Sile probléme persiste, contactez votre service
clientele Tefal local.

{ndicateur blanc clignotant

+ bouton B)/ (&) /(@) (&
clignotant

+ bipintermittent

L'appareil ne produit plus de

signaux sonores.

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé dans
un local trop froid.

o Débranchez, rebranchezimmédiatement votre
appareil et relancez un cycle de préchauffage.
Si le probléme persiste, contactez le service
clientéle.

{ndicateur blanc clignotant
+ bouton (@) clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

o Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientele.

Votre nourriture a une|e
épaisseur supérieure a 4 cm.

L'épaisseur de I'aliment ne doit pas étre
supérieure 4 cm.

Aprés la préchauffe , j'ai mis|e
en place la nourriture et fermé

I'appareil,
b ! .

@ I'indicateur reste violet et la
cuisson ne démarre pas

Vous n'avez pas entiérement|e
ouvert le gril pour mettre en
place la nourriture.

Ouvrez complétement le gril, puis refermez-le.

Aliment non détecté|e
L'aliment est trop mince,
« 0K » clignote.

Confirmez le début de la cuisson en appuyant
sur le bouton @.

Laissez cuire tout en surveillant la cuisson (car
utilisation en mode manuel)

ou

o Arrétez le gril, retirer les aliments, fermez le
gril, selectionnez a nouveau le programme
souhaité et attendez la fin du préchauffage.

L'appareil se met en mode manuel |

+ @ Indicateur rouge clignotant

+bouton ((§) temp control et
allumés fixe

Le temps de préchauffage|e
n'est pas complétement,
écoulé.
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Guide de cuisson (programmes automatiques)

Indicateur de couleur du degré de cuisson

Programme dédié @ @ '
&5 Viande rouge Saignant Apoint Bien cuit
€/ Steak haché Saignant A point Bien cuit
& Panini/Sandwich Légérement cuit Bien cuit Croustillant
@A) Poisson Légérement cuit Apoint Bien cuit
&) Volaille Trés cuit
3| Porc/saucisses/agneau Trés cuit

Conseil : si vous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue) vous pouvez utiliser @

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

Degré de cuisson

Programme
Aliment . @ ‘
de cuisson saignant  apoint  bien cuit
Pain Tranches de pain, croque monsieur grillés Q@
Hamburger : (aprés précuisson de la viande) ) @
Viandes et Filet de porc (désossé), flanc de porc O
volailles Agneau (désossé) = @
Aiguillettes de poulet congelées (& @
— =
Poitrine de porc Q@
Tranche de jambon & cuire < Q@
Poitrine de poulet marinée S (e
Magret de canard o (e
Poisson Truite entiére @
Crevettes décortiquées Q@
Gambas (décortiquées ou non) Q
Thon (@]
Mode manuel
Voir quickstart quide | Fruits et [égumes grillés (doivent étre coupés g 4 réglages de température
specifique mode de laméme facon et de la méme épaisseur) différents

manuel

Pour les aliments surgelés, appuyez sur (&) avant de sélectionner votre programme.

15



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud eninstallatie van het product: gelieve voor uw
eigen veiligheid de verschillende paragrafen van deze handleiding
of de overeenkomstige pictogrammen te raadplegen.

Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk ?ebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de
volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Verwijder de voIIediie verpakking, de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en/of toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen nietin staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.
Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die verantwoordelijk s voor
hun veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand instructies kregen over het
gebruik van het toestel en op de hoogte zijn van de mogelijke risico’s.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en
onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door
kinderen boven de & jaar die onder toezicht staan.
Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit als speelgoed gebruiken.
Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.
Dit apparaat is niet ?eschikt om gebruikt te worden in combinatie met
een tijdschakelaar of afstandsbediening.
Rol het snoer volledig uit.
Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
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door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt, moet deze minimaal van
een gelike doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker; neem
de nodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struiket.
Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.
Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat
aangegeven stroomsterkte en spanning.

Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
zonder ervaring en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of
zij instructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat
en dat zjj op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zj zijn blootgesteld. De
reiniging en het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij ze minstens & jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

Houdhet apparaat enhet netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

OPGELET: De gill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder de
twee binnenste platen.

Doen

o Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft
de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires.

o Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in van
een huisarts.

« Reinigde platen bij het eerste gebruik (zie paragraaf 5). Giet er een beetje olie over en wrijf droog met eenzachte doek.

o Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan

« lopen en er niemand over kan struikelen.

» De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

» Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

o Controleer of beide ziiden van de plaat vo6r gebruik goed zijn schoongemaakt.

» Om beschadigingen van de bakplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorgervoor dat de platen stabiel zijn, goed geplaatst envastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het apparaat
geleverde bakplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

» Ombeschadigingen aan de bakplaaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te gebruiken.

o Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter. Niet
gebruiken op andere apparaten.
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Niet doen

» Gebruik het apparaat niet buiten.

 De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien u het apparaat niet gebruikt wordt.

» Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te
plaatsen.

o Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt
meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.

o Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van
andere brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.

o Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit
boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

o Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

« Snijd het voedsel niet op de platen.

 Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

« Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

o Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

o Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

«U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de bakplaaten en de te bereiden
voedingsmiddelen leggen.

« De vetopvangbak niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de vetopvangbak tijdens het
bakken vol loopt, het apparaat af laten koelen, voordat u het leegt.

« De hete bakplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

« Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang leeg verwarmt.

« U mag de grillplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

 Gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

 Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

« Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

o Laat het apparaat tijdens het opwarmen of bakken nooit in de stand 'grill open’ staan.

o Laat het apparaat nooit zonder bakplaten opwarmen.

Informatie

» Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).
Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker
te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu !

Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm 2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Beschrijving

Handmatige stand voor 4
A Bedieningspaneel A4 temperatuurinstellingen zie quick start C Handgreep
specifieke gids handmatige stand
A1 Aan/uit-knop A5 OK-toets D Bakplaten
A2 Diepvriesfunctie A6 Gaarheidsindicator E Vetopvangbak
A3 Kookprogramma's B Behuizing van het apparaat F Netsnoer
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Gids van de kookstand indicator

voorverwarmen start van de bereldlng
KNIPPEREND BLIJVEND P/-\ARS BLAUW GROEN
PAARS Einde voorverwarmen. Start van de Tijdens de bereiding klinkt een

geluidssignaal om de gebruiker
te verwittigen dat het
bereidingsniveau ‘saignant’
(geel) bijna is bereikt.

Voorverwarmen. U kunt eten plaatsen bereiding.

warmhouden

bereiding - klaar om te eten - bereiding klaar (ongeveer 30")

I ; y R . ; R LI ; 1
Q2 @ @ ©
GEEL ORANJE ROOD KNIPPEREND ROOD
Bereiding 'rood'. Bereiding ‘medium’.  Bereiding 'doorbakken'. Einde bereiding
‘doorbakken’.

Koken beéindigd

GROEN (blijft branden) KNIPPEREND WIT

De handmatige stand of automatische  Storing van het product
inschakeling is geselecteerd, ga naar Raadpleeg de
‘Probleemoplossingen’ op pagina 28.  ‘Handleiding voor problemen’

(binnenbrengen,

de klantenservice bellen,...)

Gids voor de kookprogramma'’s

Handmatige stand:
&) Hamburger & | Panini / Sandwich 8 traditionelggrillvoor
) handmatige werking
&) Gevogelte &) Vis met 4 verschillende
temperatuurinstellingen
&2/ Rood vlees &2 Varken/worstjes/lam (vanp110°Ctot275°8)
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1 _Voorbereiding
[==a)
B e]

1 Verwijder de volledige verpakking, de

stickers en diverse accessoires, zowel aan
de binnenkant als aan de buitenkant van
het apparaat.
De kleur van de sticker rond het
bakniveaulichtje kan afhankelijk van de
taal worden gewijzigd. Deze kan worden
vervangen door de sticker die zich in de
verpakking van het apparaat bevindt.

2 Verwijder de platen voor het eerste gebruik
en maak ze zorgvuldig schoon met warm
water en afwasmiddel. Spoel af en laat
goed drogen.

3-4
Plaats de uitneembare vetopvangbak
vooraan het apparact.

3
2 Warmhouden

5 Voor betere resultaten kunt u desgewenst
overde bakplaten wrijven met keukenpapier
doordrenkt met wat bakolie, om zo de
doeltreffendheid van de anti-aanbaklaag
te versterken.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Zorg ervoor dat de bovenste en onderste
platen correctin het apparaat zijn geplaatst.
Niet laten voorverwarmen zonder de
platen. Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet: het snoer moet volledig afgerold
zijn).

@
2
4
6

8 Druk op de aan/uit knop.

Waarschuwing: zorg dat er zich geen eten
tussen de platen bevindt
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9 Indien het te bereiden ingrediént
nog bevroren is, druk dan op de
overeenkomstige toets.

10 Kies de geschikte bereidingsfunctie,
afhankelijk van het voedsel dat u wilt
klaarmaken.

Tip, speciaal voor vlees: de kookresultaten
van de vooraf ingestelde programma’s
kunnen afwijken van het soort, de dikte
en kwaliteit van het te koken eten. De
programma’s zijn ingesteld en getest
met eten van een goede kwaliteit.
Dit geldt ook voor de dikte van het viees, hier
dient u tijdens het koken ook rekening mee te
houden; kook geenetendat dikkerisdan 4cm.

Als u niet zeker weet, welke modus u moet gebruiken, kunt u pagina 29 van de kookgids raadplegen.

N

4-7
Minuten

"

12

11 Druk op OK: het apparaat begint voor te
verwarmen en de gaarheidsindicator wordt
paars en knippert.

Opgelet: als u zich in het programma hebt
vergist, keer dan terug naar stap 8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten.

13 Er klinkt een geluidssignaal, de gaarheids-
indicator stopt met knipperen en wordt
blijvend paars om te laten weten dat de
voorverwarmingsfase is afgelopen.

Opmerking: indien het apparaat na de
voorverwarmingsfase gesloten blijft,
schakelt het beveiligingssysteem het
apparaat uit.



rood medium

goe
doorbakken

1415

Na het voorverwarmen is het apparaat klaar
voor gebruik. Gebruik het middenstuk van de
handgreep om de grill één keer te openen en
plaats het voedsel op de bakplaat.
Opmerking:indien het apparaat te langopen
blijft staan, schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

1617
Past automatisch de bakcyclus aan (tijd en
temperatuur) op de dikte en de hoeveelheid
van de ingrediénten.
Sluit het apparaat om de bakcyclus op te
starten. De gaarheidsindicator wordt blauwen
vervolgensgroen om de bakvertragingsfunctie
aan te geven (vermijd het openen van
het apparaat of het verplaatsen van de
ingrediénten tijdens het bakken om zo de
beste resultaten te verkrijgen).
Tijdens het grillen klinkt een geluidssignaal
om de gebruiker te attenderen dat het
bereidingsniveau 'rood/weinig doorbakken’
(geel) bijnais bereikt.
Tijdens de bereiding laat een geluidssignaal
de gebruiker telkens weten wanneer een
bereidings niveau is bereikt (bijv. saignant/
geel).
Let op bij erg dun eten:sluit het apparaat,
waarna de knop “OK” knippert en de
indicator “continu paars” blijft. Druk op
“OK” omervoor tezorgen dat het apparaat
het eten herkent en het kookproces start.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad zal het
lichtje van kleur veranderen. Wanneer het
lichtje geel is en er een geluidssignaal klinkt,
is uw voeding rood/weinig doorbakken.
Wanneer het lichtje oranje is en er een
geluidssignaal klinkt, is de voeding medium.
Wanneer het rood is, is de voeding goed
doorbakken.
Opmerking: als u uw voedsel graag 'bleu’
(bijna rauw) hebt, neemt u het vlees van de
bakplaat zodra het lichtje groen is.
Opgelet: vooral voor vlees is het normaal dat
de bakresultaten variéren afhankelijk van het
type, de kwaliteit en de herkomst van het
voedsel.
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19-20
Als de corresponderende kleur van het
gekozen kookniveau verschijnt en een
geluidssignaal te horen is, opent u het
apparaat en verwijdert u het eten.

21 Sluit het apparaat. Het bedieningspaneel

schakelt zich in en gaat naar de modus
‘programmakeuze’.
Opmerking: indien geen enkele
programmakeuze wordt gemaakt, schakelt
het beveiligingssysteem het apparaat
automatisch uit.

Opeenvolgende kookprocessen
Als u grotere hoeveelheden wilt koken, dient u de temperatuur van het apparaat opnieuw in te stellen (zie
hoofdstuk “Voorverwarmen”, startend vanaf punt 9), zelfs als u hetzelfde soort eten met behulp van hetzelfde
programma kookt.

Hoe grotere hoeveelheden voedsel te bereiden:
Zodra de bereiding van uw eerste hoeveelheid voedsel ten einde is:

1. Zorg ervoor dat het apparaat gesloten is en dat er geen voedsel meer tussen de platen aanwezig is.

2. Selecteer de geschikte stand of het bereidingsprogramma (deze stap is noodzakelijk, zelfs indien de bereidingswijze
dezelfde s als voor de vorige ingrediénten).

3.Druk op de knop "OK' om het voorverwarmen te starten. Tijdens het voorverwarmen knippert het lampje paars.

4.Zodra het voorverwarmen beéindigd is, klinkt een geluidssignaal en stopt de gaarheidsindicator met paars
knipperen.

5. Het apparaat is gereed voor gebruik zodra het is opgewarmd.

Belangrijk:

- Houd er rekening mee dat het voorverwarmen voor ieder nieuw kookproces nodig is.
Niet vergeten: zorg ervoor dat het apparaat voér het voorverwarmen gesloten is en dat er geen voedsel
binnenin aanwezig is.

- Wacht vervolgens tot het voorverwarmen ten einde is voor u de grill opent en de ingrediénten toevoegt.
Opmerking: indien de nieuwe portie onmiddellijk na het einde van de vorige cyclus wordt bereid zal de
voorverwarmingstijd korter zijn.
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4 _Opmerkingen

22-23-24

Als u de voeding op de grill wilt bereiden
naar verschillende persoonlijke voorkeuren,
opent u de grillom de ingrediénten die het
gewenste bereidingsniveau hebben bereikt
te verwijderen, waarna u het apparaat
weer sluit om de andere ingrediénten
verder te laten garen. Het programma zet
de bakcyclus verder tot het niveau ‘goed
doorbakken' wordt bereikt.

25 Warm houden
Zodra het eten “well done” is, is het
kookproces beéindigd en schakelt het
apparaat automatisch over naar de
warmhoud-functie, de indicator begint
roodte branden en het apparaat laat iedere
20 seconden een geluidssignaal horen. Als
de voeding op de grill blijft liggen, zal het
blijvenbakken terwijl de bakplaten afkoelen.
U kunt het geluidssignaal uitschakelen met
eendrukop 'OK'.
Opmerking: het veiligheidssysteem stelt
het apparaat na een tijdje automatisch
buiten werking.

25



S__Reiniging en onderhoud

'~

26

27

26 Druk op de aan/uit knop om het apparaat
uit te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.

28 Laat minstens 2 uur afkoelen. Laat de gril
volledig afkoelenvoor uhem schoonmaakt,
om brandwonden te voorkomen.



29 Voor de reiniging maakt u de platen los
en verwijdert u ze om schade aan het
bakopperviak te verhinderen.

30 De vetopvangbak en de bakplaten
mogen in de vaatwasser. Het apparaat
en het snoer mogen niet in de vaatwasser.
De verwarmingselementen - dit zijn de
delen die zichtbaar en toegankelijk worden
nadat u de platen hebt verwijderd- worden
niet schoongemaakt. Als ze echt vuil zijn,
kunt u ze, nadat ze volledig zijn afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

31-32

Indien u de platen niet in de vaatwasser
wil reinigen, gebruikt u warm water en wat
afwasmiddel om deze schoon te maken.
Overvloedig spoelen om alle resten te
verwijderen. Voorzichtig afdrogen met
keukenpapier.

Gebruik geen metalen schuursponsen,
staalwol of schurende producten om
onderdelen van de grill schoon te maken.
Gebruik enkel niet-metalen of nylon
sponsjes.

Giet het opvangbakje voor kookvocht leeg
en was het met warm water met wat zeep
in. Droog zorgvuldig af met keukenpapier.

33 Maak de bovenzijde van de grill schoon
met een sponsje met warm water endroog
af met een zachte en droge doek.

34Dompel de behuizingvan de grill niet onder
inwater of een andere vioeistof.

35 Controleer altijd of de grillschoon endroog
is voor u hem opbergt.

Andere reparaties moeten worden uitgevoerd
dooreenmedewerker van een erkende dienst.
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Handleiding voor

problemen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop 1) knippert

+ @ Gaarheidsindicator is continu
groen

+ Knipperende [©8)] toets

o Het apparaat inschakelen
of een automatisch
kookprogramma starten
met eten en zonder het
voorverwarmen van de
platen (manuele modus is
automatisch geactiveerd).

o 2mogelijkheden:

- Kies de temperatuur door op &l te
drukken envervolgensop 'OK'. Laat alles
garen en houd toezicht op de bereiding
(want handmatige stand).

- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

o Hetapparaat is tijdens het
bakken te lang open blijven
staan.

Het apparaat bleef te lang
inactief na het einde van
de voorverwarming of het
warmhoud proces.

o Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op
dat u het snel opent en sluit, om z6 de
beste bakresultaten te verkrijgen. Neem
contact op met de klantenservice van
Tefal als het probleem zich nog eens
voordoet.

Knipperend wit lichtje

+ knipperende I® @ &
toets
+ onderbroken piep

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

Defect van het apparaat
Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

o Trek de stekker uit het stopcontact, steek
de stekker er meteen weer inenstart een
voorverwarmingscyclus op. Contacteer
de klantenservice als het probleem
aanhoudt.

Knipperend wit lampje
+ Knipperende (@) toets
+ permanent geluidssignaal

Defect van het apparaat

o Trek de stekker uit het stopcontact en
contacteer de klantenservice.

Nahetvoorverwarmen heb ik het voedsel
tussen de platen gelegd en het apparaat
gesloten, @ maar het lampje blijft paars
en de bereiding start niet.

e Uw voedsel is dikker dan
4cm.

o Hetvoedselmagniet dikkerzijndan 4 cm.

e U hebt de grill niet
helemaal geopend om de
voeding te plaatsen.

o Open de grill volledig en sluit dan weer.

Voedsel niet gedetecteerd
Het voedsel is te dun,
OK:-toets knippert..

o Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de toets &)

Het apparaat gaat over op handmatige
stand.

+ @ Knipperend rood lampje

+ knop ((§) temperatuurcontrole en
lampje is continu aan

 De voorverwarmingstijd is
nog niet afgelopen.

o Laat alles garen en houd toezicht op de
bereiding (want handmatige stand).

of

Schakel de grill uit, verwijder het voedsel,
sluit de grill, kies opnieuw het gewenste
programma en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

.
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Bereidingsgids (met automatische programma’s)

S Gekleurd bereidingsniveaulampje
peciaal programma @ @ ‘
©=] Rood vlees Rood Medium Doorbakken
€ Hamburger Rood Medium Doorbakken
- Licht .
2 | Panini qebakken Medium Doorbakken
€A Vis Licht Medium Doorbakken
gebakken

&> Gevogelte Doorbakken
&3 Varken/worstjes/lam Doorbakken

Tip: als u heel saignant (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van @

De bereidingsgids (handmatige stand inbegrepen)

T Bakniveau

. ak-

I diént:

ngrediénten programima @ @ ‘

rood medium  Doorbakken

Brood sneetjes brood, crogue monsieur @
hamburger: (nadat het vlees is 2 Q@
voorgebakken)

Vlees Varkensvlees (ontbeend), varkensspek = @

& Lamsvlees (ontbeend) [ J

Gevogelte Diepgevroren kipnuggets (&% = @
Spareribs @
Plakje kookham < O
Gemarineerde kippenborst () (@;
Eendenfilet & (@)

Vis Hele forel [ J
Ongepelde garnalen o @
Gamba's (wel of niet gepeld) Q
Tonijn C

Eg;ﬂmgﬂ?;ggggd Gegrilde groenten en fruit (dienen in g 4verschillende

gidshandmatige stand | dezelfde dikte te worden gesneden) temperatuurinstellingen

Voor diepgevroren voeding, drukt uop (3) voor u uw programma kiest.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Verwendung, Pflege und Einrichtung des Produkts: Lesen Sie zu
Threr eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw.
sehen Sie sich die zugfehbrigen Piktogramme an.
Dieses Gert ist ausschlieflich fiir den Hausgebrauch bestimmit.
Es ist keinesfalls geeignet, in folgenden Fdllen verwendet zu werden,
die zudem von der Garantie ausgeschlossen sind:

- inKlichenecken fur Verkaufs-und Buroangestellte und sonstigen

gewerblich genutzten Einrichtungen,
- inlandwirtschaftlichen Betrieben,
- inUnterk{inften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben
fir deren Géiste,

- in Pensionen und Privatunterkinften.
Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubehérteile innen
und aufen am Gerdt entfernen.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieflich
Kindern) mit eingeschréinkten kdrperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder
Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn
unter Aufsicht einer Person, die fir ihre Sicherheit verantwortlich
ist und gegebenenfalls vorab Anweisungen zur Handhabung des
Gerdts gegeben hat. Kinder missen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerct spielen oder das Gerdt als Spielzeug verwenden.
Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Frei zugdngliche Flichen knnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.
Achten Sie darauf, nicht mit hei3en Gerdteteilen in Bertihrung zu kommen.
Dieses Gerdt ist nicht dafur bestimmt, durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerung?ssystem in Betrieb genommen zu werden.

Kabel vollstandig abrollen.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person ausgetauscht werden.
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Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss es mindestens
denselben Querschnitt haben und geerdet sein. Stellen Sich sicher,
dass das Kabel niemanden behindert.

Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschlie3en. a
Sicherstellen, dass die Elektroinstallation mit der auf der
Gerdteunterseite angegebenen Leistung und Spannung vereinbar ist.
Gerdt oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

Dieses Gercit darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oderin
die sichere Bedienung des Gerdts eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ausgefthrt werden, aufer wenn sie tiber 8 Jahre alt sind
und beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerat mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne die 2 Platten auf- oder vorheizen.
Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Ihrem Gerdit gelieferten Zubehér bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser {iber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten abwaschen (siehe Abschnitt 5), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

« Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verlangerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verftngt.

« Fiir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Vogel, kdnnen Grillddmpfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdtes zu platzieren.

« Stellen Sie das Gerdit immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

o Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschddigt werden, verwenden Sie diese ausschlieflich mit dem Gerdt, fir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

« Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlieflich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

 Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdt geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehdr.
Nicht mit anderen Gerdten zusammen verwenden.

Beachten Sie, was Sie vermeiden miissen.

o Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.
» Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.
o Thr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fldche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mobelstiick...) oder auf eine
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Plastiktischdecke stellen.

« Ihr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestigtes Mobelstiick oder Regal oder in der Néhe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser [6schen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchte Tuch.

« Ihr Gerdt nicht auf oder in der Ndhe einer rutschigen oder heiBen Oberfléiche stellen. Lassen Sie auBerdem das

B Kabel nicht in der Néhe einer Wérmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht tiber
scharfe Kanten..

« Keine Kochutensilien auf die Grillfldchen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfldche nicht zu beschédigen
(Antihaftbeschichtung).

o Achten Sie darauf, dass das Gerdt bei Gebrauch immer frei steht.

o Das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldrdhten tragen.

« Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt diblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Steckeran der Zuleitung
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen und wegréumen. Bewegen Sie
das Gerdt nicht so lange es heiB ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der néchsten Benutzung miissen alle
Gerdteteile trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Speisen legen.

« Wéhrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvorgangs vollist, lassen Sie das Gerdt erst abkiihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heiBe Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberflache legen.

« Fir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht zu lange leer erwdrmt wird.

« Die Platten diirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

« Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschédigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Heizstdbe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgdnge durchfiihren, wenn sich das Gerdt in der Stellung "Grill gedffnet” befindet.

« Das Gerdt niemals ohne die Heizplatten erhitzen.

Hinweise/Informationen

« Vielen Dank, dass Sie sich fir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben, das ausschlieflich fiir den Hausgebrauch
bestimmt ist.

« Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannungsrichtlinie;

« elektromagnetische Vertraglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Ber(ihrung kommen; Umwelt...).

« Bei der ersten Inbetriebnahme ist es méglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.

« Ofen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heiBes Wasser und Spulmittel.

« Unsere Gruppe behdlt sich das Recht vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes
jederzeit zu bearbeiten.

o Jedes fliissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logo X gekennzeichneten Teilen in Beriihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.

« Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.

« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollstandig
abgekihltist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@  Thr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kdnnen.
mmm 2 Geben Sie Thr Gerdit zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt
oder Gemeinde ab.
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Beschreibung

Manueller Betrieb mit 4

A Bedienfeld A4 Temperatureinstellungen siehe Quick Start € Griff
Guide, manueller Betrieb.
A1 Ein/Aus-Taste A5 Taste OK D Heizplattens
A2 Auftauprogramm A6  Anzeige zur Garstufe E Saftauffangschale
A3 Grillprogramme B Gerdtegehduse F  Stromkabel
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Ubersicht iiber die Garstufen-Farbanzeigen

Aufheizen Beginn des Garvorgangs
I A LI 5 » s 1
VIOLETT VIOLETT DAUERHAFT BLAU i GRUN
BLINKEND &SIGNALTON Automatische ~ Wahrend des Garvorgangs
Aufheizen Ende der Aufheizphase. Anpassung des ~ €rtont ein akustisches Signal,
Siekd das Grill fd Gl um den Nutzer zu informieren,
iekonnen das Gri gutaufdas  Grillprogramms  joec der Zustand _blutig® (gelb)
Gerdt legen bald erreicht ist.
Warmbhaltefunktion
Garstufen (ca. 30 Min.)
I R R LI | I
2 @ W ©
GELB SIGNALTON & ORANGE SIGNALTON ROT SIGNALTON ROT BLINKEND
AUFBLINKEN & AUFBLINKEN & AUFBLINKEN  Grillende - Warmhaltefunktion
Blutig Medium Durch startet
Grillende
O
PERMANENT GRUN WEIB BLINKEND
Der manuelle Betrieb ist ausgewdhlt Fehlfunktion des Gerdtes
oder wird automatisch aktiviert, siehe Lesen Sie den Abschnitt

,Storungsbehebung” auf Seite X.
des Kundendienstes...)

Ubersicht iiber die Garprogramme

©) Burger & | Panini / Sandwich 4
&) Gefliigel &) Fish
&3 Steak = EChwein/WUrstchen

amm
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"Storungsbehebung" (Riickgabe, Rufen

Manueller Betrieb:
herkémmlicher Grill

fir manuellen Betrieb
mit 4 verschiedenen
Temperatureinstellungen
(von 110 *Cbis 275 °C)



1 _Vorbereitung

==
(5 L))
- v
2
§
4
6

diversen Zubehdrteile innen und auBenam
Gerdit entfernen.

Der Farbaufkleber an der Anzeige
der Garstufe kann je nach Sprache
ausgetauscht werden. Dazu wird einfach
der Aufkleber verwendet, der sich in der
Verpackung des Gerdts befindet.

1 Alle Verpackungen, Klebestreifen odera

2 Nehmen Sievor der ersten Inbetriebnahme
die Platten ab und reinigen Sie sie griindlich
mitwarmem Wasser und Spiilmittel. Spilen
und trocknen Sie sie griindlich ab.

34
Schieben Sie die Saftauffangschale wie
bebildert in das Gerdit.

3

2 Vorwéirmen

5Um das bestmdgliche Ergebnis zu
erhalten, kénnen Sie, wenn Sie mochten,
die Heizplatten mit einem mit ein wenig
Speised| betrdufelten Papiertuch abreiben,
um die Wirkung der Antihaftbeschichtung
zu optimieren.

6 Uberschiissiges Ol mit einem sauberen
Papiertuch entfernen.

i

7 Stellen Sie sicher, dass die oberen
und unteren Platten richtig in das
Gerdt eingesetzt wurden. Starten
Sie den Aufheizvorgang nicht ohne
Platten. SchlieBen Sie das Gerdt an die
Stromversorgung an. (Achten Sie darauf,
dass das Kabel vollstandig ausgerollt ist.)

8 Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Vorsicht: Stellen Sie sicher, dass sich kein
Grillgut zwischen den Platten befindet.
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9 Wenn das Grillgut gefroren ist, driicken Sie
die entsprechende Taste.

10 Wahlen Sie den passenden Garmodus
entsprechend des zu garenden
Lebensmittels aus.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Das
Garergebnis der voreingestellten Programme
kann je nach Herkunft, Tranche und Qualitdt
der zu garenden Lebensmittel variieren.
Die Programme wurden fiir Lebensmittel
von guter Qualitdt eingestellt und getestet.
Desgleichen muss die Fleischdicke wdhrend
des Grillens berticksichtigt werden. Sie sollten
keine Lebensmittel garen, die dicker als 4 cm
sind.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Garmodus Sie benutzen sollten, lesen Sie bitte die Ubersicht

Uber die Garvorgdnge auf Seite 43.

4

11 Driicken Sie die Taste "OK": Das Gerdt
beginnt mitdem Aufheizen und die Anzeige
blinkt violett.

Anmerkung: Sollte es bei dem aus-
gewdhlten Programm einen Fehler geben,
gehen Sie zu Schritt 8 zurlick.

12 Warten Sie 4 bis 7 Minuten.

13 Ein akustisches Signal ertént, die
Programmanzeige hért auf zu blinken und
bleibt verbleibt violett. Dies bedeutet, dass
der Aufheizvorgang abgeschlossen ist.
Anmerkung: Wenn das Gerdt nach dem
Aufheizvorgang geschlossenbleibt, schaltet
das Sicherheitssystem das Produkt nach
einer gewissen Zeit automatisch aus.



blutig medium gut durch

1415

Nach der Aufheizzeit ist das Gerdt
betriebsbereit. Offnen Sie den Grillein einziges
Mal, indem Sie den Griff mittig betdtigen und
legen Sie die Lebensmittel auf die Heizplatte..
Anmerkung: Wenn das Gerdt zu lange
gedffnetbleibt, schaltet das Sicherheitssystem
das Produkt automatisch aus.

16-17
Automatische Anpassung des Garvorgangs
(Dauer und Temperatur) je nach Dicke und
Menge des Garguts. SchlieBen
Sie das Gerdt, um den Garvorgang zu
starten. Die Garanzeige wird blau und
anschlieBend griin (damit Sie bestmdgliche
Ergebnisse erhalten, vermeiden Sie es, das
Gerdt zu 6ffnen oder die Lebensmittel
wdhrend des Garvorgangs umzulegen).
Wdhrend des Garvorgangs ertont ein
akustisches Signal, um den Nutzer zu
informieren, dass der Zustand "blutig” (gelb)
bald erreicht ist.
Wahrend des Garvorgangs wird der Nutzer
jedes Mal, wenn eine Garstufe erreicht ist
(z. B. blutig/gelb) mit einem akustischen
Signal darauf hingewiesen.
Hinweis zu sehr diinnem Grillgut: Schliefen
Sie das Gerdt. Daraufhin blinkt die Taste ,0K*
und die Anzeige leuchtet ,permanent violett".
Driicken Sie ,OK", um sicherzustellen, dass das
Gerdt das Grillgut erkennt und der Garvorgang
startet.

18 Je nach Grad des Garvorgangs wechselt
die Anzeige die Farbe. Wenn die Anzeige
gelb ist und ein akustisches Signal ertont, ist
Thr Gargut blutig. Wenn die Anzeige orange
ist und ein akustisches Signal ertént, ist das
Gargut medium. Wenn die Anzeige rot ist, ist
das Gargut gut durchgebraten.
Anmerkung: Wenn Sie Ihr Gargut "blau”
mdgen, nehmen Sie das Fleisch heraus, wenn
die Garanzeige griin wird.

Beachten Sie, dass es besonders bei Fleisch
normal ist, wenndie Gar-Resultate abweichen.
Dies ist abhdngig von Fleischtyp, von der
Qualitdt und von der Herkunft der Speisen.
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19-20
Wenn die Farbe aufleuchtet, die der von
Ihnen ausgewdhlten Garstufe entspricht
und der Piepton zu hdren ist, 6ffnen Sie das
Gerdt und entnehmen Sie Thre Speisen.

21 SchlieBen Sie das Gerdit. Das Bedienfeld

schaltet sich ein und ist im Modus
"Programmauswahl’.
Anmerkung: Wenn keine Program-
mauswahl getroffen wird, schaltet das
Sicherheitssystem das Gerdt automatisch
aus.

Zweites Garen
Wenn Sie anderes Gargut garen wollen,
starten Sie bei Bereich 2. Aufheizen, Punkt 9,
auch wenn Sie denselben Lebensmitteltyp
garen mochten.

Aufeinanderfolgende Garvorgdnge
Wenn Sie groBere Mengen zubereiten méchten, stellen Sie emeut die Temperatur des Gerdites ein (siehe Abschnitt
2., Aufheizen”ab Punkt 9), selbst wenn es sich um dieselbe Art Grillgut handelt oder dasselbe Programm.

So bereiten Sie mehr Grillgut zu:
Sobald die erste Portion fertig ist:
1. Stellen Sie sicher, dass das Gerdt geschlossen ist und dass sich kein Grillgut darin befindet.
2. Wahlen Sie den entsprechenden Modus oder das entsprechende Garprogramm aus (dieser Schritt ist auch
dann erforderlich, wenn der Garmodus gleich bleibt).
3. Driicken Sie die Taste ,0K", um den Aufheizvorgang zu starten. Wéhrend des Aufheizvorgangs blinkt die
Anzeige fiir die Garstufe violett.
4. Nachdem der Aufheizvorgang beendet ist, ertont ein akustisches Signalund die Anzeige fiir die Garstufe blinkt
nicht mehrviolett.
5. Das Gerdt ist einsatzbereit, sobald das Aufheizen abgeschlossen ist.
Wichtig:
- Bitte beachten Sie, dass das Gerdit fiir jede neue Portion aufgeheizt werden muss.
Hinwesis: Stellen Sie vor Starten des Aufheizvorgangs sicher, dass das Gerdt geschlossen ist und dass sich kein
Grillgut darin befindet.
- Warten Sie anschlieBend, bis der Aufheizvorgang beendet ist, bevor Sie den Grill ffnen und Grillgut hineinlegen.
Hinweis: Die Vorheizzeit wird verk(irzt, wenn der neue Vorheizzyklus gleich nach Ende des vorhergehenden Zyklus
gestartet wird.
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4 _Anmerkungen

22-23-24
Wenn Sie die auf dem Grill platzierten
Lebensmittel mit personlichen Vorlieben
garen wollen, 6ffnen Sie den Grill und
entnehmen Sie anschlieBend die Stiicke,
die den gewtinschten Garzustand erreicht
haben. Schliefen Sie den Grill wieder, um
die anderen Stiicke weiter garen zu lassen.
Das Programm setzt den Garvorgang fort,
bis es den Zustand "gut durch” erreicht hat.

25 Warmhaltefunktion
Sobalddas Grillgut garist, ist der Garvorgang
abgeschlossen. Das Gerdt aktiviert
automatisch die Warmhaltefunktion, die
Anzeige leuchtet rot und alle 20 Sekunden
ertdnt ein akustisches Signal. Wenn das
Gargut im Grill gelassen wird, gart es beim
Abkiihlender Heizplatten weiter. Sie kdnnen
das akustische Signal beenden, indem Sie
die Taste ,OK"“ drlicken.
Anmerkung: Das Sicherheitssystem
schaltet das Gerdt nach einer gewissen Zeit
automatisch aus.
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S__Reinigung und Wartung

I~ ~

40

27

26 Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das
Gerdt auszuschalten.

27 Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der
Wandsteckdose.

28Lassen Sie das Gerat mindestens
2 Stunden abkiihlen. Um Verbrennungen
zuvermeiden, lassen Sie den Grill volistdndig
abkihlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.



29 Vor der Reinigung die Heizplatten entriegeln
und entnehmen, um eine Beschadigung der
Grillfiachen zu vermeiden.

30 Die Saftauffangschale und die Heizplatten
kénneninder Spilmaschine gereinigt werden.
Die Heizelemente, die nach der Entnahme
der Heizplatten sichtbar und zugénglich sind,
dirfen nicht gereinigt werden. Sollten die
Heizelemente sehr verschmutzt sein, warten
Sie, bis das Gerdt vollstandig abgekiihit istund
reiben Sie sie mit einem trockenen Tuch ab.

3132

Wenn Sie die Heizplatten nicht in der
Sptilmaschine reinigen mochten, spilen
Sie sie in heiBem Wasser mit ein wenig
Splilmittel. Waschen Sie sie anschlieBend
griindlich mit klarem Wasser ab, um alle
Riickstdnde zu entfernen. Trocknen Sie
sie anschlieBend mit einem Kiichentuch
griindlich ab.

Verwenden Sie keine Stahlschwdmme,
Stahlwolle oder scheuernde Reinigungsmittel
zum Reinigen des Grills. Verwenden Sie
ausschlieflich Reinigungstticher aus Nylon
oder mit nicht kratzender Oberfldche.

Leeren Sie die Saftauffangschale und
reinigen Sie sie in warmem Wasser mit ein
wenig Seife. Trocknen Sie sie anschlieBend
griindlich mit einem Kiichentuch ab.

33 ZurReinigung des Deckels des Grills nehmen
Sie einen Schwamm mit warmem Wasser
und trocknen Sie den Deckel anschlieBend
miteinemweichen und trockenen Lappen ab.

34 Das Gerdt und das Kabel dirfen nicht in die
Spilmaschine gestellt werden.

35 Stellen Sie sicher, dass der Grillimmer sauber
und trocken ist, bevor Sie ihn verstauen.

Jegliche andere Reparatur darf nur von
geschultem Kundendienstpersonal
durchgefiihrt werden.
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Storungsbehebung

Problem

Cause

Solution

Taste @] blinkt

+ © Anzeige leuchtet permanent
grin

+ Taste [&] blinkend

Einschalten des
Gerdtes oder Starten
eines automatischen
Garvorgangs mit Grillgut
ohne Aufheizen der Platten
(manueller Modus wird
automatisch aktiviert.)

2 Méglichkeiten:

Wahlen Sie die Temperatur, indem Sie zuerst
die Taste [ und dann ,OK" driicken. Garen
lassen und dabei Garvorgang Uberwachen
(dadas Gerdt immanuellen Modus betrieben
wird).

Schalten Sie das Gerdt aus, nehmen Sie
das Grillgut aus dem Gerdt, schliefen Sie
das Gerdt ordnungsgemdp, stellen Sie das
Programm neu ein und warten Sie das Ende
des Aufheizvorgangs ab.

Das Gertit schaltet sich wihrend des
Aufheiz- oder Garvorgangs von alleine
aus.

Das Gerdt war wahrend des
Garens zu lange gedffnet.

Das Gerdt war nach dem
Aufheizvorgang oder dem
Warmhaltevorgang zu
lange nicht in Betrieb.

Ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie 2
bis 3 Minuten und starten Sie den Vorgang
neu. Bei der ndchsten Nutzung darauf
achten, dass Sie das Gerdt schnell 6ffnen
und schlieBen, um bestmdgliche Gar-
Resultate zu erhalten. Wenn das Problem
erneut auftritt, kontaktieren Sie ihren Tefal-
Kundendienst vor Ort.

(2 Anzeige WeiB blinkend
+ Taste @)/ &)/ (@) / (&) blinkend
+ Aussetzender Piepton

Das Gerdt gibt keine akustischen
Signale mehr aus.

Ausfall des Gerdits.
Produkt blockiert oder
in zu kalter Umgebung
verwendet.

Ziehen Sie den Netzstecker, schlieBenSie
das Gerdt direkt wieder an undstarten Sie
im Aufheizvorgang. Wennsich das Problem
nicht beheben ldsst, wenden Sie sich an
einen autorisierten Kundendienst.

{2 Anzeige WeiB blinkend

+ Taste (@) blinkend
+ Anhaltender Signalton

Gerdtefehler

Ziehen Sie den Stecker des Gerdts und
wenden Sie sich an den Kundendienst.

Nach dem Aufheizen habe ich das
Grillgut hineingelegt und das Gerdt
geschlossen, @ die Anzeige bleibt
violett und der Garvorgang startet
nicht.

Thr Grillgut ist dicker als
4em.

Die Dicke des Grillguts darf 4 cm nicht
iibersteigen.

Sie haben den Grill nicht
vollstdndig gedffnet, um
das Grillgut hineinzulegen.

Offnen Sie den Grill vollstandig und
schlieBen Sie ihn anschlieBend wieder.

Grillgut nicht erkannt Das
Grillgut ist zu diinn, ,OK*
blinkt.

Bestdtigen Sie den Start des Garvorgangs,
indem Sie die Taste [&] driicken.

Das Gerdt wechselt in den manuellen
Modus

+ @ Anzeige Rot blinkend

+ Taste ((§) Temperaturkontrolle und
leuchtet permanent.

Die Aufheizzeit ist noch
nicht abgelaufen.

Garen lassen und dabei Garvorgang
Uberwachen (da das Gerdt im
manuellen Modus betrieben wird)
oder

Grill ausschalten, Grillgut aus dem Gerdt
nehmen, Grill schlieBen, das gewiinschte
Programm erneut wahlen und Ende des
Aufheizvorgangs abwarten..
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Ubersicht iiber Garvorgdnge (automatische Programme)

Ausgewihites Programm Farbanzeige des Garstufe
@ @ @
&= Rotes Fleisch Blutig Medium Gut durch
€ Hamburger Blutig Medium Gut durch
& | Panini/ Sandwich Leicht gegrillt Gut durch Knusprig
&R Fisch Leicht gegrillt Medium Gut durch
&/ Gefliigel Gutdurch
- Eg:lxein/Wﬂrstchen Gut durch

Tipp: Wenn das Fleisch sehr blutig sein soll (,englisch”), verwenden Sie @
Ubersicht iiber Garvorgange (einschlieBlich manueller Betrieb)

G Garzustand

ar-

Leb itt

ebensmitte brogramm @ @ ‘

blutig  medium gutdurch

Brot Scheibe Brot, Toast Qe
Hamburger: (nachdem das Fleisch 2 @
vorher gegart wurde)

Fleisch Schwein (entbeint), Bauchspeck vom Schwein 2 @

& Gefliigel Lammfleisch (entbeint) @
Tiefgekiihite Hiihnchenstreifen (5 = [ ]
Bauchspeck vom Schwein @
Schinkenscheiben zum Garen < O
Marinierte Hiihnchenbrust (9] C
Entenbrust & C

Fisch Forelle im Ganzen [ J
Garnelen mit Schale & @
Gambas (mit oder ohne Schale) O
Thunfisch (@)

Manueller ) . .

Betrieb Gegrilltes Obst und Gemiise (muss a 4 verschiedene

Siehe Quick Start Guide, | gleich geschnitten und gleich dick sein) Temperatureinstellungen

manueller Betrieb

Bei Tiefkiihlkost, driicken Sie auf (3%) bevor Sie Ihr Programm auswdhlen
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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the
B instruction manual including the associated pictograms.

» Thisappliance isintended for indoor, domestic household use only.
Itis not intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

-farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

» Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
e Thisapplianceis not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
orinstruction concerning use of the appliance by an adult responsible
for their safety. Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance, and do not use as a toy.
e This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance ina
safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

. geep the appliance and its cord out of reach of children less than

years.

o Never leave the appliance unattended when in use.

o B\ Accessblesurface temperatures can be highwhen the appliance
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is operating. Never touch the hot surfaces of the appliance.

e This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

e Fully unwind the power cord before plugging in the onIiance.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.

e Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,

onli/] use an extension lead which is in good condition, has a plug

with an earth connection and is suited to the power rating of

the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone

tripping over an extension cord.

Always plug the appliance into an earthed socket.

o Make sure that the electric power supply is compatible with the
power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.

. Ulseasponge, hot water and washing up liquid to clean the cooking
plates.

« Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates
inside the grill.

Do

Read the instructions carefully, common to different versions depending on the accessories
supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour alittle cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
anoven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use awooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.
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Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture,
etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable
materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may damage
the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray becomes full
when cooking: let the appliance cool down before emptying.

o Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the appliance
empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

Do not place asheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products
without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo x

If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!
Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm © Leaveitatalocal civic waste collection point.

e o o o

. . .

o o

e o o o o o . e o o o o
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Description
A Control panel

A1 On/off button
A2 Frozen food mode
A3 Cooking programs

A4

A5
A6
B

L temperature settings in manual mode; see C Handle
specific manual mode in the quick start guide

OK button D Cooking plates
Cooking level indicator E Driptray
Body F Power cord
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Colour guide of the cooking level indicator

preheating starting of cooklng
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating ~ Starting of cooking.  While cooking is in progress,
You can put food. the appliance will beep to

signal the user that "rare”
(yellow) will soon be reached.

. keep warm
cooking - ready to eat «‘30' approximutely
YELLOW ORANGE RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done cooklng. End of cooking for “Well done”.
End of cooking
SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual function is selected or Malfunction of the product
activated automatically, seethe  Refer to “Trouble shooting guide”.
“Troubleshooting Guide" on page 56. Contact customer services
Guide of cooking programs
o . Manual mode: a traditional
Burger B Panini/ Sandwich 8 grill for manual operation,
) including 4 different
&) Poultry &) Fish temperature settings
from 110°Cto 275°C
&= Red meat &3 Sausages/lamb (from © )
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1 _Preparing

==
(5 L))

3
2 _Pre-heating

1 Remove all packaging materials, stickers

and accessories from the inside and the
outside of the appliance.
The colour sticker on the cooking level
indicator can be changed, according to the
language. You can replaceitwith theoneon
the inside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
cleantheplateswithwarmwaterand alittle
dishwashingliquid, rinse and dry thoroughly.

3-4
Position the removable drip tray at the front
of the appliance.

5
25

2
ﬁ

4

6

/

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel dipped
inalittle cooking oil, toimprove the non-stick
release.

6 Remove any surplus oil using acleankitchen
paper towel.

7 Make sure that the upper and lower plates
are correctly positioned in the product.
Do not activate pre-heating without the
plates. Plug your appliance into the mains
power supply. (Note that the cord should
be completely extended).

8 Press the on/off button.

Caution : Make sure there are no food
between the plates
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9 If the food you wish to cook is frozen, press
the corresponding button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish to
cook.

Tip, especially for meat: the cooking
results on the preset programs may vary
depending on origin, cut and quality of the
foodbeing cooked, the programs have been
set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking; you
should not cook foods with a thickness
greater than 4 cm.

If you are uncertain about what cooking mode to use, please refer to the cooking guides page 57.

N

4.7
minutes

12

11 Pressthe “OK" button: the appliance starts
pre-heating and the cooking level indicator
flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

13 An audible tone is heard and the cooking
level indicator stops flashing purple the
pre-heating mode is complete.
Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance.



14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains open
for too long, the safety system will turn off
the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically adjusts
the cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle.

Note for very thin pieces of food: close
the appliance, the button"OK" will flashand
the indicator will stay “fixed purple”, press
"OK"to ensure the appliance recognizes the
food and that the cooking cycle starts.

The cooking level indicator turns blue and
thenbecomes greentoindicate the cooking
is in progress (for the best results do not
open or move your food during the cooking
process).

While cooking is in progress, a beep alerts
the user eachtime a certain level of cooking
isattained (e.g. rare/yellow).

18 According to the degree of cooking, the
indicator light changes color. When the
indicator light is yellow with a beep, your
food is rare, when the indicator light is
orange with a beep, your food is medium
andwhentheindicatorlightisred, yourfood
is well done.

N.B.:if you like your meat very rare, remove
the meat when the cooking level indicator
turns green.

Please note, especially on meat, it is normal
that cookingresult vary depending on type,
quality and origin of food.
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19-20 When the color corresponding to your
choice of cooking level appears and that
the beep sounds, open the appliance and
remove your food.

21 Close the appliance. The control panel will
light up and set itself to ‘choice of program’
mode.

Comment: the security system will turn
off automatically if no program selection
ismade.

Successive cookings
If youwish to cooklarger quantities, set in temperature the appliance again (see section 2." Preheating ", starting
from point 9), even if cooking the same type of food or same program.

Cooking larger quantities of food:
Once your first batch of food has finished cooking:

1. Make sure that the appliance is closed and no remnants of food remain inside.

2.Select the correct cooking mode or programme (this step is necessary even if the cooking mode is the same as
for the foods you have just finished cooking).

3. Press the button " OK " to begin preheating. While preheating, the light indicating the level of cooking will blink
purple.

4.0nce preheating is complete, the appliance will beep and the indicator light will stop blinking purple.

5. The appliance is ready to be used once preheating is complete. Open the grill lid and place the food inside the
appliance.

Important:

- Please note that preheating is required for each new cooking of food.

Reminder: before activating preheating, make sure that the appliance is closed and no remnants of food remain
inside.

- Then wait for preheating to finish before opening the grill and placing food inside.

Note : if the new pre-heating cycle is activated immediately after the end of the preceding cycle, the pre-heating
time will be reduced.
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4 Comments

22-23-24

If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and remove
the food when it has reached the desired
level and then close the grill and continue
cooking the other food. The program will
continueits cooking cycle untilitreaches the
‘well done’ level.

25 Keep warm function

Once the well done cooking is reached,
the cooking is finished, the appliance
automatically activates the keep warm
function, the indicator light turns red and
the device beginsto beep every 20 seconds.
If food is left on the grill, it will continue to
cookwhile the cooking plates cool. Yournay
deactivate the beep by pressing the button
"0K".

Note : the security system will power off
the appliance automatically after a certain
period of time
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5

Cleaning and maintenance

'~

27

54

26 Press the on/off button to turn off the
appliance.

27 Unplug the appliance from wall outlet.

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to cool
thoroughly before cleaning.



6_ Cleaning

z
> l 29 Before cleaning, unlock and remove the
plates to prevent damage to the cooking

surface. G

30 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing the
plates. If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled down and
cdeanthemwith adry cloth.

31-32
If you do not wish to wash the cooking
platesin the dishwasher, use hot water and
alittle washing up liquid to clean, then rinse
thoroughly to remove any residue. Wipe
them carefully with a paper towel.
Do not use metal scouring pads, steel wool
orabrasive dleanersto cleanany part of the
grill, use only nylon or non-metallic cleaning
pads.
Drain the juice drip tray and wash it in mild
soapy water, then dry thoroughly with a
paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a warm,
wet sponge and dry with a soft, dry cloth.

34 Do not immerse the body of grill in water
orany other liquid.

35 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button &) blinking
+ @ Indicator light solid green
+ Button [&] blinking

e Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

¢ 2possible options:

- Choose the temperature setting by
pressing the ¢ button and then
press OK. Allow to cook, but you must
monitor the cooking (manual mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

 The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

o Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

()The indicator light will blink white
+ Button @)/ &) / (@) / & ) blinking
+ Intermittent beeping

The device does not beep.

o Appliance failure.
 Appliancestored or used
inaroomthatistoo cold.

o Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

{D)The indicator light will blink white

+ Button (@) blinking
+ Continuous beeping

« Appliance failure.

o Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays purple and cooking
does not begin.

e The quantity of food
inside the appliance is

 The quantity of food should not exceed
Lem.

greater than 4 cm.
e Thegrillwas not opened| e Open the grill completely and close it
completelywhenplacing|  again.

the food inside.

The appliance does not
detect food inside The
quantity of food is
insufficient, " OK " is
blinking.

« Confirm cooking activation by pressing
the button [&]

The appliance will activate inmanual mode
+ @ Theindicator light will blink red.

+ button (@) temp control and [&] light
fixed

o Preheating time was cut
short.

« Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.
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Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program Cooking level color indicator

@ @ [ J
&=) Red meat Rare Medium Well-done
& Burger Rare Medium Well-done
% | Panini/ Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
&A) Fish Lightly cooked Medium Well-done
&) Poultry Well cooked
&3 Sausages / Lamb Well cooked

Tips: if you want your meat to be very rare (blue), you may use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

Cooki Cooking level
Food am | @ @ @
prog rare medium well-done
Bread Slices of bread, toasted sandwiches 2 Q@
Burger: (after pre-cooking the meat) @
Meat & Lamb (boneless) pe=] ‘
Poultry
Frozen chicken nuggets (& @ @
Marinated chicken breast o) (0
Duck breast (e (@)
Fish Whole trout @
Shelled prawns o @
King prawns (with and without shells on) @
Tuna steak (@]
ﬁ?h?;‘uﬂﬂsﬂg‘jdi Grilled fruits and vegetables (should be a 4 different temperature settinds
for manual mode cut to the same size and thickness) P 9

For frozen food, press (3% before selecting your program.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA
AVVERTENZE IMPORTANTI

Istruzioni per I'uso, la manutenzione e I'installazione del prodotto:
per la propria sicurezza, leggere attentamente tutti i paragrafi del
manuale di istruzioni, inclusi i simboli associati.

B Questo prodotto € destinato al solo uso domestico e in ambienti interni.
Questo apparecchio non ¢ destinato a essere utilizzato nei sequenti
ambiti, pena I'annullamento della garanzia:

- cucine riservate al personale di negozi, uffici o altri

ambienti professionali;

- case coloniche;

- stanze di alberghi, motel e altri edifici residenziali;

- camere in affitto e altri ambienti analoghi.
Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli
adesivi e gli accessori dalle superfici esterne e interne dell'apparecchio.
Questo apparecchio non deve essere usato da persone (compresi
i bombiniEcon ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza o conoscenza, a meno che non siano sorvegliate o siano
state istruite sull'uso dell’apparecchio da una persona responsabile della
loro sicurezza. Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con
|"apparecchio.
Questo apparecchio puo essere usato da bambini di eta superiore a 8
anni e da persone con ridotte capacitd fisiche, sensoriali o mentali o prive
di esperienza o conoscenza, solo se supervisionati o istruiti sull uso sicuro
dell’apparecchio e se comprendono i rischi correlati. Le operazioni di
pulizia e manutenzione ordinaria possono essere effettuate da bambini
solo se di et superiore a 8 anni e supervisionati.
Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini di etd inferiore a 8 anni.
Non lasciare I'apparecchio incustodito quando € in funzione.

La temperatura delle superfici accessibili pud essere alta
quando |'apparecchio € in funzione. Non toccare le superfici
calde dell'apparecchio.
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Questo apparecchio non € progettato per essere attivato tramite timer
esterni o telecomandi separati.

Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima di collegare
|"apparecchio alla presa di corrente.

Per motivi di sicurezza, se il cavo di alimentazione € danneggiato deve
essere sostituito dal costruttore e dal suo centro di assistenza.

Non usare prolunghe elettriche. Se & necessario usare una prolungo,e
a proprio rischio, usare esclusivamente prolunghe in buone condizioni,
dotate di spina con messa a terra e adatte alla potenza dell apparecchio.
Adottare le necessarie precauzioni per evitare che altre persone possano
inciampare nel cavo della prolunga.

Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa dotata di messa a
terra.

Assicurarsi che larete elettrica sia compatibile con la potenza e il voltaggio
indicati sulla parte inferiore dell'apparecchio.

Per pulire le piastre di cottura, usare una spugna, acqua calda e detersivo
per piatti.

No? irr|1meré;ere I"apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina in acqua
o altri liquidi.

AVVERTENZA! Non riscaldare o pre-riscaldare I'apparecchio senza
le 2 piastre di cottura.

Che cosa fare

Leggere attentamente le istruzioni, comuni a diverse versioni a seconda degli accessori forniti
insieme all'apparecchio, e conservarle a portata di mano.

In caso di ustione, risciacquare immediatamente la parte lesa con acqua fredda e contattare un medico se
necessario.

Prima del primo utilizzo, lavare le piastre (consultare il paragrafo 5), versare un po' di olio di cottura sulle piastre e
strofinarle con un panno morbido o della carta assorbente.

Posizionare attentamente il cavo di alimentazione, con o senza prolunga, affinché le persone possano muoversi
liberamente intorno al tavolo senza inciamparvi.

T vapori di cottura possono essere nocivi per gli animali dotati di un sistema respiratorio particolarmente sensibile,
ad esempio gli uccelli. Si raccomanda ai proprietari di uccelli di tenerli lontani dall'area di cottura.

Tenere |'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

Verificare che entrambi i lati delle piastre siano pulite prima dell'uso.

Per evitare danni alle piastre, usarle esclusivamente con |'apparecchio per il quale sono state progettate (ad es.
non usarle in forni, su fornelli o su piastre elettriche, ecc.).

Assicurarsi che le piastre siano stabili, ben posizionate e fissate correttamente all'apparecchio. Usare
esclusivamente le piastre fornite con I'apparecchio o acquistate presso un centro di assistenza autorizzato.

Usare esclusivamente spatole in legno o plastica per evitare di danneggiare le piastre di cottura.

59



 Usare esclusivamente parti o accessori forniti con |'apparecchio o acquistati presso un centro di assistenza
autorizzato. Non usarli con altri apparecchi o per altri scopi.

Che cosa non fare

Non usare |'apparecchio all'aperto.

Non lasciare |'apparecchio incustodito quando é collegato all'alimentazione o € in funzione.
Per evitare che I'apparecchio si surriscaldi, non posizionarlo in angoli o sotto un pensile.

Non posizionare I'apparecchio direttamente su superfici fragili (tavoli in vetro, tovaglie, mobili
laccati, ecc.) o morbide (strofinacci, ecc.).

Non posizionare I'apparecchio sotto pensili o ripiani o in prossimita di materiali infiammabili
come tende, persiane o tappezzerie.

Non posizionare I'apparecchio sopra o in prossimita di superfici calde o scivolose; non posizionare
il cavo di alimentazione in prossimitd o a contatto con le parti calde dell'apparecchio, fonti di
calore e bordi affilati.

Non collocare utensili da cottura sulle superfici di cottura dell'apparecchio.

Non tagliare mai gli alimenti direttamente sulle piastre.

Non usare spugnette metalliche, pagliette d'acciaio o detergenti in polvere abrasivi per evitare
di danneggiare il rivestimento antiaderente.

Non spostare I'apparecchio mentre & in funzione.

Non trasportare I'apparecchio tramite I'impugnatura o i cavi.

Non usare |'apparecchio a vuoto.

Non frapporre fogli di alluminio o altri oggetti tra le piastre e gli alimenti in cottura.

Non rimuovere la vaschetta raccogli-grassi durante la cottura. Se la vaschetta raccogli-grassi
si riempie completamente durante la cottura, lasciare che I'apparecchio si raffreddi prima di
svuotarla.

Non posizionare le piastre calde su superfici fragili o sotto I'acqua.

Per preservare le proprietd antiaderenti del rivestimento, evitare un eccessivo pre-riscaldamento
con I'apparecchio vuoto.

Non maneggiare mai le piastre quando sono calde.

Non cuocere gli alimenti avvolti in fogli di alluminio.

Per evitare di danneggiarlo, non preparare ricette flambé con questo apparecchio.

Non frapporre fogli di alluminio o altri oggetti tra le piastre e I'elemento riscaldante.

Non riscaldare o cuocere alimenti quando la griglia & aperta.

Non riscaldare I'apparecchio senza le piastre di cottura.

Note e informazioni aggiuntive

o Grazie per aver acquistato questo apparecchio, destinato al solo uso domestico.

o Perlasicurezza degli utenti, questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili:
direttive Basso voltaggio, Compatibilitd elettromagnetica, Ambiente, Materiali in contatto con
gli alimenti.

o Durante il primo utilizzo, I'apparecchio potrebbe emettere un leggero odore e una scia di fumo.

« Il prodotto potrebbe subire modifiche senza preavviso a causa della politica aziendale di costante

ricerca e sviluppo.
« Non consumare alimenti entrati a contatto con le parti contraddistinte dal logo x
« Se gli alimenti sono troppo spessi, il sistema di sicurezza causerd lo spegnimento dell'apparecchio.

Protezione ambientale
Salvaguardiamo I'ambiente!
® 'apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.

60— 2 Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché venga riciclato.



Descrizione

4 livelli di temperatura in modalitd manuale;
A Pannello di controllo A4 consultare le istruzioni relative alla modalita € Impugnatura
manuale nella guida di awio rapido

Piastre di

A1l Eulsante Acceso/ AS  Pulsante OK D
pento ) cottura
A2 Modalltq alimenti A6 Indicatore del livello di cottura E Vasche'gto )
surgelati raccogli-grassi
A3 Programmi di cottura B Corpo dell'apparecchio F Cavo di

alimentazione
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Colori dell'indicatore del livello di cottura

pre-riscaldamento inizio cottura
I , 1 I ‘ 1
0 © @ (¥
/3 3
VIOLA LAMPEGGIANTE VIOLA FISSO BLU VERDE
Attendere. Pre-riscaldamento  Cottura avviata. Durante la cottura,
B terminato. I'apparecchio emette
Posizionare gli un segnale acustico per
alimenti. avvertire I'utente che il livello
"leggermente cotto" & quasi
raggiunto.

mantenimento al caldo
"circa 30 minuti”

semay, ey, 0L ey
(2 @ @

cottura in corso - cottura terminata

L))

GIALLO ARANCIONE ROSSO ROSSO LAMPEGGIANTE
Leggermente Mediamente cotto. Ben cotto. Termine della fase "ben
cotto. Cottura terminata. cotto”.

VERDE FISSO BIANCO LAMPEGGIANTE
La modalitd manuale € stata  Malfunzionamento del prodotto.
selezionata o si é attivata  Consultare la sezione "Risoluzione

automaticamente. Consultare la dei problemi".
sezione "Risoluzione dei problemi”  Contattare il Servizio clienti.
a pagina 70.

Programmi di cottura

. ) Modalita manuale: griglia

8 Hamburger &) Paninifsandwich ) tadizionale con 4 lieli

t tura disponibili (d

&) Pollame @A) Pesce 1e1napgr((112u7rgocl)spon| i (da
&= Came rossa 3| Maiale/salsicce/agnello
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1 _Preparazione

—
(] (D)
v
2
§
4

3

1Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio, gli adesivi e gli accessori
dalle superfici esterne e interne
dell'apparecchio.

A seconda della lingua, & possibile
sostituire ['adesivo coloratoe
sull'indicatore del livello di cottura con

uno di quelli inclusi.

2 Prima del primo utilizzo, pulire
accuratamente le piastre con acqua
calda e detersivo per piatti, risciacquare
e asciugare con cura.

3-4
Posizionare la vaschetta raccogli-grasso
sulla parte frontale dell'apparecchio.

2 Pre-riscaldamento

5Per ottenere i migliori risultati e
migliorarne le proprietd antiaderenti,
pulire le piastre di cottura con della
carta assorbente intinta in una piccola
quantita di olio alimentare.

6 Rimuovere |'eventuale olio in eccesso
con della carta assorbente pulita.

7 Accertarsi che le due piastre
siano posizionate correttamente
nell'apparecchio. Non attivare il
pre-riscaldamento senza le piastre.
Collegare I'apparecchio alla presa di
corrente (svolgere completamente il
cavo di alimentazione).

8 Premere il pulsante Acceso/Spento.
Attenzione! Accertarsi che non siano
presenti alimenti tra le due piastre.
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9 Se gli alimenti da cuocere sono surgelati,
premere |'apposito pulsante.

10Selezionare la modalitd di cottura
appropriate a seconda del tipo di
alimento.
Nota, in particolare per la carne:
i risultati di cottura dei programmi
predefiniti possono variare a seconda
dell'origine, del taglio e della qualita
degli alimenti; i programmi sono stati
impostati e testati con alimenti di alta
qualitd.
Analogamente, lo spessore della carne
deve essere tenuto in considerazione
durante la cottura; non cuocere alimenti
pil spessi di 4 cm.

Se non si € sicuri della modalita di cottura da usare, fare riferimento alla guida di cottura a pagina

71.

\

P

4-7
minuti

1
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12

11 Premere il pulsante "OK"
I'apparecchio avviera il pre-
riscaldamento e I'indicatore del livello
di cottura lampeggera di viola.

Nota: se & stato selezionato il
programma scorretto, tornare al
passaggio 8.

12 Attendere 4-7 minuti.

13 Al termine del pre-riscaldamento,
I'apparecchio emetterd un segnale
acustico e l'indicatore del livello di
cottura smetterd di lampeggiare.
Nota: al termine del pre-riscaldamento,
se |'apparecchio rimane chiuso il
sistema di sicurezza ne causerd lo
spegnimento.



3 Cottura

mente
cotto

legger- mediamen-

te cotto

ben
cotto

14-15 Al termine del pre-riscaldamento,
I'apparecchio € pronto per I'uso.
Aprire la griglia e disporre gli alimenti
sulla piastra di cottura.

Nota: se 'apparecchio rimane aperto
troppo a lungo, il sistema di sicurezza
ne causerd lo spegnimento.

16-17 L'apparecchio regola
automaticamente il ciclo di cottura
(durata e temperatura) a seconda dello
spessore e della quantita degli alimenti.
Chiudere I'apparecchio per avviare il
ciclo di cottura.

Nota per alimenti molto sottili:
chiudere I'apparecchio; se il pulsante
"OK" lampeggia e I'indicatore rimane
acceso di viola, premere "OK" per
assicurarsi che I'apparecchio riconosca
gli alimenti e il ciclo di cottura si avvii.
L'indicatore del livello di cottura diventa
blu, quindi verde, a indicare che la
cottura & in corso (per i migliori risultati,
non aprire o spostare gli alimenti
durante il processo di cottura).
Durante il processo di cottura,
I'apparecchio emettera un segnale
acustico al raggiungimento di ogni livello
di cottura (ad es. giallo/poco cotto).

18 L'indicatore del livello di cottura

cambia colore a seconda del livello di
cottura. Quando I'indicatore del livello di
cottura & giallo e I'apparecchio emette
un segnale acustico, gli alimenti sono
leggermente cotti; quando I'indicatore
é arancione e I'apparecchio emette
un segnale acustico, gli alimenti sono
mediamente cotti; quando I'indicatore
€ rosso, gli alimenti sono ben cotti.
Nota: se si desidera preparare carne al
sangue, rimuoverla quando I'indicatore
del livello di cottura diventa verde.
E normale che i risultati di cottura varino
a seconda del tipo, della qualita e
dell'origine degli alimenti, in particolare
nel caso della carne. 65



3 Cottura

19-20 Quando I'indicatore
colore corrispondente al livello di cottura
desiderato e I'apparecchio emette un
segnale acustico, aprire I'apparecchio e
rimuovere gli alimenti.

21 Chiudere I'apparecchio. Il pannello
di controllo si illuminerd ed entrera
automaticamente in modalita
"selezione del programma”.

Nota: il sistema di sicurezza causerd lo
spegnimento dell’apparecchio se non
viene selezionato alcun programma.

Cotture sequenziali
Se si desidera cuocere grandi quantita di alimenti, impostare nuovamente la temperatura (consultare
la sezione 2, "Pre-riscaldamento”, a partire dal punto 9), anche se il tipo di alimento o il programma di
cottura non cambia.

Cottura di grandi quantita di alimenti
Al termine della cottura della prima parte degli alimenti:

1.Accertarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo interno non siano presenti residui.

2.Selezionare la modalita o il programma di cottura desiderato (questo passaggio € necessario anche se
la modalita di cottura non cambia).

3.Premere il pulsante "OK" per avviare il pre-riscaldamento. Durante la fase di pre-riscaldamento,
|'indicatore del livello di cottura lampeggera di viola.

4.Al termine del pre-riscaldamento, I'apparecchio emetterd un segnale acustico e I'indicatore del livello
di cottura smettera di lampeggiare.

5.Altermine del pre-riscaldamento, I'apparecchio & pronto all'uso. Aprire la griglia e disporre gli alimenti
al suo interno.

Importante!

- Lafase di pre-riscaldamento & necessaria all'inizio di ogni cottura.

Nota: prima di avviare il pre-riscaldamento, accertarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo interno

non siano presenti residui di alimenti.

- Attendere il termine del pre-riscaldamento prima di aprire la griglia e posizionare gli alimenti.

Nota: se il ciclo di pre-riscaldamento viene avviato al termine del ciclo precedente, la durata del pre-

riscaldamento sard ridotta.
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22-23-24
Se si desidera cuocere alimenti
secondo le proprie preferenze, aprire
la griglia e rimuovere gli alimenti al
raggiungimento del livello di cottura
desiderato, quindi chiudere la griglia per
continuare la cottura di altri alimenti. II G
programma continuerd il ciclo di cottura
fino al raggiungimento del livello "ben
cotto”.

25 Funzione di mantenimento al caldo
Alraggiungimento dellivello "ben cotto”
la cottura € terminata e I'apparecchio
attiverd automaticamente la funzione
di mantenimento al caldo; I'indicatore
diventera rosso e |'apparecchio
emettera un segnale acustico ogni 20
secondi. Se gli alimenti vengono lasciati
nella griglia continueranno a cuocere
mentre le piastre si raffredderanno. E
possibile disattivare i segnali acustici
premendo il pulsante "OK".

Nota: il sistema di sicurezza causerd lo
spegnimento dell'apparecchio dopo un
certo intervallo di tempo.
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5 Pulizia e manutenzione

_> 26 Premere il pulsante Acceso/Spento per

spegnere |'apparecchio.
27 Scollegare I'apparecchio dalla presa di

) / corrente.

27

28 Lasciare che I'apparecchio si raffreddi
per almeno 2 ore.
Per evitare il rischio di ustioni, attendere
che la grigliasi raffreddi completamente
prima di pulirla.
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29 Prima di pulire I'apparecchio, sbloccare
e rimuovere le piastre per evitare di
danneggiare la superficie di cottura.

30L'apparecchio e il cavo di
alimentazione non possono essere
lavati in lavastoviglie. Gli elementi
riscaldanti e le parti accessibili e visibili
dopo la rimozione delle piastre non
devono essere puliti. Se sono molto
sporchi, attendere che I'apparecchio si
sia raffreddato completamente e pulirli
con un panno asciutto.

31-32
Se non si desidera lavare le piastre di
cottura in lavastoviglie, pulirle con
acqua calda e detersivo per piatti
e risciacquarle accuratamente per
eliminare eventuali residui. Strofinarle
accuratamente con della carta
assorbente.
Non usare spugnette metalliche,
pagliette d'acciaio o detergenti in
polvere abrasivi per pulire la griglia;
usare esclusivamente spugne in nylon
o non metalliche.
Svuotare la vaschetta raccogli-grassi
e lavarla con acqua calda saponata,
quindi asciugarla accuratamente con
della carta assorbente.

33 Per pulire il coperchio della griglia,
usare una spugna umida e asciugarlo
con un panno morbido e asciutto.

34Non immergere il corpo
dell’apparecchio in acqua o altri liquidi.

35Accertarsi che la griglia sia pulita e
asciutta prima di riporla.

Affidare eventuali riparazioni a un centro
di assistenza autorizzato.
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Risoluzione dei problemi

lE==0

Problema

Causa

Soluzione

Il pulsante & lampeggia
+ @ Lindicatore & acceso di verde
+ I pulsante [E3] lampeggia

 L'apparecchio € stato
acceso o é stato awviato
un ciclo di cottura
automatico senza
pre-riscaldamento (la
modalita manuale
viene attivata
automaticamente).

2 opzioni possibili:

- Selezionare la temperatura
premendo il pulsante (@, quindi
premere il pulsante OK. Continuare
la cottura ma monitorarla (modalita
manuale).

- Spegnere |'apparecchio, rimuovere
gli alimenti, chiudere I'apparecchio,
riprogrammarlo e attendere il
termine del pre-riscaldamento.

L'apparecchio si spegne durante il pre-
riscaldamento o la cottura.

* L'apparecchio & rimasto
aperto troppo a lungo
durante la cottura.

Non é stato premuto
alcun pulsante al
termine del pre-
riscaldamento o del
mantenimento al caldo.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente, attendere 2-3 minuti, quindi
riavviare il processo. Al successivo utilizzo
dell'apparecchio, assicurarsi di aprirlo e
chiuderlo rapidamente per i migliori
risultati di cottura. Se il problema si
ripresenta, contattare il servizio clienti
Tefal locale.

{D)L'indicatore lampeggia di bianco

+ Il pulsante @ / &) | @ | &
lampeggia

+ Segnale acustico intermittente

L'apparecchio non emette segnali acustici.

* Malfunzionamento
dell'apparecchio.

o L'apparecchio é stato
usato o conservato in
un locale troppo freddo.

Scollegare e ricollegare I'apparecchio
alla presa di corrente e avviare
immediatamente il pre-riscaldamento.
Se il problema persiste, contattare il
Servizio clienti.

{)L'indicatore lampeggia di bianco
+ Ilpulsante (@) lampeggia
+ Segnale acustico continuo

e Malfunzionamento
dell'apparecchio.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente e contattare il Servizio clienti.

Dopo il pre-riscaldamento, gli alimenti
sono stati posizionati nell'apparecchio
e I'apparecchio & stato chiuso, @ ma
I'indicatore rimane acceso di viola e il ciclo
di cottura non si awvia.

o Lo spessore degli alimenti
dll'interno dell'apparecchio
superai4cm.

Lo spessore degli alimenti non deve
superare i 4 cm.

e La griglia non ¢ stata
aperta completamente
durante il posizionamento
degli alimenti.

Aprire completamente la griglia e
richiuderla.

L'apparecchio non rileva
gli alimenti al suo interno.
Se "OK" lampeggia, la
quantita di alimenti &
insufficiente.

Confermare I'attivazione del ciclo di
cottura premendo il pulsante [&]

L'apparecchio si avvia in modalitd manuale
+ @ L'indicatore lampeggia di rosso.

+ ilpulsante di controllo della temperatura
B ela sp\'asono accesi

o 1l pre-riscaldamento
stato interrotto.

.

Monitorare periodicamente la cottura
(modalita manuale).

Oppure

Spegnere la griglia, rimuovere gli
alimenti, chiudere la griglia, selezionare
il programma di cottura desiderato
e attendere il termine del pre-
riscaldamento.
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Guida di cottura (programmi automatici)

b . Colore dell'indicatore del livello di cottura
rogramma predefinito @ @ ‘
&= Carne rossa Al'sangue Mediamente cotta Ben cotta
€| Hamburger Al'sangue Mediamente cotto Ben cotto
= | Panino/sandwich Riscaldato Tostato Croccante
@X| Pesce Leggermente Mediamente cotto Ben cotto
cotto

&) Pollame Ben cotto
&2 Maiale/salsiccia/agnello Ben cotto

Nota: se si desidera una carne molto al sangue, terminare la cottura quando I'indicatore & @

Guida di cottura (con modalita manuale)

Livello di cottura

Programma @ @ c
Alimento :
di cottura leggermente mediamente ben cotto
cotto cotto

Pane Pane a fette, sandwich tostati Q@

Hamburger (dopo aver pre-riscaldato 2 @

la carne)
Carne rossa e |Filetto di pollo (disossato), pancetta = @
pollame Agnello (disossato) @

Crocchette di pollo surgelate (5 = ]

Pancetta Q@

Prosciutto a fette = Qe

Petto di pollo marinato (9] C

Petto d'anatra & C
Pesce Trota intera L J

Gamberetti con guscio o @

Gamberi (con e senza guscio) O

Filetto di tonno (@]
Modalita Frutta e verdura alla griglia (tagliare
manuale a pezzetti di uguale spessore e J_l 4 livelli di temperatura disponibili
Consultare la guida di dimensione)
awio rapido

Per gli alimenti surgelati, premere () prima di selezionare il programma. 71




INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Utilizacion, mantenimiento e instalacion del producto: por su sequridad,
por favor, consulte los diferentes apartados de estas instrucciones o los
pictogramas correspondientes.
Este aparato esta disefiado para un uso exclusivamente domeéstico. No ha
ledo concebido para utilizarse en los siguientes casos, que no estan cubiertos

por la garantia:

- en zonas de cocina reservadas para el personal de almacenes, oficinas y

otros entomos profesionales,

- en granjas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

- en lugares como habitaciones de huéspedes.
Retire todos los envases, etiquetas y accesorios que hay tanto dentro como
fuera del aparato.
Este aparato no esta disefado para ﬂue lo utilicen personas (incluidos nifos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por
personas sin experiencia ni conocimientos, a no ser que la persona responsable
desu seguridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones previas
sobre el funcionamiento del aparato.
Se recomienda vi?ilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.
Nunca deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el
aparato estd en funcionamiento.
No toque las superficies calientes del aparato.
Este aparato no debe ponerse en marcha mediante un temporizador exterior
ni por un sistema de mando a distancia externo.
Desenrolle el cable por completo.
Siel cable de alimentacion esta dariado debe ser reemplazado por el fabricante,
su servicio de posventa o por personal cudlificado para evitar cualquier peligro.
Si'se utiliza un alargador eléctrico, debe tener una seccion equivalente y llevar
toma de tierra incorporada. Adoptar todas las precauciones necesarias para
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8ue nadie tropiece con el alargador.

onecte el aparato (nicamente a un enchufe con toma de tierra incorporada.
Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la
tension indicadas debajo del aparato.

No sumerja este aparato. Nunca sumerja el aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios 0 mds y personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o personas sin
experiencia ni conocimientos, siempre que hayan recibido instrucciones o
supervision sobre el uso sequro del aparato y conozcan los riesgos alos gue se
exponen. Lalimpieza y el mantenimiento que ha de redlizar el usuario no deben
ser efectuados por ninos, salvo que tengan mas de 8 anos y estén vigilados.
Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance delos nifios
menores de 8 anos.

ATENCION : No calentar ni precclentar el gril sin las 2 placas interiores

’
Qué debe hacer
o Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, comunes a las diferentes versiones de los
accesorios suministrados con el aparato.
Si ocurre un accidente, aplique de inmediato agua fria sobre la quemadura y llame a un médico
si fuera necesario.
Antes del primer uso, lave las placas (véase el apartado 5), vierta unas gotas de aceite enlas placas
y séquelas con un parnio suave.
Tenga cuidado al colocar el cable con o sin alargador; tome todas las precauciones necesarias
para no dificultar el paso de las personas alrededor de la mesa, de modo que nadie tropiece con él.
Los humos de coccion pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema de
respiracion especialmente sensible, como los pajaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros
que los mantengan alejados del lugar de coccion.
« Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.
Compruebe que los 2 lados de la placa estén limpios antes de utilizar el aparato.
Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Gnicamente con el aparatado para el que han
sido disefiadas (ejemplo: no las introduzca en el horno, ni las coloque sobre fogones de gas o una
placa eléctrica).
Cuide de que las placas estén en una posicion estable, bien colocadas y encajadas en la base del
aparato. Utilice solamente las placas suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.
Para preservar el revestimiento de las placas de coccion, utilice siempre una espatula de pléstico
o madera.
Utilice Gnicamente los accesorios suministrados con el aparato o comprados en un centro de
servicio autorizado. No los utilice con otros aparatos.
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Qué no debe hacer

No utilice el aparato en el exterior.

Nunca deje conectado el aparato cuando no vaya a utilizarlo.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una pared.
Nunca coloque el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel, mueble
barnizado, etc.) ni sobre un hule.

Nunca coloque el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre una estanteria ni cerca de
materiales inflamables como toldos, cortinas o estores.

No cologue el aparato sobre o cerca de superficies resbaladizas o calientes, ni deje el cordon
colgando por encima de una fuente de calor (placas de coccion, cocinas de gas).

No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccién del aparato.

No corte directamente sobre las placas.

Nunca utilice esponjas metdlicas ni detergente en polvo, para no dafar la superficie de coccion
(revestimiento antiadherente).

No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

No transporte el aparato cogiéndolo por el asa o los bordes metdlicos.

Nunca utilice el aparato vacio.

No coloque nunca hojas de aluminio niningtin otro objeto entrelas placas y los alimentos que vaya acocinar.
No retire la bandeja de recogida de grasas durante la coccion. En caso de que la bandeja de
recogida de grasas esté llena durante la coccién, deje enfriar el aparato antes de vaciarla.

No coloque la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.

Para conservarlas cualidades antiadherentes del revestimiento, evite calentar demasiado tiempo el aparato vacio.
Las placas no se deben manipular nunca en caliente.

No cocinar alimentos envueltos en papel de aluminio

Para evitar dafiar el aparato, nunca realice recetas flambeadas sobre el mismo.

No cologue nunca hojas de aluminio ni ningln otro objeto entre las placas y las resistencias.
Nunca caliente ni realice ninguna coccion en posicién «grill abierton.

Nunca caliente el aparato sin las placas de coccién.

Consejos/Informacion

Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.
Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de
Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio
Ambiente, etc.).

En la primera utilizacion puede desprenderse un ligero olor o humo.

Paralimpiar las placas de coccién, utilice una esponja, agua caliente y jabén de lavavajillas liquido.
Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o componentes de sus productos.

Nose pued(: conjumir ningUn alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas

con el logo
Silos alimentos son demasiado espesos, e sistema de seguridad impide la puesta en marcha del aparato.
La resistencia no se debe limpiar. Si esta sucia de verdad, espere a que se enfrie totalmente y
frotela con un pafo seco.

Medio Ambiente
ijColaboremos con la proteccién del medio ambiente!
ﬁ ® Suaparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmm 2 Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su defecto, a un centro de
servicio autorizado para que pueda ser procesado.
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Descripcion

A Panel de control

A1 Boton ON/OFF

A2 Modo descongelacion
A3 Programas de coccion

A4

A5
A6

Modo manual con 4
niveles de temperatura
véase la guia de inicio rapido
especifica del modo manual

Boton OK

Indicador de nivel de
coccion

m O N @

-

Cuerpo del aparato

Asa
Placas de coccion

Bandeja de recogida de
jugos
Cable de alimentacion



Guia de color del indicador del nivel de coccion

precalentamiento inicio de la coccion
! F LI 5 1
¢ © @& @
VIOLETAINTERMITENTE VIOLETAFIIO AZUL VERDE
Precalentamiento. Fin del precalentamiento  Inicio de la coccion.  Durante la coccion, resuena una sefial
Puede poner el alimento sonora para advertir al usuario de que

el grado de coccion «poco hecho»
(amarillo) se alcanzard enseguida.

mantenimiento en caliente
aproximadamente 30 min.
| s 1

coccion - listo para consumir

@ “

AMARILLO NARANJA ROJO ROJO INTERMITENTE
Coccion «poco hechan. Coccion «al punto». Coccién «muy hecho».  Fin de la coccion «muy hecho.
Final dela coccion

| ;

7
VERDE FIJO BLANCO INTERMITENTE
La funcién manual se selecciona o pone Fallo del producto
en marcha automaticamente; consultela  Consulte la «Guia de reparacion»
«Guia de reparacion» en la pagina 84. (contacte con el servicio al cliente)

Guia de programas de coccion

Modo manual: grill

& Hamburguesa 2 | Panini/Sandwich 8 tradicional para el

D) pollo @2) Pescado funcpnamlento mgnual,
que dispone de 4 ajustes de

&= Camneroja &2/ Cerdo/salchichas/cordero ES??%?Ei%‘;g?gntes

76



1 _Preparacion

—
SE===T}
v
2
§
4

3

1 Retire todos los embalajes, pegatinas o
accesorios diversos tanto del interior como
del exterior del aparato.
Enfuncion delidioma, lapegatinaalrededor
del indicador de nivel de coccion puede ser
distinta. Basta con sustituirla por la que se
encuentra en el interior del embalaje del @

aparato.

2 Antes de utilizarlo por primera vez, limpie
cuidadosamente las placas con agua
caliente y jabon de lavavaiillas, aclarelas y
séquelas con cuidado.

3-4Instalelabandejarecogedorade jugosen
laparte delantera del aparato.

2 Precalentamiento

5 Silodeseq, paraobtenermejoresresultados,
puede restregar las placas de coccién con
un pafio impregnado en un poco de aceite
de cocina para mejorar la eficacia de la
superficie antiadherente.

6 Elimine el exceso de aceite conayudade un
pario limpio.

7 Asegirese de que las placas superiores e
inferiores estén colocadas correctamente
enelproducto. Noinicie el precalentamiento
sin placas. Conecte el aparato a la red
eléctrica. (El cable debe estar totalmente
desenrollado).

8 Pulse el boton de encendido/apagado.

Precaucion: asegirese de que no haya
alimentos entre las placas.
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9 Si el alimento que va a cocinar esta
congelado, puse el botdn correspondiente.

10 Seleccione el modo de coccion apropiado
en funcion del tipo de alimento que va a
cocinar.

Consejo, especialmente para carne: los
resultados de coccion en los programas
preconfigurados pueden variar dependiendo
delorigen, el corte yla calidad delos alimentos
a cocinar; los programas se han configurado
y comprobado para alimentos de buena
calidad.

Del mismo modo, hay que tener en cuenta
el grosor de la carne durante la coccién; no
deberia cocinar alimentos con un grosor
mayor que 4 cm.

En caso de duda sobre el modo de coccién que debe utilizar, consulte las guias de coccion en la

pagina 85.

P

47

minutos

12

11 Pulse el boton «OK»: el aparato comienza
el precalentamiento y el indicador de nivel
de coccion parpadea en violeta.

Nota: si selecciona un programa por error,
vuelvaal paso 8.

12 Espereentre 4y 7 minutos.

13 Suena una sefial sonora y el indicador de
grado de coccion deja de parpadear en
violeta para sefialar que ha terminado el
modo de precalentamiento.

Comentario: si el aparato se deja cerrado
demasiado tiempo una vez terminado el
precalentamiento, el sistema de seguridad
desconectard el aparato.



1415

Después del precalentamiento, el aparato
esta listo para su uso. Levante la tapa del
grill y coloque los alimentos sobre la placa
de coccion.

Comentario: si el aparato se deja abierto
demasiadotiempo, el sistemade seguridad
desconectardautomaticamente el aparato.

16-17
El aparato selecciona automdaticamente el
ciclo de coccion (tiempo y temperatura) en
funcion de la cantidad y el espesor de los
alimentos.
Cierre el aparato para que comience el ciclo
de coccion. Elindicador de grado de coccion
se vuelve azul y después verde, para indicar
que la coccion esté en curso (para obtener
mejores resultados, evite abrir el aparato o
desplazar los alimentos durante la coccién).
Durante la coccién, una sefial sonora
advierte al usuario cada vez que se alcanza
un grado de coccién (p. ej.: poco hecho/
amarillo).
Nota para piezas de alimentos muy
finas: cierre el aparato; el boton «OK»
parpadeardy el indicador se encenderd en
«wioleta fijo». Pulse «OK» para asegurarse
de que el aparato reconozca el alimento y
de que empiece el ciclo de coccion.

18 El indicador cambia de color en funcién
del grado de coccion. Cuando el indicador
esta amarillo y va acompafiado de una
sefial sonora, el alimento esta poco hecho;
cuando el indicador estd naranja con una
sefial sonora, la coccién del alimento esta
al punto; cuando estd rojo, el alimento estd
muy hecho.

Nota: para obtener un grado de coccion
«azuly, retire la carne cuando el indicador
de grado de coccion se ponga verde.
Tenga en cuenta, sobre todo para la carne,
queesnormal quelos resultados de coccion
varienseglneltipo, lacalidad y el origen del
alimento.

e e

pocohecho alpunto  muy hecho
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3 Coccion

19-20
Cuando aparezca el color correspondiente
al grado de coccion elegido por usted y
suene el pitido, abra el aparato y retire los
alimentos.

21 Baje la tapa. El panel de control se

ilumina y pasa al modo «Seleccion de
programan.
Comentario: el sistema de
seguridad desconectard el aparato
automdticamente si no se selecciona
ningln programa.

Coccién sucesiva
Si desea cocinar mas alimentos, vuelva a ajustar la temperatura del aparato (consulte el apartado 2.
«Precalentamiento, a partir del punto 9), aunque se trate del mismo tipo de alimento o del mismo
programa.

Como cocinar mas alimentos:

Una vez terminada la coccién de la primera cantidad de alimentos:

1.Asegrese de que el aparato esté cerrado y de que no haya alimentos en su interior.

2. Seleccione el modo o programa de coccién apropiado (este paso es necesario aunque el modo de
coccién sea el mismo que para los alimentos anteriores).

3. Pulse el botén «OK» para iniciar el precalentamiento. Durante el precalentamiento, el indicador del
grado de coccion parpadea en violeta.

4. Cuando termina el precalentamiento, suena una sefial sonorayy el indicador del grado de coccién deja
de parpadear en violeta.

5. Elaparato esta listo para usar cuando termina el precalentamiento.

Importante:

- Tenga en cuenta que el precalentamiento es obligatorio para cada nueva coccion de alimentos.
Recuerde: antes de iniciar el precalentamiento, asegirese de que el aparato esté cerrado y de que no haya
alimentos en su interior.

- A continuacion, espere a que termine el precalentamiento antes de abrir el grill y de colocar los alimentos
dentro.

Nota: si el nuevo ciclo de precalentamiento se inicia inmediatamente después del fin del ciclo anterior, el
tiempo de precalentamiento serd mas corto.
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4 Comentarios

== |

22-23-24

En funcion de las preferencias individuales
de cada persona, abra el grill y retire los
alimentos que hayan alcanzado el grado de
coccion deseado; después vuelva a cerrar el
grill para continuar la coccién de los demés
alimentos. El programa continuaré el ciclo
de coccion hasta el grado «muy hecho».

25 Funcién de mantenimiento de calor
Una vez alcanzado el punto de coccion
muy hecho, la coccién habrd finalizado
y el aparato activa la funcion de
mantenimiento de calor. El indicador
luminoso se vuelve rojo y suena un pitido
cada 20 segundos. Si se deja el alimento
sobre el grill, continuard cocindndose
hasta que se enfrien las placas de
coccion. Puede detener la sefial sonora
pulsando el boton «OK».
Comentario: el sistema de
seguridad desconectard el aparato
automd@ticamente tras un determinado
intervalo de tiempo.
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5 Limpieza y mantenimiento

» 26 Pulse el boton de encendido/apagado
para apagar el aparato..

27 Desenchufe el aparato de la toma de
corriente.

27

28 Déjelo enfriar durante al menos 2 horas.
Para evitar quemaduras accidentales,
deje enfriar completamente el grill antes
de proceder a sulimpieza.
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6_Limpieza

29 Antes de limpiarlo, desencaje y retire las
placas para evitar dafiar la superficie de
coccion.

30 La bandeja de recogida de jugos y las
placas de coccién pueden lavarse en el
lavavajillas. El aparato y su cable nunca
deben introducirse en el lavavaijillas. Las
resistencias (es decir: las partes visibles
y accesibles) no deben limpiarse nunca
después de haber retirado las placas. Si
estan muy sucias, espere aque el aparato
se enfrie completamente y limpielas con
un pano seco.

3132
Sino desea introducir las placas en el lava-
vaijillas, Iavelas con agua caliente y un poco
de jabon de lavavaijillas; después aclarelas
abundantemente para eliminar cualquier
resto. Séquelas cuidadosamente con un
parno.
No utilice estropajos metdlicos, lana de
acero o productos de limpieza abrasivos
para limpiar ninguna parte del grill; utilice
Unicamente estropajos de nailon 0 no
metdlicos.
Vacie la bandeja de recogida de jugos
y lavela con agua caliente y un poco de
jabon; después séquela cuidadosamente
conayudade un pafio.

33 Para limpiar la tapa del grill, pdsele una
esponja impregnada en agua caliente y
séquela con un pario suave y seco.

34 No introduzca la carcasa del grill en agua
ni en ningdn otro liquido.

35 Asegurese siempre de que el grill esté
limpio y seco antes de guardarlo.

Cualquier otra reparacion deberd efectuar-
la un representante del servicio autorizado.
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Guia de reparacion

Problema

Causa

Solucion

Elboton @ parpadea
+ @ Indicador verde fijo
+ Boton@ intermitente

Puesta en marcha del aparato
0 inicio de un ciclo de coccion
automatico con alimentos
y sin precalentamiento
de las placas (el modo
manual se pone en marcha,
automaticamente).

e 2opciones posibles:

- Seleccione la temperatura pulsando el boton
8] y después «OK». Deje que se cocine pero
supervisando la coccion (dado que estd en
modo manual).

- Detenga el aparato, retire los alimentos,
cierre correctamente el aparato, vuelva
a programarlo y espere a que termine el
precalentamiento.

coccion.

El aparato se detiene solo durante
el ciclo de precalentamiento o de

El aparato ha quedado abierto
demasiado tiempo durante la
coccion.

El aparato ha estado mucho
tiempo parado desde que
termind el precalentamiento o
el mantenimiento en caliente.

« Desconecte el aparato de la corriente, espere
entre 2 y 3 minutos y vuelva a comenzar el
proceso. La proxima vez que utilice el aparato,
abralo y vuelva a cerrarlo rpidamente para
obtener mejores resultados de coccion. Si el
problema persiste, contacte con el servicio
local de atencién al cliente de Tefal.

+ boton B/ &)/ &)/ (&
intermitente

+ bipintermitente

QO Indicador blanco intermitente

sonoras.

El aparato ya no produce sefiales

Averia del aparato.

Aparato almacenado
o utilizado en un local
demasiado frio.

e Desconecte, vuelva a conectar
inmediatamente el aparato e inicie un ciclo
de precalentamiento. Si el problema persiste,
contacte con el servicio de atencion al cliente.

+ boton () intermitente
+ sefial sonora continua

QO Indicador blanco intermitente

Averia del aparato

« Desconecte el aparato y pongase en contacto
con el servicio de atencion al cliente.

el aparato,

violeta y no se iniciala coccion

Después del precalentamiento, he
introducido los alimentos y cerrado

Los alimentos tienen un
espesor superior a 4 cm.

« Elespesor del alimento no debe ser superior|
abcm.

@ el indicador sigue estandol®

No ha abierto del todo el grill
para colocar los alimentos.

« Abracompletamente el grill y vuelva a cerrarlo.

Alimento no detectado,
El alimento es demasiado|
fino, «<OK» parpadea.

o Confirme el inicio de la coccion pulsando el
boton @ .

El aparato pasa al modo manual
+ @ Indicador rojo
intermitente

+boton () control temp. y luz

fija

El tiempo de
precalentamiento no ha
transcurrido completamente.

« Deje que se cocine pero supervisando la
coccion (dado que estd en modo manual)
0

« Detenga el grill, retire los alimentos, cierre el
grill, seleccione de nuevo el programa deseado
y espere a que termine el precalentamiento.
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Guia de coccion (programas automaticos)

b 'ﬁ Indicador de color del grado de coccién
rograma especifico @ @ C
&>| Carneroja Poco hecha Al punto Muy hecha
©)) Hamburguesa Poco hecha Al punto Muy hecha

R, . Ligeramente -
2| Panini/Sandwich tostado Muy tostado Crujiente
€4/ Pescado Poco hecho Al punto Muy hecho
&) Carne de ave Muy hecha
3| Cerdo/salchichas/cordero Muy hecho

Un consejo: si desea que la carne esté poco hecha, puede utilizar @

Guia de coccion (incluido el modo manual)

Programa Grado de coccion
Alimento i
de coccién po%cho a?%ito mu;/?echo
Pan Rebanadas de pan, sandwiches de jamon @
y queso tostados <
Hamburguesa: (una vez hecha la carne) @
Carnes Filete de cerdo (sin hueso), tocino de cerdo = O
Cordero (sin hueso) @
Tiras de pollo congeladas (&% @
Costillar de cerdo & @
Loncha de jamén para cocer < @
Pechuga de pollo adobada ) (e
Magret de pato oY (e
Pescado Trucha entera )
Gambas peladas & Q@
Gambas (peladas o no) Q@
Atln (@)
gfn?uﬁgargrulggual Frptas yverduras asadas (deben cortarse dela g 4 ajustes_de temperatura
o é?jglgﬂoaensmuﬁca misma forma y espesor) diferentes

Para los alimentos congelados, pulse () antes de seleccionar el programa.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA PRECAUCOES
IMPORTANTES

Utilizagtio, manutencdo e instalacdo do seu produto : para sua
seguranca, consulte os vérios pardgrafos deste folheto ou os pictogramas
correspondentes.

Esse produto destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Ndo foi concebido
para ser usado nos sequintes casos, que ndo sao abrangidos pela garantic:
-em zonas de cozinha reservadas aos funciondrios naslojas, escritorios e outros
espacos profissionais;

- em quintas,

- por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial,

-em ambientes de tipo quarto de hospedes.

Retirar todo o material de embalagem, autocolantes ou outros acessorios,
tanto no interior como no exterior do aparelho.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a o
ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correta
utilizagdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua sequranca.
Eimportante vigiar as criancas para garantir que ndo brincam com o aparelho
e que ndo o utilizam como um brinquedo.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

A temperatura das superficies acessiveis pode alcancar niveis elevados
quando o aparelho estd em funcionamento.
Ndo toque nas superficies quentes do aparelho.
Esse aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com um
temporizador exterior ou através de um sistema de comando @ distancia
separado.
Desenrole totalmente o cabo.
Se o cabo de alimentacgo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante,
por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por um técnico i?ualmente
qualificado, por forma a evitar qualquer situactio de perigo para o utilizador.
Se utilizar uma extensdo elétrica, esta deve ter uma seccdo pelo menos
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equivalente, e ter uma tomada com ligagdo de terra incorporada. Tome as
devidas precaucdes para que ninguém tropece.

Oaparelhoapenas deve seﬂigado aumatomadacomligacdo dterraincorporada.
Certifique-se de que a instalagdo elétrica & compativel com a poténcia e a
tensao indicadas por baixo do aparelho.

Este aparelho nao pode ser merguihado em liquidos. Nunca mergulhe o
aparelho nem o cabo em agua.

O aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos ou mais
e For essoas com capacidades fisicas, sensoriais € mentais reduzidas ou e
falta de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a utilizagtio do aparelho em sequranga e que
compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e a manutengao do mesmo
por parte do utilizador ndo devem ser realizadas por criangas, a o ser que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Manter o aparelho e o cabo
de alimentagdo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos.
ATENCAO : Ndo aqueca nem preaqueca o grelhador sem as duas placas
colocadas no interior.

O que pode fazer

o Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para futuras consultas. Estas instrucdes sdo as
mesmas para as vdrias versdes consoante os acessorios fornecidos com o aparelho.

Caso ocorra um acidente, passe imediatamente agua fria sobre a zona queimada e consulte um
meédico, se necessdrio.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as placas (consulte o paragrafo 5), deite um
pouco de 6leo sobre as placas e limpe com um pano macio.

Tenha atencdo a localizacdo do cabo, com ou sem extensdo. Tome as devidas precaucdes para
ndo perturbar a circulacdo das pessoas a volta da mesa e evitar que alguém tropece.

Os fumos de cozedura podem ser perigosos para 0s animais com sistema respiratério
particularmente sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afastd-
los do local de cozedura.

Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criangas.

Certifique-se de que as duas faces da placa estdo bem limpas antes de utiliza-las.

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual foram concebidas (por
ex.: ndo coloque num forno, sobre um fogdo ou uma placa elétrica...).

Certifique-se de que as placas estdo estdveis, devidamente posicionadas e encaixadas na base do
aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas num Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

Para preservar o revestimento das placas de cozedura, utilize sempre uma espdtula de plastico
ou madeira.

Utilize apenas os acessoérios fornecidos com o aparelho ou adquiridos num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Néo utilize com outros aparelhos.
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O que nado pode fazer

NGo utilize 0 aparelho no exterior.

Nunca ligue o aparelho quando ndo é utilizado.

Afim de evitar o sobreaguecimento, ndo o cologue num canto nem encostado a uma parede.

Nunca cologue o aparelho diretamente sobre um suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével envernizado, etc.)
ou sobre um suporte de tipo toalha de pldstico.

Nunca coloque o aparelho por baixo de méveis fixados na parede, prateleiras, ou perto de materiais inflaméveis
como estores, cortinas, tapetes.

Néo cologue o aparelho sobre ou junto a superficies escorregadias ou quentes, nem deixe o cabo pendurado por
cima de uma fonte de calor (placas de cozedura, fogdes a gés, etc.).

Nunca coloque utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Nunca utilize um esfregdo metdlico, nem pé abrasivo parando danificar asuperficie de cozedura (ex: revestimento
antiaderente).

NGo deslogue o aparelho durante a sua utilizacéo.

Néo transporte o aparelho pela pega nem pelos cabos.

Nunca cologue o aparelho a funcionar em vazio.

Nunca cologue uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e os alimentos a cozinhar.
Nuncaretire agaveta derecolha de sucos durante a cozedura. Se agaveta derecolha de sucos ficar cheia durante
a cozedura, deixe o aparelho arrefecer antes de esvazid-la.

NGo cologue a placa quente debaixo de dgua ou sobre uma superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer o aparelho vazio durante
muito tempo.

Nunca pegue nas placas enquanto estiverem quentes.

NGo coza em papelote.

Para evitar a degradacdo do aparelho, néio execute receitas de flambé no mesmo.

Nunca cologue uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e as resisténcias.
Nunca aquega ou coza nem posicdo «grelhador aberton.

Nunca cologue o aparelho em funcionamento sem as placas de cozedura.

Conselhos/Informagoes

o Obrigado por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a utilizagdo doméstica.
Parasuaseguranga, este aparelho estd em conformidade com as normas e regulamentos aplicaveis (Diretivas
Baixa tensco, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Aquando da primeira utilizacGo, pode ocorrer uma ligeira libertacéo de cheiro ou fumo.

Limpe as placas de cozedura com uma esponja, agua quente e detergente para a louga.

A nossa empresa reserva-se o direito de alterar a qualquer momento, para beneficio do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

Qualquer alimento solido ou liquido que entre em contato com as pecas marcadas com o simbolo X
ndo deverd ser consumido.

Se os alimentos forem demasiado espessos, o sistema de sequranca impede o arranque do aparelho.
Aresisténcia ndo deve ser limpa. Se estiver muito suja, deixe-a arrefecer por completo e friccione-a com um
pano seco.

Ambiente

Prote¢do do ambiente em primeiro lugar!
® 0 aparelho contém varios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm > Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Descricao
A Painel de controlo A4 Modo manual com 4
niveis de temperatura.

A1 Botdo Ligar/Desligar Consulte o guia de inicio rapido

A2 Modo ultracongelado
A5 Botdo OK

A6 Indicador de nivel de
confecdo

A3 Programas de confego

especifico para 0 modo manual.

m o N w

-

Corpo do aparelho

Pega
Placas grill

Gaveta de recolha de
Sucos

Cabo de alimentagéo



Guia de cores do indicador do nivel de confecéio

preaquecimento

Inicio da cozedura.

I 9 LI .
/
)i F
ROXO INTERMITENTE ROXO FIXO AZUL

Preaquecimento. Fim do preaquecimento.  Inicio da confegdo.
Pode colocar os alimentos

cozedura - pronto a consumir

VERDE
Durante a confecdo, é emitido
sinal sonoro destinado a avisar
o utilizador de que o nivel de
confegdo "mal passado” (amarelo)
estd prestes a ser alcangado.

manutencdo do calor
cerca de 30 min.

|

AMARELO

LARANJA

VERMELHO
"mal passado”. "médio". Confegdo "bem passado”.
Final da confecdo
VERDE FIXO

A func@o manual é selecionada ou
iniciada automaticamente. Consulte o
"Guia de resolugdo de problemas" na
pagina 98.

Mau funcionamento do produto

Consulte 0 "Guia de resolucdo de

problemas” (contacte o Centro de
Contacto do Consumidor...)

Guia dos programas de confecdo
&) Hambarguer & | Tostas/Sandes a
&> Carne de aves €A Peixe/marisco

&= Carne vermelha &3 | Camedeporcolsalsichas/borrego

920

VERMELHO INTERMITENTE
No final da cozedura "bem
passado”

Modo manual: grelhador tra-
dicional para funcionamento
manual, incluindo 4 niveis de
temperatura diferentes

(de 110°a 275°C)



1_Preparacéo
==a)
iE (2]

1 Retire todas as embalagens, autocolantes

ou acessorios diversos quer do interior quer
do exterior do aparelho.
Consoante o idioma, o autocolante de cor
a volta do indicador de nivel de confecdo
pode ser alterado. Basta substitui-lo pelo o
que se encontra no interior da embalagem
do aparelho.

2 Antes da primeira utilizacdo, Iimpee
cuidadosamente as placas com agua
quente e detergente para alouca. Enxague
e seque cuidadosamente.

3-4
Instale a gaveta amovivel de recolha de
sucos na parte frontal do aparelho.

=

3

2 Preaquecimento

5 A fim de obter melhores resultados, pode,
se desejar, limpar as placas grill com papel
absorvente embebido num pouco de dleo
para melhorar o desempenho dasuperficie
antiaderente.

6 Remova o excesso de dleo com papel
absorvente limpo.

7 Certifique-se de que as placas superiores e
inferiores estdo devidamente posicionadas
no produto. Ndo inicie o preaquecimento
sem placas. Ligue o aparelho d corrente.
(Note que o cabo tem de estar totalmente
desenrolado).

8 Prima o botdio de ligar/desligar

Cuidado: Certifique-se de que nGohdcomida
entre as placas
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9 Seoadlimento que pretende cozinhar estiver
congelado, prima o botGo correspondente.

10 Selecione 0 modo de confecdo adequado
consoante o tipo de alimento a cozinhar.

Dica, especialmente para a carne: Os
resultados de confegdo nos programas
existentes podem variar, dependendo da
origem, corte e qualidade dos alimentos
a serem cozinhados. Os programas foram
definidos e testados para alimentos de boa
qualidade.

De igual modo, a espessura da carne tem de
ser tida em conta durante a confecdo. Nao
deverd cozinhar carne com uma espessura
superior a4 cm.

Se ndo tiver a certeza quanto ao modo de confecdo a usar, consulte os guias de confeco na pagina

99.

4.7
minutos

12

11 Prima o botGo « OK »: 0 aparelho inicia 0
preaquecimento e o indicador de nivel de
confecdo pisca aroxo.

Observagdo : se selecionar um programa
inadvertidamente, volte & etapa 8.

12 Aguarde 4 a 7 minutos.

13 £ emitido umsinal sonoro toca e o

indicador do nivel de confecdo deixa de
piscar a roxo para indicar que o modo de
preaquecimento terminou.
Comentdrio : se o aparelho permanecer
fechado durante demasiado tempo depois
de terminar o preaquecimento, o sistema
de seguranca desliga automaticamente o
aparelho.



3 Cozedura

\

e e

malpassado noponto  bem passado

1415

Apds o preaquecimento, o aparelho fica
pronto a ser utilizado. Levante a tampa do
grelhador e coloque os alimentos sobre a
placagrill

Comentadrio : se o aparelho permanecer
aberto durante demasiado tempo,
o sistema de seguranca desliga
automaticamente o aparelho.

1617
0O aparelho seleciona automaticamente o
ciclo de confecdo (tempo e temperatura)
consoante a quantidade e espessura dos
alimentos.
Feche o aparelho para iniciar o ciclo de
confegdo. O indicador de nivel de confecdo
fica azul e em seguida verde para indicar
que a confecdo esta a decorrer (a fim de
obter melhores resultados, evite abrir o
aparelho ou deslocar os alimentos durante
aconfegdo).
Durante a confe¢do é emitido um sinal
sonoro destinado a avisar o utilizador
sempre que é alcancado um nivel de
confegdo (por ex. mal passado/amarelo).
Nota para pedacos muito finos: Feche
o aparelho. O botdo "OK" comega a piscar
e o indicador permanece "roxo fixo". Prima
"OK" para se certificar de que o aparelho
reconhece a comida e que o ciclo de
confegdo é iniciado.

18 Consoante ograu de confecdio, oindicador

muda de cor. Quando o indicador esta
amarelo e é emitido um sinal sonoro, 0
alimento esta mal passado. Quando o
indicador estd laranja e é emitido um sinal
sonoro, a confe¢do do alimento esta no
ponto. Quando estd vermelho, o alimento
estabem passado.
Observacdo : para obter um grau de
confegdo " azul *, retire a carne quando o
indicador de nivel de confecdoficar averde.
Tenha em atencdo, em particular para
a carne, que é natural que os resultados
da confecdo variem consoante o tipo, a
qualidade e a origem dos alimentos.
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3 _Confegdo

19-20
Quando a cor correspondente ao nivel de
confecdo escolhido aparecer e é emitido
um sinal sonoro, abra o aparelho e retire os
alimentos.

21 Baixe a tampa. O painel de controlo

liga-se e coloca-se em modo « Sele¢do
de programa ».
Comentadrio : 0 sistema de seguranga
desliga automaticamente o aparelho
se ndo estiver selecionado nenhum
programa.

Confecdes sucessivas
Se desejar cozinhar grandes quantidades, defina de novo a temperatura do aparelho (consulte a seccdo 2,
"Preaquecimento’, apartirdo ponto 9), mesmo que cozinhe o mesmo tipo de alimento ou 0 mesmo programa.

Como cozinhar mais alimentos:
Assim que a primeira dose de alimentos estiver grelhada:

1. Certifique-se de que o aparelho esta fechado e néio contém alimentos.

2. Selecione 0 modo ou programa de confecdo adequado (esta etapa é necessaria mesmo que o modo de
confegdo seja idéntico ao dos alimentos anteriores).

3. Prima o botdo « OK » para iniciar o preaquecimento. Durante o preaquecimento, o indicador do nivel de
confegdo pisca aroxo.

4. Depois de terminado o preaquecimento, é emitido um sinal sonoro e o indicador do nivel de confegéo para
de piscar aroxo.

5.0 aparelho estd pronto a ser usado quando o preaquecimento estiver completo.

Importante:

- Tenhaem conta que o preaquecimento é necesscrio para cada nova cozedura confecdo.
Lembrete: antes de iniciar o preaquecimento, certifique-se de que o aparelho estd fechado e néo contém
alimentos.

- Emseguida, aguarde até ao fim do preaquecimento antes de abrir o grelhador e colocar os alimentos no mesmo.
Observagdo : caso o novo ciclo de preaquecimento seja langado imediatamente apés o final do ciclo anterior, o
tempo de preaquecimento ser@mais curto.
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4 Comentdrios

== |

22-23-24

Consoante as preferéncias pessoais de
cada pessoa, abra o grelhador e retire
os alimentos que alcancaram o nivel de
confecdo pretendido e volte a fechar o
grelhador para que os restantes alimentos
continuem a grelhar. O programa mantém
o ciclo de confecdo até ao nivel « bem
passado ».

25 Fungdo manter quente e
Quando o nivel de confe¢do "bem
passado” é atingido, o aparelho ativa
automaticamente a funcdo manter
quente, o indicador luminoso fica
vermelho e o aparelho comeca a emitir
um sinal sonoro a cada 20 segundos.
Se mantiver o alimento no grelhador,
este continuard a grelhar durante o
arrefecimento das placas de cozedura.
Pode parar o sinal sonoro premindo o
botdo « OK ».

Comentdrio : o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
apds um determinado periodo.
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S__Limpeza e manutencéio

» 26 Primaobotdoligar/desligar paradesligaro
aparelho.

27 Retire a ficha datomada.

96

27

28 Deixe arrefecer pelo menos 2 horas.Para
evitar queimaduras acidentais, deixe
arrefecer o grelhador por completo antes
de proceder a sualimpeza.



6__Limpeza

29 Antes da limpeza, desencaixe e retire as
placas para evitar danificar a superficie
de cozedura.

30 A gaveta de recolha de sucos e as placas
de cozedura podem ser colocadas nama-
quina de lavar louga. O aparelho e o res-
petivo cabo nunca devem ser colocados
namaquina de lavar louca. Os elementos
de aquecimento (isto & as partes visiveis e
acessiveis) nuncadevem serlimpos depois
de retirar as placas. Se estiverem muito
sujos, aguarde até o aparelho arrefecer
por completo e limpe-0s com um pano
seco.

31-32

Caso prefira nGo colocar as placas na
maquina de lavar louca, lave-as com agua
quente e um pouco de detergente para a
lougae enxdgue-asabundantemente para
retirar eventuais residuos. Limpe-as cuida-
dosamente com papel absorvente.

Ndo utilize esfregdo metdlico, Ié de aco ou
produtos de limpeza abrasivos para limpar
uma parte do grelhador. Utilize apenas
esfregdes em nylon ou ndo metdlicos.
Esvazie a gaveta de recolha de sucos e
lave-a com Ggua quente comum poucode
detergente paraa loia. Emsequida, limpe-
acuidadosamente com papel absorvente.

33 Para limpar a tampa do grelhador, utilize
uma esponja embebida em dgua quente
e limpe com um pano macio e seco.

34 Ndo mergulhe o corpo do grelhador em
agua nem em qualquer outro liquido.

35 Certifique-se sempre de que o grelhador
estd limpo e seco antes de arrumé-lo.

Qualquer outra reparacdo deve ser efetuada
por um representante do Servico de Assistén-
cia Técnica autorizado.
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Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solugdo

Botdes @ apiscar

ligada a verde
+BotGo @ intermitente

+ Aluzindicadora (& permanece

Colocacdo do aparelho em
funcionamento ou inicio
dum programa automatico
com alimentos e sem o
preaquecimento das placas|
(0 modo manual é ativado
automaticamente).

o 20pcdes possiveis:

- Selecione a temperatura premindo o botdo
B e « 0K ». Deixe grelhar enquanto vigia a
confecdo (visto ser uma utilizagéo em modo
manual).

- Pare o aparelho, retire os alimentos, feche
devidamente o aparelho, volte a programé-lo
e espere pelo fim do preaquecimento.

confecdo.

0O aparelho para sozinho durante
o ciclo de preaquecimento ou

0 aparelho foi mantido aberto
durante demasiado tempo
durante a confecdo.

0O aparelho ficou em modo de|
poupanca de energia durante
demasiado tempo apés o
fim do preaquecimento ou a
funcdo manter quente.

o Desligue o aparelho da tomada, aguarde 2 a
3 minutos e repita o processo. Aquando da
proxima utilizacdo do aparelho, certifique-
se de que o abre e fecha rapidamente para
obter melhores resultados de confec@o. Se
o problema persistir, contacte o Centro de
Contacto do Consumidor Tefal.

+ botdo B/ &)/ (@) /(&
intermitente

+ sinal sonoro intermitente

{2 Indicador branco intermitente

sinais sonoros.

O aparelho deixou de produzir

Falha do aparelho.
Aparelho arrumado ou
utilizado numlocal demasiado
frio.

¢ Desligue e volte a ligar imediatamente o
aparelho. Em sequida, volte a iniciar um ciclo
de preaquecimento. Se o problema persistir,
contacte o Centro de Conacto do Consumidor
Tefal.

+ botdo intermitente
+ sinal sonoro continuo

{2 Indicador branco intermitente

Avaria do aparelho

« Desligue o aparelho e contacte o servico de
assisténcia técnica.

os alimentos e fechei o aparelho,
@ o indicador mantém-se roxo

Apos o preaquecimento, coloquei

Os seus alimentos tém uma|
espessura superior a 4 cm.

« Aespessurado alimento néo deve ser superior|
abcm.

a cozedura ndo inicia

e Ndo abri completamente|

o grelhador para colocar 0s
alimentos.

« Abra completamente o grelhador e volte a
fecha-lo.

Alimento ndo detetado
0 alimento é demasiado fino,|
osinal « 0K » pisca.

« Confirme o inicio da confe¢do premindo o
botdo @ .

manual
+ @ Indicador vermelho
intermitente

ligados.

O aparelho passa para 0 modo

+Botdo de controlo datemperatura
d) e aluz @ permanecem

0 tempo de preaquecimento
ndo decorreu por completo.

« Deixe grelhar enquanto vigia a confecdo (visto
ser uma utilizagdo em modo manual).
ou

e Pare o grelhador, retire os alimentos, feche
o grelhador, volte a selecionar o programa
pretendido e aguarde até o preaquecimento
terminar.
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Guia de confecdo (programas automaticos)

b 'ﬁ Indicador de cor do nivel de cozedura

rograma especifico @ @ c

&= Carne vermelha Mal passado Médio Bem passado
&) Hambarguer Mal passado Médio Bem passado

Ligeiramente )
= | Tostas/Sandes tostado Bem passado Estaladico
) - Ligeiramente < g
€A Peixe/marisco arelhado Médio Bem passado
&) Carne de aves Muito bem passado
= Earne de porco/salsichas/ Muito bem passado
orrego

Conselho: se pretende que a carne fique mal passada (azul), pode utilizar @

Guia de confecdo (incluindo modo manual)

Nivel de confecdo

. Programa
Alimento de cozedura ma\:@ado médio ber;wgudo
Pdo Fatias de pdo, tostas mistas = Q@
Hambirguer no pdo: (apds cozedura prévia da carne) @
Carnes e aves | Lombo de porco (sem 0s50), bifes de porco = @)
Borrego (sem 0ss0) .
Tiras de frango congeladas (&g @
Entremeada & Q@
Fatia de fiambre para cozer < Q@
Peito de frango marinado ) (o)
Peito de pato o (e
Peixe Peixe inteiro @
Posta de peixe & Q@
Gambas (descascadas ou ndo) O
Bife de atum (@]
Modo manual i 6 .
PO e oo gl (e de s (@) | “nvesgetimpsun
modo manual espessura)

Para alimentos ultracongelados, prima (&) antes de selecionar o programa.
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OAHTIEZTIA THN AZOAAEIA THMANTIKEZ

NMPOOYAAZEIX
Xprjon, GUVTAPNGN KAt EYKATACTACH TOU TIPOIOVTOG: YIa TNV a0@PAAELQ
oG, MapaKaAEioTe va avatpEXeTe aTIG SIAPopE mapaypapoug Twv
0ONYIWV Kt OTIG AVTIOTOILKES EKOVEC,
H ouokeur autr| mpoopileTal AmoKAEITTIKA il OIKIOKT Xoron,. Aev éxel oxediooTel
Y01 Y(0r\0n OTIC AKOANOUBES TIEPTTLITELC, 01 oTmoieG ev KAAUTTTOVTOL o TV €yy0non;
- O€ YWPEOUC Koudjvac TTou YpnaIOMOIOUVTaL i TO TIDOOWTIKG KOTAOTNUATWY,
YPOQEIV KAl GANWV ETTOYYENUATIKAV YWPWV,
B - 0€ QyPOKTIHaTa,

- aMo TOUG TIEAATEC Eevodoyelwy, Eeviovwv Kal AV Xwowv Le XapaKTripa
gnoeviog,
- oTa mepiBaMovTa Tunou dwpatiwy Eevodoyeiwy.
ApaipéaTe OAECTIC CUOKEUOOEEC, Tol AUTOKOMNTA A TaL Bidpopa eEapTraTaL amo
TO E0WTEPIKO KAl TO EGWTEPIKO TNG OUCKEUNG,
H mapovoa cuokeury Gev mpoopiletal mpo¢ xpAon amd datopa
(ouunephapBavopévwy Twv madiw) Twv omolwy N WATIKA, aloBnTrhela 1
TIVEUUATIKTY IKQVOTNTA EVOL EPEVN, 1) O GTOA YWPIS EUMeLpia 1) ywworn W
TPOC TN YN, EKTOC £V Ta dtopa auTa Bpiokovar umd eniBhegn 1 axkohouBolv
MPGTEPEC 00NYiES TIOU AQOEODV 0T XPrioN TG CUKEUNC amd KATIo0 POoWo
iou elval UEUBLVO W TTPOC TNV ACQAAEI] TOUG,
Tamaibid mpémet va Bpiokovtal umd emiBheyn mookelUévou va loo@oAoTel 6Tl
dev Ba maiCouv e TN ouoKkeur) oUTe Ba Ty ypnaiomoaowy we Taixvidl.
Mnv a@riveTe TIOTé T ouaKeur| Xwplc emiBAeyn,

H Bepuioxpaoio Twv mpooBaotuwv empaveliy umopel elvat upnAr katd Ty wea
Aermoupylog TG ouoKeunG
Mnv ayyiCete Tic Bepuec empdveleg TG ouokeuric. H auakeur bev éyel oxedlaotel yia
val Tifetar og Merroupyial péow wrepikol YpovoSIakAMT A XWPIOTOU CUOTAUATOC
TAeelpiopoU. ZETUNETE evTENG)C TO kahwdio.
Fav 10 kahwdio peduatoc xel pBapel, mpémel va avtikataotabel ané tnv
KOTOOKEUGOTOIOL ETOIDE(D, TO EC0UI0G0TNEVO KEVTPO EEUTINOETNONG LETA T wAnon
TNG KATOOKEUAOTPIOE ETAIEIDG 1) Evav CEIBIKEVLEVO TEXVIKG Yia vl aiogeuyDel kae
kivSuvoc auyAaToc,
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Fav yonaipomoefte nhextoikr| Umahavtédo, n) Taon TG mpénel va efvol Touhdyiotov
10000VGN e QUTAY TG GUOKEUNC Kat va GloBeTel evowpaTwuévn yelwpévn mpila.
AapBAveTe ONeC TIC amapaltnTeC MPOPUAGEELC, Yo va amo@UYETE Tov KivOuvo va
OKOVTQEL KATIOIOG OTO KAAWOI0. ZUVOEETE Tr GUOKeU amokheioTika kai udvo o€ Tipila
Lie velwon, EAEyEre av n nAexTpik) eykataoTaon elval ouBaTT e TV 10KV Kal Ty Taon
IOV UModEKVIOVTaL KATW GO Tr) GUOKEUR,

H napouoa auokeur Oev mpenel v BubileTat e vepd 1y Mo uypo. Mny Bubilete more
T OUOKEUH Ka1 To KaAaI0 T¢ OTo vspé

H ouakeur) aur propet va yonatoronBet amd maidid niiag oukaxoTov 8 Ty Kot
6 GTOVC! e PEIWEVEG OLATIKEG, QIOBNTNOIGKES f VONTIKES KVOTTES f oo Gtopa
IO OTEPOUVTC EUTEIIOG KOl YVWOELN, E9O00V ENOMTEUOVTAL ) £YOW MBel OYETIKEC ﬂ
obnyiec we mpog T yprion TG oUoKeUrC katd oMo MAREWC aoeaN Kol &pdaov
KOTAVOOUY ToUg KIVOUVOUC Tiou Olapeyouy. O kaBlapiollde kal n ouvtrpnon amd Tov
yonrotn Sev mpémel vat mpaywaTomoloovIal amd TIaIdId, EKTOC Qv efval NAKIOG Avw Twv
8 eTv kat tehodv umd emiBheyn, Quhatee T ouakeur kai To kawbio oe Béan, n omola
bev elvar mpoaBaain oe maidia Katw Twv 8 ETow.

MPOXOXH :Mnv (eotaivete A mpoBeppiaiveTe T oxapa Ywplc TG 2 AAKEC 0TO
E0WTEQIKO

Tiva Kavete

+ AaPAoTe MPOTEKTIKA TIG 0ONYIES X PN OEWS KAl QUAGETE TeG O EUTTPOOITO PéPOG. OLodNyieg eival KOWVEG
yia S1apopouc TUTIOUE, aVANoYa LE Ta eapTHaTa Tou SIABETEL N GUOKELT 0aC,

. Y& mepimtwon mou mMPoKANBEl KAmolo aTuXNUA, PIETE auéowE KPUO VEPO OTO €yKauUa Kal
OUUBOUNeLBE(TE évav 10TPO v KpIBEl amapaitnTo.

+ Katatnv mpwtn xorion, MOVETE TIC £0TieC (BAETe T Tapdypago 5), mpoaBéoTe Aiyo Aadi mévw oTi¢
TIAAKEC KAl OKOUTTIOTE TIC € €va UOAAKO TTav.

- OpovTioTe yla TNV owaoTr ToMoBETNON Tou KaAwdIou [e fi XwpIC TPOEKTAON, Kal TAPTE OAa Ta
amapaAiTNTa MEPOOTATEUTIKA UETPA Yia va NV SIOTARAEETE TNV KUKAOQOPIQ TWV TIAPEUPICKOUEVWY
0TO TPAMEC, WOTE KAVEIC VAL NV OKOVTAWEL

- Otartpol Tou Pnoiuatoc evdéxetat va elvat mkivéuvol yia Ta {na Le dlaitepa euaiobnTo avamveuoTikd
OUOTNA, OMWC TATIOUNA. S UVIOTOUIE OTOUCIBIOKTHTECTTIOUAIV VA TALATTOLIOKQUVOUY GO TO XWPEO YNafoToc.

- Kpatiote Tn ouokeur pakpta amoé ta maidid.

+ [lpIv o T XPrion OlyOUPEUTELTE OTL ol SUO EMPAVEIEC TNG TTAGKAS £XOUV KaBapioel Kahd.

- [la va amo@uyeTe T eBopd, va XPNOIUOMOIETE TIC TAGKEC AMOKAEIGTIKG OTN GUOKEUN Yia T oTfoia
éxouv oxedI0TEL (. LNV TIC TOMIOBETEITE G POUPVO, O E0TIA AEIOU 1} GE NAEKTPIKI €OTIAL. ...

- [pooéte ol MKeC va eival 0TaBepég Kal Kahd TOMOBETUEVEC Kal OTEPEWUEVEC OTN PAon
NG OUOKEUNG. Na XPNOILOTIOIEITE OVO TAAKEC TIOU EXETE TTPOUNOEUTEl 1} ayopdoel amod To
€€0UOI050TNUEVO KEVTOO ETTIOKEVNC.

+ [lava dlaTnpAoETe TV EMOTEWON TwV EMPAVEIDY YNGILATOC, Va XONCIOTOLETE TIAvTa i mMaoTiki 1 §0hvn omidTouAa.

- Na xpnoluomoleite Yovo Ta e€apTAUATA TIOU TIAPEXOVTAL E TN OUCKELN fj Tou ayopaleTe o€
€€0U0I000TNUEVO KEVTPO EMTIOKEUNC. MNV TIC XPNOILOTIOIEITE e GANEC GUOKEUEC,
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Tuva pnv Kavete

+ MnV XpNOILOTIOLE(TE TN GUOKEUN O€ EEWTEPIKO XWPO.

+ Mnv agrjvete OTé Tn ouokeur ouvdeSepévn oo pelpa dtav eV BpiokeTal o€ xpron.

+ Tiava amo@UYETE Ty UMepBEPAvVON TNG OUOKEUNG, LNV Tnv TomoBeTe(te o€ ywvia f akpiBus Sima atov Toixo.

+ [oTé unv TomoBEeTElTe TN GUOKEUL 0a¢ aneubeiag enavw o€ eumadr emeavela (yudhvo tpaméd,
TPANE(OHAVTIAG, BEPVIKWHEVO EMIMAO. ..) 1} GE EMMPAVELQ TTOU KAANUTTTETAL ATTO TAAOTIKO TOATTE(OUAVTIAD.

+ Mnv TomoBeTETE TTOTE TN GUOKEUN KATW Qo ETIMAO TIOU EXETE OTEPEWOEL OF TOIXO I O TAléPal I KOVTA OF
€0QAEKTA UNIKA OTIWE 0TOPIA, KOUPTIVES, XpWHATA.

+ Mnv tonoBeTeite Tn GUOKeUT) EMAVW 1} KOVTA O ONOONPES 1] KAUTEG ETMPAVELES, NV APrVETE TO KAAWSIO Val
KpEpETal avw anmd pia mnyr) Bepudtntag (MAKeS PnoiuaTtog, £0Tia e AEPIO KATL).

+ Mnv TomoBeTeiTe OKeUN HAYEIPIKAG TTAVW OTIC EMMPAVEIES LAYEIPEUATOC TNG OUCKEUNC.

+ Mnv KOBETE TPOPEC ameubeiag Mavw OTIC TAGKEG.

+ 0T PNV XENOIHOTIOIELTE LETOMIKO GPOUYYAPL ) OKOVN KaBaplopoy, S1dTt umopei va mpokAnBel @Bopd otnv
EMPAVELD LAYEIPEPATOG (TX.: OTNV QVTIKOMNTIKA EMOTOWON).

+ Mnv petakiveite Tn ouokeur| dtav ival oe Aeltoupyia.

+ Mnv peTagépete T cuokeur amd tn AaBr A Ta LETAAIKEG oVpuaTa.

+ [OTé PNV XPNOILOTIOIE(TE TN GUOKEUN eV Eival Gdela.

+ Mnv tonoBeTeite moté PUMA AAOUIVOXAPTOU 1} OTIOIOSNTIOTE AANO QVTIKEIEVO QVALEDT OTIC TTAAKEG KAl Tal
TpdIa o Ba ProETE.

+ Mnv agaipeite o Sioko oUANOYAG ATV KaTd To Priotpo. Edv o Siokog GUNOYRC ATV YEUIOEL KOTA TO YPrOIUO,
QQAOTE T CUOKELN VA KPUWOEL TTPOTOU TOV AOEIGOETE.

+ Mnv Badete T (eoTr) MAAKa KATW aro Vepod 1 EMGvw o€ euaioBntn emeavela.

+ Tia va SlatnproETE TIC QVTIKOMNTIKEC IBIOTNTES TNG EMMOTPWONE, LNV APrVETE T OUOKEUN va (E0TalvETal YIal
TIOMA wpa Gdela.

+ Moté pnv xelpiCeate Ti¢ makeg dtav ivat (EoTéG

+ Mnv YriveTe Tpo@ég mou BpiokovTal péoa o XapTi.

+ Tla va amo@UyeTe TIC PBOPEG TN GUOKELT| 0QC, NV EKTENEITE TTIOTE GUVTAYEG PAQUITTE OE QUTHV.

+ Mnv TonoBeteite moté eUANG aloupivdxapTou fi omolodAMOTE AANO QVTIKEIEVO QVAKEDQ OTIC TTAAKEG Kall
TIC QVTIOTACELC.

+ MoTé pnv (eoTalVeTe 1) PriveTe O BEON «avolXTH OXAEO».

+ MoTé pnv (eoTaiVeTE TN CUOKEUN XWPIC TIG TAAKES Pnoiuatod.

Zuppoulég/MAnpogopieg

+ Euxaplotoupe mou ayopdoate QUTH T GUOKEUN, N OTIOIa EXEL KATAOKEUAOTE YIa OIKIAKT XPr0N HOVO.

+ [ia TNV aoeANeId 0ag, N GUOKELN QUTH CUHHOPQWVETAI TPOE TA LOXVUOVTA TIPOTUTTA KAl KAVovIoHoUG (O8nyieg
TIEQT XAUNANC TAONE, NAEKTPOHAYVNTIKAG OUPBATOTNTAS, UNKWV OF EMAQR HE TPOQIUA, TEPIBANOVTO,..).

+ Katd tv mpwtn xprion, N GUOKEUr| pmopel va mapayet ia ehagpid Lupwdid A Aiyo atpo.

+ Tia va kaBapioeTe TIC MAAKES PnofHaTog, XPNOILOTOIROTE €va @ouyydap!, (E0TO VEPO Kat UyPO TIATWV.

+ H etaipeia pag Siatnpei 1o Sikaiwpa va Tponomolfce ava maca GTiyr|, Yia TO GUUPEPOV TOU KATAVOAWTH,
TA XAPOKTNPIOTIKA 1) Ta €PN Od Ta omoia amoTEAOUVTAL Ta IPOIOVTA TNG.

+ Kaplia vypry 1y oTeped Toogr n ormoia €pxeTal OE £MAQr He Ta e6apTALATA TTOL EPOLV TO AoydTUTO x
Sev pnopei va katavarwbel.

+ Eav ta tpo@ipa éxouv umepBoNikd Hey&Ao mdyog, To OUOTNHA AOPANEIAC arayOPEVEL TN BE0N TG OUOKELNG
0€ Aertoupyia.

+ Havtiotaon dev kabapiCetat. EGv eival TON BpmpIKN, TEPIIEVETE HEXPL VA KPUWDOEL EVTEADG KAl OKOUTIOTE
N e va oTEYVO Tavi.

MepiBaiiov

Ac ouppdahoupe oTnv Mpoctacia Tou mepiBaiiovrog!
H ouoKeur| 0ag MEPIEXEL APKETE AIOTTOINGIUA 1) AVOKUKAWOIUA UAIKA.
mmm 2 [0paSGOTE TV TANG GAC OUOKEUH OF éva KEVIPO OUMOYAG A, EMEiel auTou, ot éva

€€0UOI0O0TNHEVO KEVTO ETIIOKEVNG VIO TNV EMECEQYATIA TNG.
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Nivakag eNéyyou A4 Mnautopatn hetoupylape B Kevtpikr Lovada tng ouokeurg
) 4 puBpioeic Bepuokpaoiag, .
A1 Koupn( évapén/Giakonr Béme eidikéc odnyiec yprivopng € Aapn
Aertoupyiag évopéneyat pnavtopam deroupyia. D TIAGKeG Ynoipatog
A2 Acitoupyia yia A5 KouumiOK E  Alokogmepiouloyric
KaTeyuyeva A6 EvOeifn emmédou Ao

m

A3 Tpoypdupata Pnoiuatog ynoipatog Kahwdio pevpatog



08nyo¢ xpwpatwv tng évéei§ng otadiov Pnoiparog

npoBéppavon ‘Evapén Ynoiparog.

MAANOMENO MOB 2TAGEPO M(OB MMAE MPAZINO

MpoBéppavon. Téhog ne mpoBéppavong.  Evapén ynofuatoc, Katd o Yriolpo, akolyeTal éva
Mnopeite va tonoBetricete NXNTIKO Orja To omoio eldomolel Tov
TPOGIA. Xpnotn ot minatdlel to eninedo

PNnoiuaTog «aeviavy (Kitpvo).

Siatpnon Beppokpaciag

YRG0 - £TOLHO Yia KatavaAwon 30 Aemrtd mepimou

KITPINO TOPTOKAAI

KOKKINO MAAAOMENO KOKKINO

WAolpo «aeviav». WAoo éTplo Mpog Kahoynpévor,  Wralpo «kahoynpiévor.  TEhog Pnoflatog «kahoynpévor.
Téhog Pnoluatog
7
YTAGEPO MPAZINO MAAAOMENO AEYKO
H yeipokivntn Aettoupyia éyet emAeyBel Auohertoupyia mpoidvTog
1) evepyoroinBei aUTOPATWC, avVaTPESTE Avatpéte atov
otov «0dnyd avigetwmong PAaBwvs ot «O8nyd avTideTwmong AaBuwvs

oeNida 112, (Emkowwvia e Tnv umnpeoia

e€umnpétnong meAaTV..)

0Odnyo¢ mpoypappdaTwy Pnoiparog

. R Mn autdpatn Aettovpyia:
8 Mgt 2| Naviv/zévourtg g M0PASOGIaK! OXA0a YA T
&) Noukepixd &) vaou un aumuom'%snoup'yla, e
4 Sl0pOPETIKES puBpITEIC
&) Kokkvo kpéa &3] Xolpvd/oukavika/apvi Beppokpaoia
WO KpEaG ® o (amd 10°C €wcg 275°C)
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1_Mpostopacia

1 AQaipéoTe ONEG TIC OUOKEVQOIEC, Ta
auToKOMNTa A T didpopa efapTripaTaanod
TO EOWTEPIKO KAITO ECWTEPIKO TN OUOKEUNG,
Avaloya LE TN YADOOQ, TO XPWHATIOTO
QUTOKOMINTO YUpw andé tnv évael§n tou
emmédou Pnoiuatog pmopel va SlagépeL
AQKE[ VO TO QVTIKATOOTHOETE E EKEVO TTOU
[BpiokeTal 0T0 ECWTEPIKG TNG CUOKEUAGIOG
NG OUOKEUNG.

2 Mpw and v mpwn xeron, kabapiote
TIPOOEKTIKA TIG TTAAKEC e (€0TO VEPO Kal ﬂ
VYPO YIa TIATA, EEMUVETE KAl OTEYWWOTE
EMUENDC,

3-4 ToroBeTioTe TOV KIVOUpEVO OioKO
TIEPICUNOYNC Twv NIV 0TO EUmpoodio
EPOG TNG OUOKEUNG,

3
2 _NpoBéppavon

5 EGv BENETE, yia KaNUTEPQ MOTEAEOATA,
ropefte va mepAceTe TiG AAKES YnaiaTtog
e éva xapti koulivac Boutnyuévo oe
Aiyo payelpikd Addt yia va eVIoKUOETE TV
QMOTEAECHATIKOTNTA TG AVTIKOMNTIKAG
eMmeAavelac,

6 ATIOLOKPUVETE TUXOV TIAEOVACOV MBI e €vat
kaBapd yapti koudivag,

2
:§

4

6

7 BeBawbeite OT1 01 Avw Kal KATW TAAKES
€youv TonoBeTnBel owoTd GTO TIPOIOV.
Mnv Eekivate Ty mpobépuavon xwpig
TAGKeC, YUVSEDTE TN OUCKEUN OTO PEVLIAL
(XNUEOTE 0TI TO KAADSIO TIPETEL VL ExEL
EeTuhiyBei TeAeiw).

8 Miéote 0 Kouumi évapén/diakomn
Aettoupyiag
Mpoooxr: BeBawBeite mwe Gev undpyouv

TPOPIA HETAY TWV TAAKWV
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9 Edav To €idog mou Ba Yroete elval
KaTEWUYHEVO, TTATAOTE TO AVTIOTOIXO KOUWTTL.

10 EMAEETE Tov KATAAN)O TPOTIO Pnofatoc,
avahdywg Tou €idoug mou Ba eToEOETE.

TupBouln, &181ka ya to Kpéag:

Ta amoteéopata Ynoipatog Twv

b TIDOETAEYHEVWY TIPOYPAUMATWY evEEXETal

va Slagépouy, avaloya LE TV TPOENEUaN,

TNV KoM Kal TNV ToIOTNTa Twv TPOQIWV 1oL

10 PrvovTal. TampoypapaTa éxouv pUBHIOTE Kal
eheyxBei yia k¢ moidTnTag ToILa.

Emiong, Ba mpémet va AapBdvetal undyn 1o
TIAX0G TOU KPEATOC, KaTd TN SIdpKela Tou
Ynoiuatog. Mnv Privete TPOQIUA HE TIAXOG
peyaNUTEPO amd 4 cm.

Y€ MepImTwon apeIBONWY, 600V aPopd GTNV EMAOYH TOU KATAANAOU TOOYPAUUATOC YNGiaTog,
avaTtpéETe 0Toug 00NyoUC Pnoipatog, oTn oeAida 113.
N

4.7

11 Natriote 10 Koupmi « OK» : n ouokeur
Eekva Ty mpoBéppavon Kat n vdeiEn Tou
emmedou Pnatpatog yivetamaMMOUevo pwp.
Napatipnon : cdv emAétete kamolo
npdypapua katd Aabog, EmoTpéYTe 01O
0té6108.

12[TepuéveTe 4 £we 7 Nemmtd.

12

13 AkoUyeTal éva nYNTIKO Orjal Kat N évoeiEn
Tou BaBpol Pnolpatog oTapatd va givat
nalOpevo Hwf yia va umodeifel Ot n
npoBEppavon éxel OAOKANPWOEL
Mapatpnon: v n cuokeur| Topapeivel
KAEIOTH yia TIOM pa apol ohokAnpwOe
n mpoBéppavon, To oloTnua acpaleiag Ba
B€0€1 TN OUOKEUN EKTOG TAoNG.
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3 _WYiowo

GEVIAV  PETPIO  Kahoynpévo

14-15Metd ano v mpoBéppavon, n UoKeur|
€lval £TOIUN TIPOG X0, 2NKWOTE TO KAMAK!
NG OXAPag kat TOmoBETAOTE Ta TPOPIA
oTnV MaKa Ynofdatoc,
Mapatpnon: s&v n cuokeur| Mopapeivel
KAEIOTA yla MOANA wpa, To cUoTNUa
aopaleiag B BEoel 0QUTOUATWG TN CUOKELH
EKTOGTAONG

16-17 H ouokeur| €MAéYel QUTOPATWE TOV
KUKAO Ynafatog (xpovo kat Beppokpacia)
avadywg TnG MOCOTNTAG KAl TOU TIAYOUS
TWV TPOPIWV.

K\efote tn ouokeun yia va ekivioel o
KUKAOG Ynoiuatog. H évdeién tou Babpol
Pnoipatog yivetal Umhe, énetta mpacivn
yia va unodei€el 6Tt To Priolo PpiokeTat
o€ €ENEN (yia KaNUTEPQ amoTeNéopata,
QMOPEVYETE Va QVOIYETE TN CUOKELN 1) val
LETOKIVEITE TO TPOILIC KATA TN SIAPKEI TOU
Ynofuatog).

Karatn Sidpkeia tou Ynatpatod, évanynikd
orua eldorolel Tov ¥protn k&be @opa mou
EMMTUYXAVETAL évag BaBuoS Pnofatog (my,
oEVIAV/KITOIVO).

Inpeiwon yia e§apeTikd Nemég péteg
TpoPipwv: K\eioTe Tn cuokeur. To Koupnt
«OK» 6a avaBooProel kai n évdelgn Ba
avael «atabepd pof». Miéote o «OK» yia
VAL SLOOPANOETE WG N CUCKELH avayvwpiCel
TO TPOGIHO Kal TWE EEKIVA O KUKAOG
Ynofuatoc.

18 Avahdywg Tou BaBpio Ynaidatoc, névoeitn
MGl xpwpa. Otav ) évoeien yivel kitpivn
KAl GKOUOTEL €val NYINTIKO O1a, TO TPOPIIO
eival Pnpévo oeviay, dtav n €vden eival
TIOPTOKOA! KAl OKOUGTE( €va NYNTIKO Orua,
To YPrjolpo elvat LETPIO, GTav eival KOKKIVN TO
TPOPIHO Elval KaAOPNHEVO.
Mapatipnon: yia va netuxete Pabud
PYNoiaToc « Umhe », ByAATte To Kpéag dtav
n évdeitn tou Babuol Pnoipatog yivel
nipdown.

YNUEWOTE, Kuplwg yia To Kpéag, OTt elval
ouvnBIopévo va SIaPEPEL TO amoTENEDA
TOU PNOIATOC QVaNGYWC TOU TUMOU, TG
TIOIOTNTAG KA TNG TTPOEAEUONG TOU TPOPILIOU.
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19-20
MOAIC avayel n évein oo ypwpa mou
avtamnokpivetal 0o enfmedo Ynafatog g
EMAOYIAG 00 Kal AKOUOTES TO NYNTIKG Orjua,
QVOIETE TN CUOKEUH Kal BYGNTE TO (aynTo 006,

21 XaunAwote 1o kamdakl. O mivakag
eNéyyou avafel kat TiBeTal oe Asrtoupyia
« EmAoyr mpoypauuaTog ».
Mapatipnaon : 1o cUoTNHA aoPaAeiag
Oa Béoel TN ouoKeLr EKTOC TAONG
AUTOPATWG, €dv Sev emAeyel Kavéva
TIPOYPOHpA.

Aadoyikd Pnoipara
Epooov BENeTE va PrioeTe HeyaNITEPEG TOOOTNTES, PUBKIOTE TNV BepoKpacia TG GUOKEUNC ek Véou (BNéme
evotnta 2. poBépuavony, Eekvivtag armo To onpeio 9) akdpn Kat eav ProeTe Tov {Slo TUMo TPoPiwY i
XPNOILOTIOICETE TO {S10 MPdypaua.

Mwgva PrioeTe MEPIOGOTEPA TPOPIPA:
MONG 0AOKANPWOE! TO PrOIHO TG TTPWTNG TOCOTNTAS TOOMIWV:

1. BeBaiwBeite Tin 0UOKEUN Exel KAEIOEL Kal OTL GV UTIGPXOLV TPOPILA OTO ECWTEPIKO TNG.

2. Em\é€Te Tov TpOTo Aertoupyiag f To KatéhAnAo mpoypapa Pnoilatog (Qutd To GTAdIo ival arapaitnTo akoua
Kl €4V TO TPOTOG PNoiaTog ATav (S10¢ Kal Yia Ta TTPONYOUEVA TOOPILA).

3. MartrjoTe to koupmi « OK» yia va Eekvroel n mpoBéppavon. Kata ty mpobéppavon, n évoein tou fabpol
Pnoipatog yivetat mahAopevn pwp.

4. MONG 0hokAnpwOei n poBéppavon, akovyeTatéva nnTko oruakat n évaeiEn tou Babiou Ynaijatog otapatd
va elval TaAOpEVo pwp.

5. H ouokeun elvat €Toiun yia xprion, LOAG ohokAnpwOel n mpoBéppavorn.

INHavTIKG:

- TNopakaOULE, CNUEWOTE OTL amarte(tal TPoBEPAvVON, TIPWV Ao KABE VEO PrOILO TOOPILWY.
YrevBopion mpwv Eexivrioete v mpoBéppavon, BePatwdeite Ot n GUOKeU €ivat KAEOTH Kal 6Tt Gev undipxouv
TPOOILA OTO EOWTEPIKO TNG.

- Emerta mepipéveTe va ohokAnpwOei n mpoBéppavon mpiv avoifeTe T oxapa kal TomoBeTroETe Ta TPOQIA 0TO
EOWTEPKO TNG.
Mapatipnon : v 0 VEog KUKAOC TPoBEPUavaNG EeKIViTEl AUEOWG LETA amd TO TENOG TOU TTPONYOUEVOU KOKAOU,
0 Xpovoc mpoBéppavang Ba eival o UVTOHOG.
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4 Napatnprosig

22-23-24

AVaAGYWC TWV TIPOCWTTIKWY TIPOTIAOEWY
KGBe TPOOWTOU, UTOPELTE Va aVOIYETE TN
oxapa Kt va Byadete Ta Tpd@Ia Tou ExouV
QTa0EL 0TV EMBUUNTO BabUd Ynaiuatoc,
Kal érerta va EaVakAEVeTe Tr) oxapa yia va
OUVEX(OETE TO YPAGIO Twv GMNWV TPOIWV.
To mpdypappa Ba akohouBrioeL Tov KUKAO
PYNoipaTog éwg Tov BaBud « KaAoYNEVO ».

25 \erroupyiadiatripnongOeppokpagiag
MONG TETUXETE TO PrOILO <KaAAOYNHEVOD, ﬂ
T0 Prioipo €xel ohokAnpwOel. H ouokeun
evepyorolel autopata T Aeltovpyia
Slatrpnong Beppokpaoiac, n évoein
yiveTal kOKKIvn kat n ouokeur apyiCel va
nxel k&Be 20 Seutepdiema.
Mapatipnon : 10 CUOTNUA AoPaAEiag
Ba Béoel QUTOPATWC TN CUOKEUN EKTOG
TAONG HETA Ao €Va OPLOHEVO XPOVIKO
Sidotnpa adpdvelac,
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5 KaBapiopdc Karcuviipnon

» 26 Mi0te 10 MAAKTPO €vapén/diakomn
AEITOUPYIAg yia va QreVEPYOTIOIOETE T

OUOKEUN.

27 Aoouv£0Te Tn ouoKeur and Ty mpila.

27

28 AQAOTE TN va KPUWOEL Yia TOUAGXIOTOV
2 pec. Tia va amoeuyeTe TV mpdkAnon
eykalPaTog, aQnoTe Tn oxdpa va
KPUWOEL TEAEIWG TTPIV TIPOX WP OETE GTOV
kaBaplopd e,
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6

KaBapiopo

29 Mpv and Ttov kaBapiopo, anocuveéoTe
Kal TPABAETE TIG TAGKEC yial val amo@UYETE
NV POKANon eBopwY 0TnV EM@Aavela
ynofuartog.

30 O Siokog meplouhhoyrg Ay Kat ot TAAKeS
YNOIaTOC UITOPOUV Va UITOUY GTO TAUVTH QL0
matwv. H ouokeur| kat 1o kahwdid g dev
UTTOPOUV TIOTE VA UMOWV OTO TAUVTHQIO
métwv. Ta Bepuavépeva otolxeia (GnA. Ta
opatd kai mpooPdaiua pépn) Sev mpénel
TI0Té va kaBapiCovTal apaTou Byouv ol TIAAKES,
Edw eival TON) BPWUIK, TIEPIEVETE HEXOL VAl
KPUWOEL EVTEAWG N CUCKEUR Kal kaBaploTe Ta
e éva OTEYVO TIOVL.

31-32
Edv Sev BéAeTe va TomoBeTAOETE TIC MAGKEG
070 TAUVTHPIO THATWY, XPNOIomoIraTe (E0TO
VEPO Kal Nyo UypO TIATWV yia val TIC TAUVETE
Kal €meta EEMUVETE TIC TTPOOEKTIKA Yia val
QMOHOKPUVETE TUXOV KATANOITIA. ZKOUTTOTE TIG
TIDOOEKTIKA L éva xapTi koudivag,
Mnv xpnotdoroteite HETAANKS 0QouyyapdKi,
oUpua  SlapwTika mpoidvta kaBapiopou yia
va kaBapioeTe omoloSrTIOTE UEPOC TG OXAPAC,
Va XPNOILOTIOIETE AMOKAEITTIKA VAoV f pin
LETOMIKA 0QOLYYapAKIa KaBapIGOU.
AdelGoTe Tov Gioko TEPICUNOYAS AV Kat
TINOVETE Tov O (€00 VEPO L Aiyo oamouv,
£TIETA OKOUTTIOTE TOV TIPOOEKTIKA PE XapTl
kou(jvac.

33 [ia va kaBapioeTe 10 Kamdki NG oxdpag,
TIEPAOTE €VA OPOUYYAPL EUMOTIOUEVO pE
(€076 VEPO KAl OKOUTTIOTE TO HE éva aNakd
Kol oTeyVO Tavi.

34 Mnv PubileTe 10 KEAUPOG TNC OXAPAC OE VEPD
1y omolodrTIoTe AANO LYPO.

35 Na Bepaiiveate mdvta ot n oxdpa eival
kaBapr| kal oTeyVA PV TNV AMoBNKEVOETE.

Omnoladimote AAAN €MOKeLR TPEMEL va

npaypatornoleital and efovaiodotnuévo
EKTIPOOWNO OLVTHPNONG.




0dnyoc avripeTwmong BAafwv

MpdéfAnua

Awtia

Noonn

To koupri {.b avaBoopPrivel

+1 évdeién @ eval oTaBepd
avappévn mpdacivn

+ Kouuni @ avaBooPrivel

O¢éon oe Aettoupyia TN

OUOKELNG 1 ekkivnon
€VOC KUKAOU autduatou
Pnoiuatog, pe TPOQIA Kal
XWpIC mpoBéppavan makwy,
(evepyomoleital auTopdTwe N
U QUTOUATN AEITOUPYIQ).

2 mBavec emhoyéc:

~ Emé€re T Bepuoxpacia mativtag To koupt (&
Kal énetta 1o « OK». AgrioTe va PnBolv Oha ta
TPOQIa emBAEmoVTag TV MPoodo Tou Ynoiuatog
(emeidny yonotomoleitat n Un autopatn Aettoupyia).

~ 2TaUaTOTE T OUTKEUN, ByaNTe Ta TpoQIUa, KAeloTe
OWOTA TN CUOKEUN, EMQVOMPOYPAPMATIOTE TNV Kat
TIEQIUEVETE TO TENOC TNG TTPOBEPUAvVONG.

H ouokeun otapatd udvn e katd

Ynoiuatog.

OV KUKAO TNG poBépuavong ry tou

+ Houokeun éyelmapapieivel avoikTr
yia oM (hpakaTa o Yrato,

H ouokeur| éxel mapapeivel og
abpdvela MO wpa LeTa and
0 Téhoc TG poBeppiavon 1 g

« Bydhte T ouokeur amd 1o peupa, MEPIUEVETE
2 éwc 3 Aemtd kat §exvriote Eava ) Sladikaaia. Tov
€MOWEVN QOpa TIoU Bl YPNOILIOTIOIOETE T GUOKEUN,
Va QEOVTICETE va TNV QVOlyETE Kal va Ty KAelveTe
Yoryopa yla KahUTepa amoteAéapata Ynaiuatoc, Edv

mal\dpevo
+ enavalapBavopevo pm

+ xouuri(B)/ @)/ @)/ &)

H ouokeun Sev mapdyetmanyntika
ofuaTa.

H ouokeur éyel tomoBetnBei
xpnotpomoinBei og moA kplo
onpeio.

Sarfipnonc Beppokpaoiag, 70 npdEAnUa mapapével, aneuBuvbeite ato onpeio
efunnpétnong nehatwv Tefal e mepioyric oac,
(yEvSen maANOpevn Aevkiy BAGBN TG oUOKEUNC. Byahte kal EavaBaAte auéowc T OUOKEUN

00¢ 0TO PEVUA Kal EEKIVAOTE Eava éva KOKAO
npoBéppavonc. Edv to mpdBAnua mapapével,
anevBuvBeite oTo onueio e§umnpétnong
TIEAQTAV.

H évdelén eival maAAOpevn
Aeukn

+ 1o kouprt (&) avaBooprvel
+ OUVEXEC NXNTIKO Orja

+ BAGPn TG ouokeuric

« BydAte 1 ouokeurn amd tnv mpila Kat
eMmKoVwVAOTE e To onpeio e§unnpétnong
TIEAATOV OCC,

TonoBétnoa ta TPOGIUA Kal
£KEI00 TN OUOKEUN),

70 Prioipo Sev Eekva

Meta ané v mpobépuavon, |+

eyahUTtepo amd 4 cm.

Ta TpO@IUA 0ag éxouv AXOC|

To mao¢ Twv TPoQipwy Oev MPEMeL va eivat
HeyaNUTEPO and 4 cm.

@ n ¢voen nopapével pwp kall’

EVTENWG VIO VO TOMOBETATETE|
T TPOPIA.

Aev avoifate ™ oxapals

Avoi€te Mhfpwg T oxdipa kat énerta §avakeiote
.

Aev evtomiCovtal 1po@Iua, Ta|
TPOQIpa gival umepBoAika
Aemtd, avaBooprivelto « OK».

« EmPeBaiwote v évapén tou Ynoiuatog
TIOTWVTAG TO KOUTin @ .

H ouokeun TiBetal og pn
autopaTt Aetoupyia

+ @ Hevdeln eivamal\épevn
KOKKIvn

+ 710 kouri (@) eNéyyou
Beppiokpaciag kat n évoein
elval oTabepd avapéva

+ DNevéyeimepaoel HAog o xpdvog|
npoBéppavong.

~ Agrate va YnBolv Oha Ta Tpo@Ia emBAENnovTag v
TIp60d0 Tou Ynoiuatog (Emedr xonaiuorolefal 1 un
qurépatn Aertoupyia)

n

— JTauaTAOTe T oxdpa, Byakte Ta TpdeIpo, KAEOTE T
0xapa, EMMEETE £avd To EMBULINTO MEGYPAKLa Kal
TIEPIUEVETE TO TEAOG TN MpoBEpLaVONG.
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0dnyoc¢ Pnoiparog (autopara mpoypappata)

Xpwpatiotn évéei€n Tov Babuov Ynaiparog
Ex81k6 mpoypappa @ : ~
&3] Kékkivo kpéag Yeviav Métpla Ynuévo Kahoynuévo
8 Mmotiki Yeviav Métpia Ynuévo Kahoynuévo
B Navivi/Zavrouitg EAagppwe bnuévo Kahownuévo Zeponpévo
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

www.tefal.com

SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES

@ © @ =
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
ORC <<aNRNNU UBR>>
et 010 55-76-07 22“’:2:1; 125171,UNUYHU, LEUPLALUABUL
v WENRE, 16A, THU.3
Groupe SEB Australia
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 404
North Ryde, NSW, 1670
BSTERREICH 2 Jahre GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
AUSTRIA 01 890 3476 2 vears Theodor-Stern-Kai 1
v 60596 Frankfurt
Gl
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
BENAPYCb 2rona 3AO0 «pynna CEB-BocTok»,
017 2239290 125171, Mockea, JleHuHrpapckoe Locce, .
BELARUS 2 years
16A, cTp. 3
2ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 07023 3159 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - ZI
BELGIUM
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za 2 godine SEB Developpement
BOSNA | HERCEGOVINA potro$ace 29 ears Predstavnistvo u BiH
033 551 220 y Valtera Perica 6/I 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 1120154400 1 year Rua Venancio Aires, 433, Pompéia, Sdo
Paulo/SP
pyn Ce6 Bbvnrapus EOO[
i‘;ﬂgﬁ;’fz 0700 10 330 2;’5::*5"‘ 6yn. Gwarapus 58 C, T 9, ocuc 30
Y 1680 Cocpus
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 year 345 Passmore Avenue
v Toronto, ON M1V 3N8
2 afios GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda ~ Av.
CHILE 02 2884 46 06 Providencia, 2331, piso 5, oficina 501
2 years )
Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
2 years o X " .
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Sarajevska 29, 10000 Zagreb
Groupe SEB CR s.r.0.
CESKA REPUBLIKA 731010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 44 66 3155 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 2 years Tempovej 27 2750 Ballerup
ol ga S
s Baal 5 A N _ L e
EGYPT 16622 1year Bl s el g2 1T S AR
Ao gans ¢ gla) £33 5k i Husly)
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
EESTI 2 aastat Gdanski Business Center Il D
ESTONIA 6681286 2 years ul. Inflancka 4C

00-189 Warsaw




suomi 2 vuotta Groupe SEB Finland OY
FINLAND 98946 150 2 years Pakkalankuja 6 01510 Vantaa
FRANCE Continentale + 2 ans Ser?i':ggsrisg?nz{::ﬁ?efal
Gu:léed:::op:,swtl_a“:amc:‘ue, 0974504774 2 years 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
! 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
DE TS ohAND 0212 387 400 2;2';2 Theodor-Stern-Kai 1
4 60596 Frankfurt
. SEB GROUPE EAAAAOZ ALE.
Cneeon 2106371251 ZZX‘;‘;:’ KaBahiepdrou 7
y TK. 145 64 K. Kngioi&
SEB ASIA Ltd.
9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 81308998 1 year 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1801 8434 2év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kft.
HUNGARY 2 years 2040 Budadrs, Puskas Tivadar ut 14
Groupe SEB India (P) Limited
A-25, 1st Floor, Rear Tower, Mohan
INDIA 1860-200-1232 2 years Cooperative Industrial Suites, Mathura Road,
New Delhi-110044
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 21 5793 7007 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
e 199 207 354 22 o Via Montefeltro, 4
Y 20156 Milano
HRAEHIN—TEIT D v/
B T 144-0042
JAPAN 0570-077772 Tyear S K G AT 111
HEHY O/ 47— b BHEEF
N
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com
XKAK «'pynna CEB- BocTok»
KA3AKCTAH 2 XKbIn
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, Meckey, J-leHI/IHI'E).a[:lCKOQ
wocceci,16A, 3 yii
=0f (R)E ME 22|ot
by 080-733-7878 1 year MEA Z2 AA MR 35 HYYY 25
KOREA
03188
e ]
KUWAIT 1807777 Ext :2104 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LATVJA 2 gadi Gdanski Business Center I D
LATVIA 66163403 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
ol
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LIETUVA 2 metai Gdanski Business Center Il D
LITHUANIA 5214 0057 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 003270 23 31 59 25 avenue de I'Espérance - ZI
2 years
6220 Fleurus
pyn Ce6 Bwnrapus EOO[
MAKEOOHWUJA 2 roguHu
MACEDONIA (02) 20 50 319 2 years 6yn. Bvnrapus 58 C, eT 9, ocuc 30

1680 Cocputsi




GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,

MALAYSIA 603 7802 3000 2 years No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
1 afio Groupe SEB México, S.A. DE C.V. Calle
MEXICO (01800) 112 8325 1 year Goldsmith 38-401, Polanco Ciudad de
4 Meéxico C.P. 11560, México
PY— TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA 22 224035 P 02121, Xapbkiscbke Lwoce, 201-203, 3
2 years - o
nosepx, Kuis, YkpaiHa
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
LN 0318 58 24 24 22 Joar, De Schutterij 27
v 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
NORGE 22 96 39 30 2ar GROUPE SEB NORWAY AS
NORWAY 2 years Lilleakerveien 6d, plan 5 0283, Oslo
Adalu olas
OMAN 24703471 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
POLSKA ig;z?9§k4z2ao 22 I:;?S Gdanski Business Center Il D
POLAND oneone lohaine y ul. Inflancka 4C
poa 00-189 Warsaw
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
Fs
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01 677 4003 2 years Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 02131687 84 2 vears Str. Ermil Pangratti nr. 13
y 011881 Bucuresti
3AO «pynna CEB-BocTok»,
poccus 495 21332 30 2rona 125171, Mockea, JleHuHrpanckoe Wocce, 4.
RUSSIA 2 years
16A, cTp. 3
AsLaall Ay gl A gl
SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
" SEB Developpement
Shana 060 0 732 000 229‘;‘2:: Porda Stanojevica 11b
Y 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB (Singapore) Pte. Ltd.
3A International Business Park
SINGAPORE 6550 8900 2 years #12-04/05, ICON@IBP
Singapore 609935
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
AN 232 199930 210l Cesta na Senec 2/A
y 82104 Bratislava
. GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SLOVENIJA 2 leti
SLOVENIA 02 234 94 90 2 years Cesta na Senec 2/A

821 04 Bratislava

SOUTH AFRICA

www.tefal.co.za

1 year

www.tefal.co.za




GROUPE SEB IBERICA S.A.

Ez:ﬁﬂf 933 06 37 65 22 a:a"rss C/ Almogavers, 119-123, Complejo
v Ecourban 08018 Barcelona
SVERIGE 2ar Tefal Sverige, Lofstroms allé 5, 172 66
SWEDEN 0862925 00 2 years Sundbyberg
SUISSE SCHWEIZ 2ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
SWITZERLAND 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattpark
GROUPE SEB THAILAND
Uszne'lng 2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 027656565 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
- GROUPE SEB ISTANBUL AS
1;."3;';';5 444 40 50 22 :;I;s Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
4 Maslak 34398 Istanbul
Y] gy jad) Basiial)
? :A)‘EJ Bl 8002272 1 year www.tefal-me.com
Yipaina 2 pokn TOB «[I'pyn CEB Ykpaina»
UKRAINE 044 300 13 04 2 years 02121, XapkiBcbke Lwoce, 201-203, 3 nosepx,

Kwig, YkpaiHa

GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 2 years Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA

GROUPE SEB USA

USA. 800-395-8325 1 year 2121 EdenRoad  Millville, NJ 08332
2 nam Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 1800-555521 2 years 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan Binh
Y Dist, HCM city
www.tefal.com 20/10/2017

TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE
Date of purchase / Date d’achat / Fecha de compra / Kebsdato / Ostopiiivi / Kjepsdato / Inkpsdatum / Ostukuupdev / Pirkuma datums / [sigijimo data / Data
zakupu / Datum izroéitve blaga / Datum kupovine / Vasérlas datuma / Data achizitiei / lata na saxynysane / Jlata nponaxy / Twwnph op. / [lata nposasm /
Carwurran yni / BEAF /Sudida / TLURE/ Taryw na kynysame :

Product reference / Référence produit / Referencia del producto / Reft /T / Toote vi
Produkta atsauces numurs / Gaminio numeris / Referencja produktu / Oznaka proizvoda / Tip aparata / Késziilék tipusa / Cod produs / Mozen / Mozers /
Unnky. / Monems / Yarici / 848 ) 7 7 L o A3 55/ fundadouai / HEY / Monaroun 3a npoussosor:

Retailer name and address / Nom et adresse du revendeur / Nombre y direccién del minorista / Forhandler navn & adresse / I jin nimi ja osoite
Forhandler navn og adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Miiiija kauplus ja aadress / Veikala un adrese inimas ir adresas /
Nazwa i adres sprzedawey / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Naziv in naslov trgovine / Forgalmazé neve és cime / Numele i adresa vanzitorului / Tsprosku
ofex / Haspa ta apeca npozapis / Guiquiwljbpuynpyunts whubnuf b hunug. / Haseanve n axpec npozapia / CaTyIusiHbii aTaysi MeH Meken-saiis /
WidEE 4. (5T / dauasiiaguaniresuvida / ADHE 0|21} 24 / Mve n anpeca 1a npozasas :

[Distributor stamp / Cachet / Sello del distribuidor / Forhandler stempel / Jélleenmyyjan leima / Forhandler stempel / Aterforséljarens stimpel / Tempel / Zimogs
/ Antspaudas / Pieczec sprzedawcy / Pedat distributera / Petat trgovine / Forgalmazo pecsétje / Stampila vanzitorului / Ilesar na sprosexus obexr / Ilewarka
[rponasis / Whhp. / Teuars npmanun/Carynnuunmopx/Wx;umfﬂ/nﬂ\]aﬂuua\:mwi'\mﬂﬂa / 204 2|91/ Tlewar na wctpuGyTep :
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16-29
30-43
44-57
58-71
72-85
86-99
100-113
114-127
128-141
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