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Tefal
la Nutrition Gourmande

Vous apporter des solutions uniques

Tefal investit dans la recherche pour créer des appareils aux performances nutritionnelles uniques, qui
sont validées par des études scientifiques.

Bienvenue dans I’univers ACTIFRY mini |

Faites de vraies frites gourmandes a votre facon...

Les frites sont croustillantes et moelleuses gréce aux technologies brevetées : la pale de remuage qui répartit
I'huile délicatement et I'air chaud pulsé. Sélectionnez vos ingrédients, votre huile, vos épices, fines herbes,
aromates... ACTIFRY misi s'occupe du reste.

Seulement 3 %* de matiére grasse : 1 cuillére d'huile suffit !

Une cuillére d'huile de votre choix vous permet de faire 600 g de vraies frites. Gréce d la cuillére graduée livrée
avec I'appareil, utilisez la juste quantité nécessaire.
*600 g de frites fraiches, section 10x10 mm, cuisson a-55% de perte en poids avec 0,85 cl d’huile.

Des frites et bien plus encore !

ACTIFRY misi vous permet de cuisiner une grande variété de recettes.

« En plus des frites et des potatoes, vous pouvez varier votre quotidien avec des poélées de légumes croquants,
des émincés de viandes tendres et gofiteux, des crevettes croustillantes, des fruits...

o ACTIERY misi CUisine aussi trés bien les surgelés qui offrent une bonne alternative aux produits frais. Iis
sont pratiques, gardent les qualités nutritionnelles et le godt des aliments.

Encore plus de recettes sur notre site web : www.tefal fr
Et sur I'application mobile "Mon ActiFry" (téléchargement gratuit).




Recommandations importantes
Cuisson

« Ne faites jamais fonctionner I'appareil vide.

« Ne surchargez pas le plat, respectez les quantités recommandées.

« \otre appareil est équipé d'un anneau de retournement de frites. Cet anneau est prévu pour la cuisson des
frites. Nous vous recommandons, également, de |' utiliser lors de la réalisation de recettes avec les quantités
maximales d'aliments. Il doit étre enlevé pour les recettes avec du liquide.

o Reportez-vous au livret de consignes de sécurité.

o Respectez toujours les quantités maximum d’ingrédients et de liquides indiquées dans le mode d’emploi et

le livre de recettes.

Description

1. Couvercle transparent 12. Filtre amovible

2. Verrous du couvercle (x2) 13. Grille de sortie d'enceinte

3. Cuillére doseuse 0,85 cl 14. Commande d’ouverture du couvercle

4. Bouton de déverrouillage de la pale 15. Ecran LCD

5. Contenance maxi liquides et frites 16. Bouton de démarrage et arrét de la cuisson
6.  Pale de brassage amovible 17. Bouton "+" pour régler le temps de cuisson
7. Platamovible 18. Bouton "-" pour régler le temps de cuisson
8.  Bouton de déverrouillage de la poignée 19. Cable d'alimentation

9.  Poignée du plat

10. Anneau

11. Corps

Une préparation rapide
Avant la premiére utilisation

o Lors du déballage, veillez & bien retirer la cuillére doseuse du calage.

» Ouvrez le couvercle en appuyant sur un des boutons de commande
d'ouverture - fig.1 et Appuyez sur les boutons pour retirer le couverdle -
fig.2.

o Retirez la pale en poussant le bouton de déverrouillage - fig.3.

o Retirez I'anneau en soulevant les dlips vers le haut - fig.4.

« Remontez la poignée du plat amovible & I’horizontale jusqu’au “CLIC”
pour sortir le plat - fig.5.

o Retirez le filtre amovible - fig.6.

o Toutes ces piéces amovibles passent au lave-vaisselle - fig.7 ou peuvent
étre nettoyées avec une éponge non-abrasive et du liquide vaisselle.

 Nettoyez le corps de I'appareil avec une éponge humide et du liquide
vaisselle.

 Séchez soigneusement avant de tout remettre en place.

« Repositionnez la pale jusqu'au "CLIC" - fig.8.

« Durant la premiére utilisation, il peut se produire un dégagement d’odeur
sans nocivité. Ce phénomeéne sans conséquence sur I'utilisation de
I"appareil disparaitra rapidement.

Enlevez tous les
autocollants et éléments
de I’emballage. Ne
passez jamais I’appareil
sous I’eau.

Pour une bonne mise en
route de I'appareil, nous
vous conseillons de faire
une premiére cuisson
d’au moins 20 minutes
avec 1/2 litre d'eau. Dés
la seconde cuisson,
ActiFry Mini vous
donnera entiére
satisfaction.



Préparez les aliments

Pour les recettes liquides, o Ouvrez le couverdle - fig.1.

ne dépassez jamais le * Mettezles aliments dans le plat et respectez les quantités indiquées dans
niveau maxi indiqué sur le tableau des temps de cuisson p. 7 8 et recettes. )

la pale amovible - fig.9. » Remplissezla cuillére avecla matiére grasse recommandée (voir tableau
Ne laissez pas la cuillére de cuisson p. 7 @ 8) et versez le contenu sur les aliments de maniére

homogéne - fig.10.

« Déverrouillez la poignée et rabattez-la complétement dans son logement
- fig.11.

 Fermez le couverdle.

doseuse dans le plat.

Une cuisson légére
Démarrez la cuisson

« Branchez I'appareil sur une prise électrique. Vous pouvez faire défiler

o ’appareil émet deux bips sonores et |'écran affiche 00 - fig.12. les minutes plus

* Réglez le temps de cuisson @ I'aide des touches + et - (voir tableau de rapidement en faisant
cuisson p. 7 a 8) - fig.13 un appui long sur les

« Appuyez sur la touche O - fig.14, et la cuisson démarre grace a la touches + ou -.
circulation d'air chaud dans I'enceinte de cuisson.

o Le temps sélectionné décompte minute par minute. La sélection et
I'affichage du temps est en minute, seul I'affichage en dessous de 1
minute est en seconde.

o Il est possible de modifier le temps & tout moment pendant la cuisson et
al'aide des touches + et - - fig 13.

o Il est possible de mettre I'appareil en pause. II suffit d'appuyer sur la
touche O - fig.14, puis d' appuyer @ nouveau sur cette touche pour
reprendre la cuisson.

» Al'ouverture du couvercle, I'appareil s'éteint. Pour redémarrer la cuisson,
fermez le couvercle et appuyez sur la touche O - fig.14.

Retirez les aliments

Si vous laissez I'appareil o Lorsque la cuisson est terminée, un signal de fin de cuisson retentit et
branché, il passe I'écran affiche 00 : I'appareil stoppe automatiquement la cuisson de votre
automatiquement en préparation. Vous pouvez arréter la sonnerie en appuyant sur la touche
mode veille aprés 3 .

minutes (dans ce mode, « Ouvrez le couverdle - fig.1.

la consommation o Levez la poignée jusqu'au “CLIC” pour retirer le plat et sortir les aliments.
électrique du produit est « Débranchez I'appareil.

réduite a son minimum).

Les temps de cuisson

Les temps de cuisson sont donnés atitre indicatif, ils peuvent varier en fonction de la saisonnalité des aliments,
de leur taille, des quantités, du godt de chacun et de la tension du réseau électrique. La quantité d’huile
indiquée peut étre augmentée en fonction de vos goiits et de vos besoins. Si vous souhaitez des frites encore
plus croustillantes, vous pouvez ajouter quelques minutes de cuisson supplémentaires.



Pommes de terre

TYPE QUANTITE Alout TEMPS DE CUISSON
600 g 1 cuillere dhuile 20 - 24 min.
8 anEIJEESmm fraiches 500¢g 1 cuillere d'huile 18- 21 min.
30049 " cuillére d'huile 17 - 19 min.
600 g 1 cuillere d'huile 22 - 26 min.
o RITES | fiches 5009 | 1 cuillere dhuile 19- 22 min.
3009 " cuillére d'huile 18 - 20 min.
FRITES surgelées 60049 sans 20 - 24 min.
Potatoes surgelées 60049 sans 18 - 20 min.

Autres légumes

Type QUANTITE Alout TEMPS DE CUISSON

Courgettes FrlgTﬁjhee"segn 450 ¢ 1 nglén'ﬁ g:ggﬂe * 20 - 25 min.
Poivrons I';rr?wiélfer; 40049 1 cuillere d'huile 25 - 28 min.

Viandes - Volailles

Pour donner du go(it & vos viandes, n’hésitez pas mélanger des épices dans I'huile (paprika, curry, herbes de
Provence, thym, laurier ....)

TypE QUANTITE Alout TEMPS DE CUISSON
Nuggets Frais 450¢g sans 8-11min.
Nuggets Surgelés 450 g sans 12 - 24 min.
Pilons de poulet Frais 4 sans 18 - 20 min.
Blancs de poulet Frais 4 sans 18 - 20 min.
Boulettes de bceuf|  Surgelées 3004 sans 17 - 20 min.

Poissons - Crustacés

Tyre QUANTITE Alout TEMPS DE CUISSON
Beignets de : :
calamars Surgelés 50049 sans 15- 18 min.
Crevettes cuites 5509 sans 9-11 min.




Desserts

TYPE QUANTITE Alout TEMPS DE CUISSON

1 cuillére d'huile +

Bananes en rondelles 3 2 cuilleres de sucre 8-10min.
roux
P 1 cuillére d'huile + .
| Pommes coupées en 2 2 2 cuilléres de sucre 8-10min. |
Préparations surgelées
Type QUANTITE Alout TEMPS DE CUISSON
Poelée de légumes|  Surgelée 4509 - 16 - 18 min.
Poelée savoyarde |  Surgelée 4509 - 15-17 min.
Un nettoyage facile
Nettoyez I’appareil
o Laissez-le refroidir complétement avant le nettoyage. Nous vous déconseillons
» Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton de commande d'ouverture I'usage de produit
- fig.1 et appuyez sur les boutons pour retirer le couvercle - fig.2. détergent autre que le
o Retirez la pale en poussant le bouton de déverrouillage - fig.3. liquide vaisselle

o Retirez I'anneau en soulevant les dlips vers le haut - fig.4.

« Remontez la poignée du plat amovible & I’horizontale jusqu’au “CLIC”
pour sortir le plat - fig.5.

o Retirez le filtre amovible - fig.6.

o Toutes ces piéces amovibles passent au lave-vaisselle - fig.7 ou peuvent
étre nettoyées avec une éponge non-abrasive et du liquide vaisselle.

 Nettoyez le corps de I'appareil avec une éponge humide et du liquide
vaisselle.

 Séchez soigneusement avant de tout remettre en place. R

e Nous garantissons que le plat amovible est CONFORME A LA
REGLEMENTATION concernant les matériaux en contact avec les
aliments.

o Le plat amovible dispose d'un revétement naturel, d'une haute résistance
et durabilité (cuve recyclable, résistance aux rayures).

o Il est important de nettoyer la grille de sortie d’enceinte pour éviter que
des dliments restent déposés dessus. Attention & ne pas utiliser
d’ustensiles pour retirer les aliments sur cette grille. Il suffit de la déclipser
-fig.15 etdelanettoyer (passage au lave-vaisselle ou avec une éponge
humide et du liquide vaisselle). Veillez, également, & ne pas introduire de
piéces dans I'enceinte.



Quelques conseils en cas de difficulté...

PROBLEMES

L’appareil
ne fonctionne pas.

CAUSES

L’appareil n’est pas bien branché.

SOLUTIONS

Vérifiez que I'appareil est correctement branché.

Vous n’avez pas encore appuyé sur
latouche &

Appuyez sur la touche .

Vous avez appuyé sur la touche O
mais I'appareil ne fonctionne pas.

Fermez le couvercle.

L'appareil ne chauffe pas.

Apportez I'appareil & un Centre Service Agréé.

La pale ne tourne pas.

Vérifiez qu’elle est bien en place sinon apportez
I"appareil & un Centre Service Agréé.

La pale ne tient pas.

La pale n'est pas verrouillée.

Repositionnez la pale jusqu'au “CLIC” - fig.8.

La cuisson des
préparations n'est

Vous n'avez pas utilisé la pale.

Mettez-la en place.

Les aliments ne sont pas coupés de
fagon réguliére.

Coupez les aliments tous de la méme taille.

Les frites ne sont pas coupées de

croustillantes.

Les frites sont trop épaisses.

pas homogene. fagon régulire Coupez les frites toutes de la méme taille.
La pale est en place mais elle ne , . . i
P P Apportez I'appareil & un Centre Service Agréé.
tourne pas.
Vous n'utilisez pas des pommes de . . )
utlisez pe P Choisissez des pommes de terre spéciales frites.
terre spéciales frites.
Les pommes de terre ne sont pas  |Lavez, égouttez et séchez bien les pommes de
Les fritesnesont  |suffisamment lavées et séchées.  [terre avant cuisson.
pas assez

Coupez-les plus fines.

IIn’y apas assez d’huile.

Augmentez la quantité d’huile (voir tableau de
cuissonp. 7 a8).

Le filtre est obstrué.

Nettoyez le filtre.

Les frites sont
cassées lors de la
cuisson.

La quantité n'est pas adaptée.

Réduisez la quantité de pommes de terre et
adaptez le temps de cuisson.

Les aliments
restent sur le bord
du plat.

Le plat est trop chargé.

Respectez les quantités indiquées sur le tableau
de cuisson.
Réduisez la quantité d'aliment.

Niveau maxi dépassé.

Réduisez les quantités.

Des liquides de
cuisson ont coulé
dans le corps de
I'appareil.

Plat défectueux.

Changez le plat.

Le niveau maxi a été dépassé.

Respecter le niveau maxi.
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PROBLEMES

L'écran LCD

ne fonctionne plus.

CAUSES

L'appareil n'est pas branché.

SOLUTIONS

Branchez I'appareil.

Le couvercle est ouvert.

Fermez le couvercle.

L’écran LCD
indique Er.

C'est une anomalie dans le

fonctionnement de I'appareil.

Débranchez I'appareil, attendre 10 secondes,
rebranchez I'appareil, Appuyez sur la touche .
Sil’écran LCD indique toujours Er, reportez-vous
au tableau des codes erreur p. 10.

L'appareil est

anormalement

bruyant.

moteurs de I'appareil.

Vous soupgonnez une anomalie
dans le fonctionnement des

Apportez I'appareil & un Centre Service Agréé.

Si votre appareil ne fonctionne toujours pas malgré tous ces conseils, apportez-le @ un Centre
Service Agréé.

Tableau des codes erreur : Er.

Er.1ou2

La ventilation de votre appareil
présente une défaillance.

Vérifiez la présence et le bon positionnement de toutes
les parties amovibles (grilles d'entrée et de sortie de
ventilation , cuve, couvercle).

Vérifier I'absence de corps étrangers dans toutes ces
parties amovibles.

Aprés avoir vérifié |'absence de corps étrangers dans le
conduit de ventilation, si le défaut persiste, apportez
I"appareil a un Centre Service Agréé.

Er. 3

Cette erreur peut apparditre si le
produit a été stocké de maniére
prolongée & une température trop
basse.

Laissez le produit & une température ambiante de plus de
15°C pendant une heure avant de le redémarrer.

Si le défaut persiste, apportez I'appareil & un Centre
Service Agréé.

Er. 4

Votre  produit
défaillance  de
température.

présente une
la sonde de

Apportez I'appareil & un Centre Service Agréé.

Er.5

La tension de votre réseau
domestique présente une valeur
trop faible. les performances de
cuisson pourront étre altérées.

Contactez votre Fournisseur d'énergie électrique.

Er.6

La tension de votre réseau
domestique présente une valeur
élevée, par sécurité votre produit se
protége des risques de surchauffe.

Contactez votre Fournisseur d'énergie électrique.




Tefal
Das gesunde Genief3en

Seb bietet Ihnen einzigartige Losungen

Tefal investiert in die Forschung, um Gerdte mit einzigartigem, erndhrungsspezifischem
Leistungsvermdgen zu entwickeln, die durch wissenschaftliche Studien belegt werden.

Willkommen in der Welt von ACTIFRY mini |

GenieBen Sie leckere Pommes frites mit nur einem Loffel Ol...

Die Pommes frites sind auBen knusprig und innen weich Dank patentierter Technologie: Ein rotierender
Rihrarm, der das Ol leicht verteilt sowie ein zirkulierender HeiBluftstrom. Wahlen Sie Thre Zutaten, Thr O, Ihre
Gewiirze, KrGuter, Aromen... ACTIFRY misi erledigt den Rest.

Nur 3 %* Fett: 1 Messloffel Ol geniigt!

Mit nur einem Messlsffel O Threr Wahl kénnen Sie bis zu 600 g echte Pommes Frites herstellen. Dank dem
mitgelieferten Mess|offel verwenden Sie immer nur die nétige Menge. .
*600 g frische Pommes Frites, Durchmesser 10x10 mm, beim Garen -55 % Gewichtsverlust mit 0,85 cl Ol.

Pommes frites und Vieles mehr !

ACTIFRY misi - steht auch fiir Vielseitigkeit.

« Neben Pommes frites und Kartoffeln, kdnnen Sie auch knusprig angebratenes Gemiise, diinn geschnittenes
Fleisch, Garnelen und Friichte uvm. zubereiten.

o ACTIERY misi eignetsich auch ideal fiir die Zubereitung von tiefgefrorenen Speisen.

Weitere Rezepte finden Sie auf unserer Web-Seite: www.seb.fr
und als App "Meine ActiFry" (kostenloser Download).

1
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Wichtige Hinweise
Garen

« Nehmen Sie das Gerdt nicht leer in Betrieb.

» Geben Sie keine zu groBen Mengen in den Gargutbehditer und halten Sie sich an die empfohlenen Mengen.

o Thr Gerdt ist mit einem abnehmbaren, Giberstehenden Ring ausgestattet. Sein Einsatz ist insbesondere bei
der Zubereitung von Pommes frites, aber auch von Rezepten empfehlenswert, bei denen Sie die

Hochstmengen an Zutaten verwenden. Er muss fiir Rezepte mit Fliissigkeit entfernt werden.

« Folgen Sie den Sicherheitshinweisen im beigefligten Heft.

o Halten Sie stets die in der Gebrauchsanweisung und im Rezeptbuch angegebenen Zutaten- und

Fltssigkeitsmengen ein.
Beschreibung
1. Durchsichtiger Deckel 11. Gehduse
2. Deckel Verriegelung (x2) 12. Herausnehmbarer Filter
3. Dosierloffel 0,85 d 13. Austrittsgitter
4. Verriegelungsknopf fiir die Rihrvorrichtung 14. Knopf zum Offnen des Deckels
5. Maximales Fassungsvermégen Flissigkeiten  15. LCD-Display

und Pommes frites 16.
6.  Abnehmbare Rithrvorrichtung (RUhrblatt) 17. "+
7. Herausnehmbarer Gargutbehditer 18. "
8.  Entriegelungstaste fir den Griff 19. Netzkabel
9.  Griff des Gargutbehdlters
10. Ring

Schnelle Zubereitung
Vor der ersten Inbetriebnahme

An/Aus-Taste fiir Frittiervorgang
Taste zu Einstellung der Frittierzeit
Taste zu Einstellung der Frittierzeit

 Achten Sie darauf, dass Sie beim Entpacken den Dosierl6ffel herausnehmen.

 Machen Sie den Deckel auf, indem Sie auf einen der Offnungsknépfe
driicken - Abb. 1 und drlicken Sie auf die Kndpfe, um den Deckel
abzunehmen - Abb. 2.

eZum Herausnehmen  der
Entriegelungsknopf - Abb. 3.

« Entfernen Sie den Ring, indem Sie die Clips nach oben klappen - Abb. 4.

o Zum Herausnehmen des Gargutbehdilters: Heben Sie den Griff des
abnehmbaren Gargutbehdlters waagerecht nach oben, bis ein Klicken
ertont - Abb. 5.

* Nehmen Sie den abnehmbaren Filter ab - Abb. 6.

o Alle abnehmbaren Teile des Gerdts sind sptlmaschinengeeignet - Abb.
7 oder kénnen mit einem weichen Schwamm und Spuilmittel gereinigt
werden.

« Reinigen Sie das Gehduse des Gerdts mit einem feuchten Schwamm und
Splilmittel.

« Trocknen Sie dlle Teile sorgfdiltig ab, bevor Sie sie wieder einsetzen.

o Setzen Sie die Rihrvorrichtung wieder ein; es ertont ein Klicken - Abb. 8.

o Bei der ersten Benutzung kann es zu einer leichten, aber unbedenklichen
Geruchsbildung kommen. Diese Erscheinung hat keinerlei Folgen fiir die
Benutzung des Gerdts und verschwindet schnell von selbst. Das Gerdt
muss vor der ersten Benutzung, unbedingt solange bei gedffnetem
Fenster aufgeheizt werden, bis keine Geruchs-und Rauchentwicklung mehr
feststellbar ist.

Ruhrvorrichtung:  Driicken  Sie  den

Entfernen Sie alle
Aufkleber und
Verpackungsteile. Halten
Sie das Gerdt niemals
unter das Wasser.

Fiir eine optimale
Inbetriebnahme des
Gerdts, empfehlen wird
Ihnen, einen ersten
Garvorgang von
mindestens 30 Minuten
mit 1/2 Liter Wasser
vorzunehmen. Bereits ab
dem zweiten Garvorgang
erhalten Sie mit ActiFry
Mini Ergebnisse zu Ihrer
vollsten Zufriedenheit.



Vorbereitung der Lebensmittel
Uberschreiten Sie nie den o Offnen Sie den Deckel - Abb. 1.

auf dem  Geben Sie die Lebensmittel in den Garbehdilter und beachten Sie die
herausnehmbaren angegebenen Mengen der Garzeitentabelle S. 14 bis 15 und in den
Riihrarm angegebenen, Rezepten. @
maximalen Fiillstand bei «Geben Sie die empfohlene Menge Ol in den Messlsffel (siehe

der Zubereitung von Garzeittabellen S. 14 bis 15) und verteilen Sie es gleichmdBig Uber den
fliissigen Speisen - Abb. 9. Lebensmitteln - Abb. 10.

Lassen Sieden « Entriegeln Sie den Griff und klappen Sie ihn ganz nach unten - Abb. 11.
Dosierloffel nicht im o SchlieBen Sie den Deckel.

Garbehdilter.

Garen mit ActiFry Mini

Starten Sie den Garvorgang

o SchlieBen Sie das Gerdit an den Strom an.
o Es ertont ein Signalton und die Anzeige zeigt 00 an - Abb. 12. :
o Driicken Sie die Tasten + und -, um die Frittierzeit einzustellen (siehe Tabelle ;T: Z?g?uiigﬂlinggg: T
der Frittierzeiten S. 14— 15) - Abb. 13 driicken.
o Driicken Sie auf die Taste O - Abb. 14, und der Frittiervorgang beginnt
mit der Warmluftzirkulation im Gerdt.
e Die ausgewdhlte Dauer wird nach Minuten heruntergezdhlt. Die
Einstellung und die Zeitanzeige werden in Minuten angezeigt, die Anzeige
von Zeiten unter 1 Minute erfolgt in Sekunden.
« Die Frittierzeit kann jederzeit wahrend dem Frittiervorgang gedndert
werden, indem die Tasten + und - betdtigt werden - Abb. 13.
o Das Gerdt verfligt Uber eine Pausenfunktion. Dazu braucht nur die Taste
& - Abb. 14, gedriickt zu werden; bei emeuter Betdtigung der Taste
nimmt das Gerdt den Betrieb wieder auf.
« Das Gerdt schaltet sich aus, sobald der Deckel gedffnet wird. Um den
Frittiervorgang wieder aufzunehmen, schlieBen Sie den Deckel und
driicken Sie auf die Taste O - Abb. 14.

Sie konnen die Minuten

Entnehmen der Lebensmittel

Wenn Sie das Gerdt « Wenn der Frittiervorgang abgeschlossen ist, ertont ein Signalton und auf
eingeschaltet lassen, der Anzeige steht 00: Das Gerdit stoppt automatisch den Frittiervorgang.
setzt es sich automatisch Sie kdnnen den Signalton abschalten, indem Sie auf die Taste O drticken.

nach 3 Minuten in den « Offnen Sie den Deckel - Abb. 1.

SFC‘"de'MOdUS (.'" « Heben Sie den Griff an, bis er einrastet, um den Gargutbehdilter mit den
diesem Modus wird der Lebensmitteln herauszunehmen.

Stromverbrauch auf ein

Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz.
Minimum reduziert). ‘

Die Garzeit
Die Garzeiten hdngen vom Frischezustand, der GréBe und der Menge der Lebensmittel sowie vom persénlichen

Geschmack ab. Die angegebene Menge Ol kann je nach Geschmack und Bedarf verdndert werden. Bei
Verldngerung der Garzeit um einige Minuten werden die Pommes frites noch knuspriger.

13
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Kartoffeln

Typ MENGE ZUGABE GARZEIT

600g 1 Messloffel Ol 20 - 24 min.

POMMESFRITES | Frisch 500 g 1 Messloffel Ol 1821 min.
3009 Y Messloffel Ol 17 - 19 min.

600 g 1 Messléffel Ol 22 - 26 min.

POMMESFRITES | e 5009 1 Messloffel O 1922 min.
300g Y Messloffel Ol 18 - 20 min.

POMMES FRITES | Tiefgekiihlte 60049 keine 20 - 24 min.
Kartoffeln Tiefgekihlte 60049 keine 18 - 20 min.

Sonstige Gemiusesorten

Typ MENGE ZUGABE GARZEIT
. Frisch, in Streifen 1 Messloffel Ol + :
Zucchini geschnitten 4504 50 ml Wasser 20 - 25 min.
Paprikaschoten Frisgc:S,ciQnSitttrsi:en 400qg | 1 Messlsffel Of 25-28 min.
Fleisch — Geflugel

Fiir mehr Abwechslung kdnnen Sie dem Ol Gewdirze und Kréuter zufiigen (Paprikapulver, Curry, Thymian,
Lorbeerbldtter...).

Typ MENGE ZUGABE GARZEIT
frisch 450¢g keine 8-11min.
Hahnchennuggets
tiefgefroren 450 g keine 12 - 24 min.
Hahnchenschenkel frisch 4 keine 18 - 20 min.
Hahnchenbrust frisch 4 keine 18 - 20 min.
Hackfleischbdlichen | Tiefgekiihlte| 300 g keine 17 - 20 min.
Fisch - Schalentiere

Typ MENGE ZUGABE GARZEIT
Tintenfischringe | tiefgefroren 500¢g keine 15-18 min.
Shrimps gekocht 550¢g keine 9-11min.




Desserts

ZUGABE

in Scheiben 1 Messloffel Ol +

geschnitten

Bananen

2 Messloffel Brauner Zucker|

GARZEIT

8-10 min.

i in die Hdlfte 1 Messloffel Ol + 2 )
| Apfel geschnitten 2 | Messl|6ffel Zucker | 8-10min. |
Tiefgefrorene Zubereitungen
Typ MENGE ZUGABE GARZEIT
Gemisepfanne | Tiefgekihlte | 450 g 16 - 18 min.
Kartoffeln Savoyer Art| Tiefgekiihlte | 4509 15-17 min.

Einfache Reinigung
Reinigen Sie das Gerat

o Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung vollsténdig abkihlen.

« Machen Sie den Deckel auf, indem Sie auf einen der Offnungskndpfe
drlicken - Abb. 1 und driicken Sie auf die Knopfe, um den Deckel
abzunehmen - Abb. 2.

« Zum Herausnehmen des Rihrarms: Driicken Sie den Entriegelungsknopf
- Abb. 3.

« Entfernen Sie den Ring, indem Sie die Clips nach oben klappen - Abb. 4.

o Zum Herausnehmen des Gargutbehdilters: Heben Sie den Griff des
herausnehmbaren Gargutbehdlter waagerecht nach oben, bis er horbar
einrastet - Abb. 5.

» Nehmen Sie den abnehmbaren Filter ab - Abb. 6.

o Alle diese abnehmbaren Teile des Geréts sind spllmaschinengeeignet -
Abb. 7 oder kénnen mit einem nicht scheuernden Schwamm und
Splilmittel gereinigt werden.

« Reinigen Sie das Gehduse des Gerdts mit einem feuchten Schwamm und
Spllmittel.

« Trocknen Sie dlle Teile sorgftltig ab, bevor Sie sie wieder einsetzen.

» Wir garantieren daftir, dass der herausnehmbare Gargutbehdlter DEN
BESTIMMUNGEN  hinsichtlich der Materialien in Kontakt mit
Lebensmitteln ENTSPRICHT.

o Der herausnehmbare Gargutbehdlter verflgt Gber eine, besonders
widerstandsféhige Beschichtung aus nattrlichen Materialien.

 Das Austrittsgitter sollte regelmdBig gereinigt werden, um zu verhindern,
dass Lebensmittel darauf liegen bleiben. Verwenden Sie keine Utensilien,
um Lebensmittel vom Gitter zu entfernen. Es genlgt, dieses
herauszunehmen - Abb. 15 und es anschlieBend zu reinigen (in der
Sptilmaschine oder mit einem feuchten Schwamm und Spulmittel).
Achten Sie darauf, dass Sie keine Teile in die Fritteuse einfiihren.

Wir empfehlen nicht die
Verwendung von
Reinigungsmittel auBer
Spulmittel
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Ein paar Tipps fiir den Problemfall...

PROBLEME MOGLICHE URSACHEN LOSUNGEN
Das Gerdt ist nicht richtig Uberpriifen Sie, ob das Gerit richtig
angeschlossen. angeschlossen ist.
%egi(é?gcnk?mh nicht auf die Taste Driicken Sie auf die Taste ©.
Das Geréit Sie haben die O Taste gedrickt, ) )
funktioniert nicht. | aber das Gerdit funktioniert nicht. Schliefien Sie den Deckel.
. Bringen Sie das Gerdt in ein autorisiertes
Das Gerdt heizt nicht auf. Kundendienstcenter.
- . Vergewissern Sie sich, dass alles richtig eingesetzt
c?::hii?cwhor:{é%qtung ist und bringen Sie das Gerdt andernfalls in ein
’ autorisiertes Kundendienstcenter.
Eiljirvorrichtung gjﬁxgﬁiﬁfﬁr&gzﬁfx er Lassen Sie die Rihrvorrichtung erneut einrasten
sitzt nicht fest. eingerastet/verriegelt. bis ein Kiicken ertont - Abb. 8.
aliihiqt?ee:u?zl‘f Riihrvorrichtung Setzen Sie sie ein.
Die Zubereitung | Die Lebensmittel wurden nicht | Schneiden Sie die Lebensmittel in gleich groBe
ist nicht gleichmdBig groB geschnitten. | Stiicke.
leichmaBi - - -
g:é;rgﬁaﬁlg ;Zfﬁr;nt;giegs g;é%sggrcdhen?tg;ht Schneiden Sie die Pommes frites gleich grop.

Die Rihrvorrichtung ist
eingesetzt, dreht sich aber nicht.

Bringen Sie das Gerdt in ein autorisiertes
Kundendienstcenter.

Die Pommes frites
sind nicht
knusprig genug.

Sie haben keine festkochenden
Kartoffeln verwendet.

Verwenden Sie festkochende Kartoffeln oder
wdhlen Sie eine andere Sorte festkochende
Kartoffeln.

Die Kartoffeln wurden nicht
ausreichend gewaschen und
getrocknet.

Achten Sie darauf, die Kartoffeln vor dem
Garen gut zu waschen, abtropfen zu lassen und
zu trocknen.

Die Pommes frites sind zu dick.

Schneiden Sie sie diinner.

Sie haben nicht genug Ol
hinzugegeben.

Geben Sie mehr Ol hinzu (siehe Gartabelle S.
14 bis 15).

Der Filter ist verstopft.

Reinigen Sie den herausnehmbaren Filter.

Die Pommes frites
zerbrechen beim
Garen.

Sie bereiten nicht die richtige
Menge zu.

Bereiten Sie eine kleinere Menge Kartoffeln zu
und wdhlen Sie die entsprechende Garzeit.

Die Lebensmittel
bleiben am
abnehmbaren
Ring des
Gargutbehdlters
liegen.

Der Gargutbehditer ist zu voll.

Halten Sie sich an die in der Garzeitentabelle
angegebenen Mengen.

Benutzen Sie den abnehmbaren, Uberstehenden
Ring.

Bereiten Sie kleinere Mengen an Lebensmitteln zu.

Die Hochstmenge wurde
Uberschritten.

Bereiten Sie kleinere Mengen zu.




PROBLEME

Die beim Garen
entstandene
Flussigkeit gelangt|
in das Gehduse
des Gerts.

MOGLICHE URSACHEN

Der Gargutbehdlter ist defekt.

LOSUNGEN

Tauschen Sie den Gargutbehdlter aus.

Die Héchstmenge wurde
Uberschritten.

Halten Sie die Hochstmengen ein.

Das LCD-Display
funktioniert nicht

Das Gerdt ist nicht
angeschlossen.

SchlieBen Sie das Gerdt an.

mehr.

Der Deckel ist offen.

SchlieBen Sie den Deckel.

Auf dem LCD-
Bildschirm wird
"Er" (error)
angezeigt.

Dies ist eine Funktionsstorung des
Gerdts.

Trennen Sie das Gerdt vom Strom, warten Sie
10 Sekunden und schlieBen Sie es wieder an.
Driicken Sie nun erneut auf die Taste . Wenn
die LCD-Anzeige noch immer Er anzeigt, sehen
Sie in der Fehlertabelle S. 17 nach.

Das Gerdt lduft
ungewohnlich
laut.

Sie haben den Verdacht, dass die
Motoren des Gerdts nicht richtig
funktionieren.

Bringen Sie das Gerdt in ein autorisiertes
Kundendienstcenter.

Sollte das Gerdt trotz all dieser Tipps nicht funktionieren, muss es in ein autorisiertes

Kundendienstcenter gebracht werden.

Fehlertabelle: Er.

Er. 1 oder | Die Ventilation Ihres Gerdts
2 funktioniert nicht einwandfrei.

Uberpriifen Sie, ob alle abnehmbaren Teile sich in ihrer
korrekten  Position  befinden  (Lufteinlass-  oder
Luftauslassgitter, Frittiertopf, Deckel).

Uberpriifen Sie, ob sich keine Fremdkérper in den
abnehmbaren Teilen befinden.

Nachdem Sie Uberpriift haben, dass sich keine
Fremdkorper im Luftkanal befinden, und das Problem
weiterhin besteht, bringen Sie das Gerdt bitte zu einer
zugelassenen Kundendienststelle.

Er. 3 Dieses Problem kann auftreten,
wenn das Gerdt Idngere Zeit bei zu
niedrigen Temperaturen gelagert

wurde.

Lassen Sie das Gerdt eine Stunde in einer Umgebung mit
einer Temperatur von 15°C stehen und nehmen Sie erst
anschlieend in Betrieb.

Wenn das Problem weiterhin besteht, bringen Sie das
Gerdt bitte zu einer zugelassenen Kundendienststelle.

Er. 4 Thr Gerdt hat ein Problem mit dem

Temperaturfihler.

Bringen Sie das Gerdt bitte zu einer zugelassenen
Kundendienststelle.

Er.5 Die Spannung Ihres Heimnetzes ist
zu niedrig: Die Frittierleistungen

kénnen variieren.

Wenden Sie sich an Threm Stromanbieter.

Er.6 Die Spannung Ihres Heimnetzes ist
zu hoch; das Gerdit schiitzt sich vor

Uberhitzungsrisiken.

Wenden Sie sich an Ihrem Stromanbieter.
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Tefal
Lekkere Voeding

Unieke oplossingen bieden

Tefal investeert in apparaten die unieke voedingskundige, door wetenschappelijk onderzoek gemeten,
prestaties leveren.

Welkom in de wereld van ACTIFRY mini !

Maak echte frietjes op uw eigen manier

Maak echte frietjes op uw eigen manier. De frietjes zijn krokant en zacht dankzij de gepatenteerde
technologieén : gerecht draait en bakt automatisch gaar dankzij de heteluchtcirculatie en pendelarm. Kies
uw ingrediénten, uw olie, uw specerijen, uw kruiden, uw aroma’s... ACTIFRY misi  doet de rest.

Slechts 3%* vet: 1 lepel olie is voldoende!

Eén lepel olie naar keuze om 600 g lekkere patat te maken. Met behulp van de met het apparaat meegeleverde
lepel met maatverdeling gebruikt u de juiste hoeveelheid. Het gebruik van frituurvet is hierdoor overbodig..
*600 g verse patat, van 10 x 10 mm, bereid met 1 eetlepel olie (0,85 cl), zorgt voor 55 % minder calorieén.

Frietjes en nog veel meer !

Met ACTIERY mini kynt u verschillende recepten maken.

o U kunt niet alleen frietjes en aardappels bakken maar tevens uw dagelijkse gerechten opdienen met
knapperig gebakken groenten, zacht en smakelijk, viees, krokante garnalen, fruit,...

o Met ACTIERY misi  kunt u ook diepvriesproducten bereiden, een goed alternatief voor verse producten.
Deze producten zijn praktisch en bewaren de voedingswaarde en de smaak van het voedsel.

U vindt nog meer recepten op onze webpagina : www.seb.be




Belangrijke instructies
Bakken

o Laat het apparaat nooit aanstaan als het leeg is.

o Leg niet te veel in de binnenpan, neem de aanbevolen hoeveelheden in acht.

« Uw apparaat is voorzien van een voedselkeerring. Wij raden u aan deze ring te gebruiken wanneer u recepten
met maximale hoeveelheden voedingsmiddelen bereidt. Verwijderen voor recepten met vioeistof.

 Raadpleeg het boekje met de veiligheidsvoorschriften.

o Respecteer altijd de maximale hoeveelheden van de ingrediénten en de vioeistoffen die in de«

gebruiksaanwijzing en het receptenboek worden vermeld.

Omschrijving

1. Transparant deksel 12. Afneembaar filter

2. Ontgrendelingsknop deksel (x2) 13. Rooster

3. Maatlepel 0,85l 14. Bedieningsknop voor het openen van het
4. Ontgrendelingsknop van de pendelarm deksel

5. Max. inhoud vloeistoffen en frietjes 15. LCD display

6.  Afneembare pendelarm 16. Start- en stopknop van de kooktijd
7. Uitneembare binnenpan 17. "+"knop om de kooktijd te regelen
8.  Ontgrendelingsknop van de handgreep 18. ""-knop om de kooktijd te regelen
9. Handgreep van de binnenpan 19. Netsnoer

10. Ring

11. Behuizing

Een snelle voorbereiding

Voor het eerste gebruik

o Verwijder de maatlepel tijdens het uitpakken.

« Druk op één van de openingsknoppen om het deksel te openen - fig.1
en druk op de knoppen om het deksel van de pan te halen - fig.2.

» Neem de pendelarm uit door op de ontgrendelknop te drukken - fig.3.

o Til de clips op om de ring te verwijderen - fig.4.

o Plaats de handgreep van de uitneembare binnenpan horizontaal tot aan
de “KLIK” om de binnenpan te kunnen verwijderen - fig.5.

 Het uitneembare filter verwijderen - fig.6.

o Alle uitneembare delen mogen in de vaatwasmachine worden gewassen
- fig.7 of met een niet schurend sponsje en afwasmiddel gereinigd
worden.

« Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige spons en een
beetje afwasmiddel.

» Maak de behuizing van het apparaat schoon met een vochtige spons en
afwasmiddel.

o Breng de pendelarm tot de “KLIK” op zijn plaats - fig.8.

o Tijdens het eerste gebruik kan het gebeuren dat een onschadelijke geur
wordt waargenomen. Dit verschijnsel heeft geen invioed op het gebruik
van het apparaat en zal snel verdwijnen.

Verwijder alle stickers en
al het
verpakkingsmateriaal.
Houd het apparaat nooit
onder de kraan.
Wanneer u het apparaat
voor het eerst gebruikt,
raden we u aan om het
apparaat gedurende
minstens 30 minuten te
gebruiken met 1/2 liter
water. Na de eerste
ingebruikname zal
ActiFry Mini naar uw
volle tevredenheid
werken.
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Het bereiden van voedsel

Respecteer altijd de
maximumaanduiding op
de afneembare
pendelarm voor de
vloeibare recepten - fig.9.

 Open het deksel - fig.1.

« Doe de ingrediénten in de kom en respecteer de hoeveelheden die
worden aangegeven in de kooktabel p.21 tot 22 en de recepten.

« Vul de doseerlepel met de aanbevolen hoeveelheid olie (zie baktijdentabel
p. 21 tot 22) en schenk de inhoud gelijk verdeeld over de voedingsmiddelen

Laat de maatlepel nooit - fig.10.
in de kom tijdens het « Ontgrendel de handgreep en Klap deze volledig in - fig.11.
kookproces. o Sluit het deksel.

“Light” bakken

Begin met bakken

o Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.

 Het apparaat piept twee keer en 00 verschijnt op het scherm - fig.12.

 Regel de kooktijd met de + en —-knoppen (zie kooktabel p. 21 tot 22) -
fig.13.

o Druk op de knop O - fig.14. De bereiding start dankzij de circulatie van
hete lucht in de kookruimte.

« De geselecteerde tijd loopt af in intervallen van één minuut. De selectie
en de weergave van de tijd is in minuten, alleen tijden onder 1 minuut
worden in seconden weergegeven.

o Tijdens het koken kunt u de tijd op elk moment opnieuw instellen met
behulp van de + en —-knoppen - fig 13.

U kunt het apparaat op pauze zetten. Druk op de knop O - fig.14 -om
het apparaat op pauze te zetten. Druk nogmaals op deze knop om de
bereiding te hernemen.

o Als u het deksel opent, schakelt het apparaat uit. Sluit het deksel en druk

U kunt sneller door de
minuten scrollen door de
knop + of -.

op de knop O om de bereiding te hernemen - fig.14.

Verwijder de etenswaren

Als u de stekker in het
stopcontact laat,
schakelt het apparaat na
3 minuten automatisch
over naar stand-by (in
deze modus is het
elektriciteitsverbruik
minimaal).

De baktijden

« Wanneer de bereiding klaar is, klinkt er een geluidssignaal en verschijnt
00 op het scherm: het apparaat stopt de bereiding van uw gerecht
automatisch. U kunt de timer stoppen door op de knop O te drukken.

« Open het deksel - fig.1.

o Plaats de handgreep tot aan de"KLIK” om de binnenpan uit te nemen en
de etenswaren te verwijderen.

o Trek de stekker uit het stopcontact.

De baktijden worden ter indicatie gegeven en kunnen variéren naar gelang het seizoen, de grootte en
hoeveelheid van de voedingsmiddelen, persoonlijke voorkeur en de spanning van het netwerk. De aangegeven
hoeveelheid olie kan worden verhoogd naar gelang uw smaak en benodigdheden. Indien u nog knapperigere
frietjes wenst, dient u een paar minuten langer te bakken



Aardappelen

Type HOEVEELHEID ~ TOEVOEGEN BAKTIIDEN

600¢g 1 lepel olie 20 - 24 min.

8 niEE\E(TéE%m Vers 500g 1 lepel olie 18- 21 min.

300¢g "2 lepel olie 17 - 19 min.

600 g 1 lepel olie 22- 26 min.

1o REDES | Vers 500 g 1 lepel olie 19.-22 min.

300¢g " lepel olie 18 - 20 min.

FRIETIES Diepvries 600 g geen 20 - 24 min.

Aardappels Diepvries 600 g geen 18 - 20 min.
Groenten

Type HOEVEELHEID ~ TOEVOEGEN BAKTIIDEN

Courgettes | Vers in plakjes 450 g 15(I)er§1ellv€¢|1kt%e¢ 20 - 25 min.

Paprika Vers in reepjes 400¢g 1 lepel olie 25 - 28 min.

Vlees - Gevogelte

Aarzel niet om specerijen aan de olie toe te voegen (paprikapoeder, kerriepoeder, Provengaalse kruiden, tijm,
laurier...) om uw vlees meer smaak te geven.

Type HOEVEELHEID  TOEVOEGEN BAKTIIDEN
Vers 450 g geen 8-11 min.

Kipnuggets
Diepvries 450 g geen 12 - 24 min.
Drumsticks Vers 4 geen 18 - 20 min.
Kipfilet Vers 4 geen 18 - 20 min.
Rundergehaktballen | - Diepvries 3009 geen 17 - 20 min.

Vis - Schaaldieren

TyPE HOEVEELHEID  TOEVOEGEN BAKTIIDEN
Calamarisbeignets|  Diepvries 500g geen 15- 18 min.
Garnalen Gaar 550¢g geen 9-11min.
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Desserts

TyPE HOEVEELHEID TOEVOEGEN BAKTIIDEN
’ ) 1 lepel olie + 2 lepel '

Bananen in plakjes 3 Eruine suiker 8- 10 min.
in tweeén 1 lepel olie + 2 lepels '

Appels gesneden 2 suiker 8-10min.

Diepvriesbereidingen

Type HOEVEELHEID TOEVOEGEN BAKTIIDEN

Boerenschotel Diepvries 450 g 16 - 18 min.

SChgg\elloLiJg de Diepvries 450¢g 15-17 min.

Eenvoudig te reinigen

Het apparaat reinigen

o Laat het apparaat volledig afkoelen, voordat u het gaat reinigen.

« Druk op één van de openingsknoppen om het deksel te openen - fig.1
en druk op de knoppen om het deksel te verwijderen - fig.2.

» Neem de pendelarm uit door op de ontgrendelknop te drukken - fig.3.

« Til de clips op om de ring te verwijderen - fig.4.

o Plaats de handgreep van de uitneembare binnenpan horizontaal tot aan
de"KLIK” om de binnenpan te kunnen verwijderen - fig.5.

o Het uitneembare filter verwijderen - fig.6.

o Alle uithneembare onderdelen mogen in de vaatwasmachine worden
gewassen - fig.7 of met een niet schurend sponsje en afwasmiddel
gereinigd worden.

« Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige spons en een
beetje afwasmiddel.

» Droog het apparaat goed af voordat u het weer in elkaar zet.

o Wij garanderen dat de uitneembare binnenpan CONFORM HET
REGLEMENT aangaande materialen die in contact komen met
voedingsmiddelen is.

 De uitneembare binnenpan beschikt over een natuurlijke coating die een
lange levensduur garandeert (recyclebare uitneembare binnenpan,
krasbestendig).

» Maak het rooster goed schoon om te voorkomen dat er restjes aan blijven
hangen. Gebruik geen keukengerei om de restjes van dit rooster te
verwijderen. Maak het rooster los - fig.15 - en maak het schoon (in de
vaatwasser of met een vochtige spons en afwasmiddel). Steek nooit
voorwerpen in de kookruimte.

Wij raden het gebruik
van andere
reinigingsmiddelen dan
afwasmiddel af.




Enkele adviezen in geval van problemen......

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
De stekker zit niet goed in het Controleer of de stekker goed in het stopcontact
stopcontact. zit.
U hebt nog niet op de knop ® ;
gedrukt Druk op de knop O.
Het apparaat werkt |U hebt op de knop & gedrukt maar Sluit het deksel.
niet. het apparaat werkt niet. )
Het apparaat wordt niet warm. Breng het naar een Erkend Service Centrum.
Controleer of deze goed op zijn plek zt, indien dit
De pendelarm draait niet. niet zo is brengt u het apparaat naar een Erkend
Service Centrum.
De pendelarm blijft |De pendelarm is niet goed Breng de pendelarm tot aan de "KLIK"op zijn plek.

niet op zijn plaats.

bevestigd.

-fig.8.

De gerechten
worden niet
gelijkmatig
gebakken.

U heeft de pendelarm niet gebruikt.

Zet het op zijn plaats.

De etenswaren zijn niet in gelijke
stukken gesneden.

Snijd de etenswaren in gelijke stukken.

De frietjes zijn niet in gelijke stukken
gesneden.

Snijd de frietjes in gelijke stukken.

De pendelarm zit op zijn plek maar
draait niet.

Breng het apparaat naar een Erkend Service
Centrum.

U gebruikt geen speciale
aardappelen voor frietjes.

Kies speciale aardappelen voor frietjes.

De aardappelen zijn onvoldoende

Was de aardappelen, laat ze uitlekken en droog

De fiites wordt niet |96Wassenen afgedroogd. ze af voor het bakken.
knapperig genoeg | De frietjes zijn te dik. Snijd de frietjes dunner.
Er is onvoldoende oie. Gebruik meer olie (zie baktijdentabel p. 21 tot
Het filter zit verstopt. Reinig het uitneembare filter.
De frites breekt - Breng de hoeveelheid aardappelen terug en pas
tijdens het bakken. De hoeveelheid is niet aangepast. de baktijd aan.
De Neem de in de baktijdentabel aangegeven

voedingsmiddelen
blijven op de rand
van de binnenpan
liggen.

De binnenpan is te vol.

hoeveelheden in acht.
Breng de ring op zijn plaats.
Verminder de hoeveelheid voedingsmiddelen.

Maximaal niveau overschreden.

Verminder de hoeveelheden.

Bakvocht is in de
behuizing van het
apparaat gelekt.

Schaal is defect.

Vervang de binnenpan.

Maximaal niveau werd
overschreden.

Neem het maximaal niveau in acht.
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PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
Het LCD Het apparaat is niet Slui
uit het apparaat aan.

display werkt | aangesloten. PP
niet meer. Het deksel staat open. Sluit het deksel.

Trek de stekker uit het stopcontact, wacht 10
Het display ) . seconden en steek de stekker opnieuw in het
geeft Er (error) Er 'g ein stor;]n(_t; tijdens hte t stopcontact. Druk op de knop O. Als het LCD-
aan. gebrulk van het apparadt. scherm nog steeds Er (fout) aangeeft,

raadpleegt u de tabel met foutcodes op p.24.
Het apparaat U denkt dat er een probleem is )
maakt ) Breng het apparaat naar een Erkend Service

met de werking van het

abnormaal veel Centrum.
lowadi. apparaat.

Indien uw apparaat ondanks alle tips nog niet werkt brengt u het naar een Erkend Service Centrum.

Tabel met foutcodes: Er. (fout)

Er. (fout) 1
of 2

De ventilatie van uw apparaat is
defect.

Controleer de aanwezigheid en de goede plaatsing van
alle  afneembare  onderdelen  (inlaat-  en
uitlaatventilatieroosters, bak, deksel).

Verwijder de resten van alle afneembare onderdelen.
Als u de ventilatiepijp op restjes hebt nagekeken en het
probleem zich blijft voordoen, brengt u het apparaat naar
een Erkend Service Center.

Er. (fout) 3

Deze storing kan zich voordoen als
u het apparaat lange tijd in een te
koude ruimte hebt bewaard.

Zet het apparaat een uur in een ruimte met een
kamertemperatuur van minstens 15°C en start het
opnieuw.

Als het probleem zich blijft voordoen, brengt u het
apparaat naar een Erkend Service Center.

Er. (fout) 4

De temperatuursensor van uw
apparaat is defect.

Breng uw apparaat naar een Erkend Service Center.

Er. (fout) 5

De  spanning  van  uw
elektriciteitsnet is te zwak en dit kan
de kookresultaten beinvioeden.

Neem contact op met uw elektriciteitsleverancier.

Er. (fout) 6

De  spanning  van  uw
elektriciteitsnet is te sterk. Voor uw
veiligheid is het apparaat beveiligd
tegen oververhitting.

Neem contact op met uw elektriciteitsleverancier.




Tefal
Nutritious and Delicious

Providing you with unique solutions

Tefal invests in research to create appliances with unique nutritional benefits, which are endorsed by
scientific studies.

Welcome to the world of ACTIERY mini !

Make real tasty chips just how you like them...

Your chips are crisp yet soft on the inside thanks to the patented technologies: the stirring paddle that gently
distributes the oil and the pulsed hot air. Select your ingredients, oil, spices, herbs and flavourings...
ALTIERY misi will take care of the rest.-

Only 3%* fat: 1 spoonful of oil is enough!

One spoonful of the oil of your choice allows you to make 600 g of authentic chips. The graduated spoon

that comes with the appliance allows you to use just the amount you need.

*600 g of chips prepared and cut from fresh potatoes, to a thickness 10 x 10 mm, cooked until -55 % of weight
loss with 8.5 ml of oil.

Chips and so much more!

ACTIFRY misi allows you to cook a wide variety of recipes.

« In addition to chips and potatoes, you can vary your meals with crispy stir-fried vegetables, tender and
tasty, thinly sliced meat, succulent prawns, fruit, etc.

e ALTIFRY mini also cooks frozen food very easily as a good alternative to fresh produce. .

Even more recipes are available on our website: www.tefal.com
and on the "My ActiFry" mobile App (free download).
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For the best results with your ACTIFRY mini ,
we advise following our recommendations on

the type of potatoes and oil to use.

Which variety should I use ?

As a general rule, we suggest that you use potatoes that have been recommended for chipping. In many
supermarkets the information on the packaging tells you which varieties are suitable for making chips. We
recommend varieties such as King Edward and Maris Piper for good results.

When potatoes have been freshly harvested, they have a higher water content, we recommend cooking the
chips for a few more minutes.

Where should I store potatoes?

The best place to store potatoes is in a dark cellar or cool cupboard (between 6 and 8°C), away from the light.

How should I prepare potatoes for ACTIERY misi ?
To obtain the best results, you must ensure that the chips do not stick together. With this in mind, wash the
whole potatoes and then cut them into chips using a sharp knife or chip cutter. The chips should be of equal
size so that they cook at the same time. Wash the chipped potatoes in plenty of cold water until it runs clear
in order to remove as much of the starch as possible. Dry the chips thoroughly using a clean highly absorbent
tea towel. The chips must be perfectly dry before putting them in the AGTIFRY misi otherwise they will
not turn crispy. To check that they are dry enough pat them with paper kitchen towel just before cooking. If
there is any wetness on the paper dry them again. Remember the cooking time of the chips will vary
according to the weight of chips and the batch of potatoes used.
How should I cut the potatoes?
The size of a chip influences how crunchy or soft it is. The thinner your chips, the more crunchy they will be
and conversely, thicker chips will be softer inside. You can cut your chips to the following thickness and length
according to your taste:

Thickness: American style: 8 x 8mm / Thin: 10 x 10mm / Standard: 13 x 13mm

Length: Up to approx 9cm.

In Actifry the maximum recommended chip thickness is 13mm x 13mm and a length of up to 9cm.
What type of oil can I use?

You can use a wide variety of oils in ACTIFRY mini

« Standard oils : olive oil, grape seed oil, corn oil, groundnut (peanut) oil, sunflower oil, soya oil*
o Flavoured oils : oils infused with aromatic herbs, garlic, chilli, lemon...

o Specidlity oils : hazelnut”, sesame™...

(*cook according to the manufacturers instructions)



Important recommendations
Safety instructions

e Read these instructions for use carefully before using your
appliance for the first time and keep them to hand for future
reference.

e Thisappliance is not intended to function using an external time-
switch or a separate remote control system.

e This appliance is not intended to be used by persons (including @
children) with reduced physical, sensory or mental capacities or
lack of experience and knowledge, unless they are supervised or
have been given instructions beforehand concemning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

e This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be carried out by
children unless they are older than 8 years and supervised.

e Children should not be allowed to play with the appliance.

e Keep the appliance and its cord out of the reach of children less
than 8 years.

e This appliance is designed for indoor domestic household use
only. In case of professional use, inappropriate use or failure to
comply with the instructions, the manufacturer accepts no
responsibility and the guarantee will not apply.

o Itisnotintended to be used in the following cases, which are not
covered by the guarantee.
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- In kitchens reserved for staff use in shops, offices and other
professional environments;

- On farms;

- By hotel or motel clients, or in other residential premises;

-In bed and breakfast accommodation and other similar
environments.

e To ensure safety, if the power cord is damaged, it must be
replaced by either the manufacturer or its approved service
centre to avoid any danger. Never take the appliance apart
yourself.

e For models with detachable power cords, only use original parts
supplied by the manufacturer.

e Do not use the appliance if it or the power cord is damaged or if
it has fallen and has visible damage or appears to be working
abnormally. If this occurs the appliance must be sent to an
Approved Service Centre.

e Any intervention other than normal cleaning and maintenance
by the customer must be performed by an Approved Service
Centre.

o A\ Certain parts of the appliance can become hot when it is
operating, which could cause burns. Do not touch the hot surfaces
of the appliance (the lid, visible metal parts, etc.).

e Please refer to the instructions booklet before cleaning or
servicing your appliance.

o Never place or use the appliance below or close to easily
inflammable objects (e.g. curtains, etc.).

o Never place or use the appliance on or close to a cooking hob or
other sources of heat.

« For your safety, this appliance meets applicable standards and
requlations (Directives on Low Voltage, Electromagnetic
Compatibility, Materials in contact with food articles,
Environment, etc.).



« This appliance is designed to function on AC current only. Before
using it for the first time, check that your mains supply voltage
matches that indicated on the appliance data plate.

e Any connection error will invalidate your guarantee.

e Always plug the appliance into a dedicated socket outlet with an
earth connection. Do not use a socket adaptor or connect any
other appliance into the same socket simultaneously, to avoid
electrical overloading and risk of fire. @

e Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a
country other than that in which it is purchased, have it checked
by an Approved Service Centre.

« Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,
only use an extension lead which is in good condition, has a plug
with an earth connection and is suited to the power rating of the
appliance.

o Take all necessary precautions to prevent anyone tripping over
an extension cord.

e Unwind the power cord fully before use.

e The appliance must be placed and used on a flat, stable, heat-
resistant work surface, away from water splashes.

* Do not let the power cord hang where children may reach it.

e The power cord must never be close to or in contact with hot
parts of the appliance, close to sources of heat or resting on
sharp edges.

e Never disconnect the plug by pulling on the power cord.

« Switch off and disconnect the appliance from the power supply
when not in use, when moving or cleaning it.

o Never immerse the appliance or its power cord in water or any
other liquid.
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If parts of the appliance should catch fire, never try to extinguish
flames with water. Disconnect the appliance and smother the
flames with a damp cloth.

Never place or use the appliance close to a wall or below a wall
cupboard.

Never leave the appliance unattended whilst connected to the
power supply, even if for a few moments, especially where
children are present.

Never move the appliance as long as it is hot.

Allow the appliance to cool down completely before you clean
and store it.

Never operate the appliance when empty.

Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from inside and outside of the appliance.

For your own safety, use only accessories and spare parts
designed for your appliance and sold in an approved service
centre.

Protect the environment

o Your appliance has been designed to run for many years. However, when you decide to replace it,

remember to think about how you can contribute to protecting the environment.

o Before discarding your appliance you should remove the battery from the timer and dispose of it at

a local civic waste collection centre (according to model).

o The Approved Service Centres will take back any old appliances you may have so that they can be

disposed of in accordance with environmental regulations.

)i¢

mmm Environment protection first!

@® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
< Leave it at a local civic waste collection point.
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Important recommendations
Cooking

 Never operate your appliance when empty.

« Never overload the cooking pan comply with the recommended quantities.

« Your appliance is fitted with a turn-over ring. This ring is designed particularly for cooking chips but we also
recommend you use it when making recipes with the maximum quantity of food. It must be removed for
recipes using liquid.

 Always respect the maximum quantities of ingredients and liquids indicated in the instruction manual and
recipe book.

Description

1. Lid with steam free viewing window 12. Removable filter

2. Lidlocks (x2) 13. Bowl ventilation output grid

3. 8.5ml measuring spoon 14. Lid opening button

4. Paddle release button 15. LCDscreen

5. Maximum capacity for food/liquids and chips ~ 16.  On/off button

6.  Removable mixing paddle "+" button to adjust cooking time
7. Removable cooking pan . "-"button to adjust cooking time
8. Handle release 19. Power cord

9. Panhandle

10. Turn-over ring

11. Body

Instructions for use
Before using for the first time

« On unpacking, make sure you remove the measuring spoon from the
packaging.

« Open the lid by pressing on one of the opening control buttons - fig.1
and press the buttons to remove the lid - fig.2.

« Remove the paddle by pushing the release button - fig.3.

« Remove the ring by raising the clips - fig.4.

o Lift the pan handle until you hear a"CLICK" as it locks, in order to remove
the pan - fig.5.

o Remove the removable filter - fig.6.

o All the removable parts are dishwasher safe - fig.7 or can be cleaned
using a non abrasive sponge and some washing up liquid.

o Clean the body of the appliance with a damp sponge and a little washing-
up liquid.

« Dry carefully before putting everything back in place.

« To refit the paddle push it down until you hear the "CLICK" - fig.8.

« When using for the first time, the appliance may give off a harmless
odour. This has no impact on the use of the appliance and will soon
disappear.

Remove all stickers and
packaging.

Never immerse the base
in water.

To obtain the best
performance with your
ActiFry Mini, for the first
use we recommend
using your appliance for
at least 30 minutes with
500 ml of cold water
added to the pan.
Discard the water, dry
the pan and your ActiFry
Mini is ready for use.
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Preparing the food

For all recipes, never
exceed the maximum
level indicated on the
removable paddle - fig.9.
Never leave the
measuring spoon in the
cooking pan.

Cooking

e Openthelid - fig.1.

o Place the food in the cooking pan and always observe the maximum
amounts (see cooking table p. 33 - 34) and keep to the recipe instructions
-fig.9.

 Using the spoon add the oil to the food distributing it evenly (see cooking
tables and recipes for quantities) - fig. 10 (1 spoonful = 8.5 ml)

 Unlock the handle and push it right back into its housing - fig.11.

o Close the lid.

« For recipes with liquids (eg goulash, curries ..) the combined food ingredients and liquid must never
exceed the maximum level indicated on the removable paddle.

« Never turn on the appliance if the cooking pan is empty.

« Do not overfill the cooking pan, never exceed the maximum quantities of ingredients/liquids
indicated in the recipes and cooking tables. Also never exceed the maximum food level mark on

the paddle - fig. 9.

Starting the cooking

¢ Plug the appliance into an electrical socket outlet with an earth
connection.

« The appliance emits beeps and the screen displays 00 - fig.12.

o Set the cooking time using the + and - buttons (see cooking table p. 33
top.34)-fig.13

o Press the button O - fig.14, and cooking starts thanks to the hot air
circulation inside the cooking enclosure. The paddle slowly rotates.

o The time selected counts down minute by minute. When the time is below
one minute the display counts down in seconds.

 The time can be changed at any time during cooking by using the % and
-buttons - fig 13.

« The appliance can be paused. Simply press the button O - fig.14, then
press this button once more to start cooking again.

« When you open the lid the appliance stops cooking. To start cooking
again, dlose the lid and press button O - fig.14.

You can run through the
minutes more quickly by
pressing and holding

down the+or - buttons.

Remove the food

NOTE: The timer signals
the end of the cooking
but does not switch off
the appliance.

If you leave the
appliance plugged in, it
automatically switches
to standby mode after 3
minutes (in this mode,
the electricity
consumption of the
appliance is reduced to a
minimum).

« At the end of the cooking time the timer beeps and the screen displays
00: the appliance automatically stops cooking your preparation. You can
stop the beeping signal by pressing button ®.

* Open thelid - fig.1.

o Lift the handle until it "CLICKS" to remove the pan and the food.

« Unplug the appliance.



Cooking times

The cooking times are given as an approximate guide and may vary depending on the seasondlity of the
food, its size, the quantities used and individual tastes, as well as the voltage of the mains system. The amount
of oil indicated may be increased depending on your taste and needs. If you want crisper chips, you can add
afew extra minutes to the cooking. Freshly harvested potatoes and different batches of potatoes may require
alonger cooking time to obtain a crisper more golden brown resuilt.

Potatoes
Type QUANTITY O COOKING TIME®
600 g 1 spoon of oil 20 - 24 min.
3 eran%Smm Fresh 500¢g 1 spoon of oil 18- 21 min.
30049 "> spoon of oil 17 - 19 min.
Fresh 600 g 1 spoon of oil 22 - 26 min.
CHIPS Fresh 500 1 spoon of oil 19-22 min
10 mm x 10 mm 9 P : n.
Fresh 30049 "> spoon of oil 18 - 20 min.
FROZEN CHIPS*
Straight Cut Frozen 600 g without oil 20 - 24 min.
13x13 mm
FROV%/E%EEJ*ATO Frozen 60049 without oil 18 - 20 min.

* For best results in the Actifry we recommend using frozen chips or frozen potato wedges without any wheat
flour batter coating as they tend to give less crisp results and the batter may fall off during cooking (check the
ingredient list on the packet for details).

Other vegetables
TYPE QUANTITY (0) (R COOKING TIME
Courgettes  [Fresh, inslices| 4509 15%‘)%?22%%&2: 20 - 25 min.

Peppers Fresh, inslices| 4009 1 spoonful of oil 25 - 28 min.

Meats - Poultry

TypE QUANTITY O1L COOKING TIME
Fresh 450 g without oil 8-11 min.
Chicken nuggets
Frozen 45049 without oil 12 - 24 min.
Chicken drumsticks Fresh 4 without oil 18 - 20 min.
Mini chicken breast fillets 8 " ’
(boneless & skinless)* Fresh (about 45 g each) 2mlof oil 18 - 20 min.
Meatballs Frozen 30049 without oil 17 - 20 min.

* We recommend cooking mini fillets or cutting chicken breast fillets into chunks or slices to ensure even
cooking.
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Fish — Shellfish

TYPE QUANTITY COOKING TIME
: 225¢g
Jumbo Kin Frozen and ) ) h
(thawed without oil 11-13 min.
Prawns (uncooked)|  thawed weight)
Desserts
Type QUANTITY Oon COOKING TIME
1 spoonful of oil +
Bananas In slices 3 2 spoonful brown 8-10min.
sugar
Apples Cut in wedges 2 1 spoonful of oil + 8-10min.

2 spoonfuls sugar

Frozen preparations

TYPE QUANTITY O COOKING TIME
Sautéed )
vegetables* Frozen 4504 - 16- 18 min.
Sautéed potatoes -
with cheese* Frozen 45049 - 15-17 min.

These preparations are not available in all countries.

ActiFry cooking hints and tips

e Do not add salt to chips while the chips are in the pan. Only add salt once

the chips are removed from the appliance at the end of cooking.

When adding dried herbs and spices to Actifry, mix them with some oil or

liquid. If you try sprinkling them directly into the pan they will just get blown

around by the hot air system.

Please note that strong coloured spices may slightly stain the paddle and

parts of the appliance. This is normal.

For best results, use finely chopped garlic instead of crushed garlic to avoid

it adhering to the central paddle.

If using onions in Actifry recipes, they are best thinly sliced instead of

chopped as they cook better. Separate the onion rings before adding them

to the pan and give them a quick stir so that they are evenly distributed.

With meat and poultry dishes, stop the appliance and stir the pan once or

twice during cooking so that the food on top does not dry out and the dish

heats evenly.

e Prepare vegetables in small pieces or stir fry size to ensure they cook through.

e This appliance is not suitable for recipes where the combined food and liquid
content exceed the maximum level indicated on the removable paddle (eg.
goulash, curries ...).



Easy to clean
Cleaning the appliance

o Leave it to cool down completely before cleaning.

« Open the lid by pressing on one of the opening control buttons - fig.1
and press the buttons to remove the lid - fig.2.

« Remove the paddle by pushing the release button - fig.3.

« Remove the ring by raising the clips - fig.4.

o Lift the pan handle until you hear a "CLICK" as it locks, in order to remove
the pan - fig.5.

« Remove the detachable filter and clean after each use - fig.6.

o All the removable parts are dishwasher safe - fig.7 or can be cleaned
using a non abrasive sponge and some washing up liquid.

o Clean the body of the appliance with a damp sponge and a little washing-
up liquid.

o Dry carefully before putting everything back in place.

» We guarantee that the removable pan COMPLIES WITH REGULATIONS
with regards to materials in contact with food.

 The ceramic pan is highly resistant, durable and scratch resistant.

o It is important to clean the bowl ventilation output grid to avoid food
deposits remaining on it. Do not use utensils to remove food from this
grid. Simply unclip it - fig.15 and wash it (in the dishwasher or with a
damp sponge and washing-up liquid). Take care not to drop anything into
the outlet when the grid is removed.

« If food gets stuck or burnt onto the pan or paddle, leave them to soak in
warm water before cleaning.

We do not recommend
the use of any detergent
other than washing-up
liquid.

Never immerse the base
in water.

The removable filter
must be cleaned after
each use.

Do not use metal
utensils in the pan or
when serving food from
the pan.
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A few tips in case of problems...

PROBLEMS

The appliance does
not work.

CAUSES

The appliance is not plugged in
properly.

SOLUTIONS

Make sure the appliance is properly plugged in to
amains power socket

You have not yet pressed button O .

Press button ®.

You have pressed button O but the
appliance does not operate.

Close the lid.

The appliance is not heating.

Call the customer Helpline below.

The paddle does not turn.

Check that it is inserted in the correct position,
otherwise call the customer Helpline below.

The paddle does
not stay in place.

The paddle is not locked.

Reposition the paddle until you hear it "CLICK" -
fig.8.

The food has not
been cooked
uniformly.

You have not used the paddle.

Put it in position.

The food has not been cut
uniformly.

Cut the food all to the same size.

The chips have not been cut
uniformly.

Cut the chips all to the same size.

The paddle has been fitted
correctly but is not turning.

Call the customer Helpline below.

The chips are not

You are not using a potato variety
that is recommended for chips.

Choose a potato variet¥ that is recommended
for chips such as Maris Piper or King Edwards.

The potatoes are insuffcient!
\évqsged and/or not completely
ried.

Wash potatoes for a long time to remove the
starch, drain and dry very thorou hg/ before
cooking. They must be completely dry.

f " Cut them more thinly. The maximum chi
crunchy enough. | The chips are too thick. dimensions are 13 mm x 13 mm. P
There is not enough ol !)r;lc;f%s?? tt(l)1e3 2)rr10unt of oil (see cooking table
The filter is clogged. Clean the filter.
The chips break The quantity is too larae. Reduce the amount of potatoes and adjust the
during cooking. a y ge. cooking time.

The food stays on
the edge of the
pan.

The pan has too much food.

Comply with the maximum quantities shown
on the cooking table.

Put the turn-over ring in place.

Reduce the amount of food.

Max level exceeded.

Reduce the quantities.




PROBLEMS CAUSES SOLUTIONS
) , Check that the paddle is correctly positioned,
Ii?iég‘%‘?é”t‘:;have Faulty pan or paddie. otherwise call the customer Helpline below.
i
base of the Observe the max level.
appliance The max level has been exceeded. |Do not use ActiFry for making recipes with a high
’ liquid content.
The LCD screen The appliance is not plugged in. Plug the appliance in.
doesnotwork.  |The lid is open. Close the lid.
Unplug the appliance, wait for 10 seconds, plug
The LCD displays | The appliance is not the appliance in again and press O button. If
shows "Er" (error).  |functioning correctly. the LCD screen still shows Er, see the table of
error codes p. 37.
The appliance You suspect there is a problem
is cbnormaly noisy. inthe way th(_e appliance Call the customer Helpline below.
motor is working.

If you have any product problems or queries call our Customer Relations Team first for expert

help and advice: Helpline:

0845 602 1454 -

UK

(01) 677 4003 - ROI
or contact us via our web site: www.tefal.co.uk

Table of error codes: Er.

Er.1or2 | Thefanis not working.

Check that all removable parts are fitted and correctly
positioned (bowl ventilation output grid and removable
filter, pan, lid).

Check that there are no foreign bodies in all of these
removable parts.

After checking that there are no foreign bodies in the
ventilation outlets, if the fault persists, call the customer
Helpline.

Er. 3 This error may appear if the
appliance has been stored for a
long time at too low a

temperature.

Leave the appliance at an ambient temperature of more
than 15°C for one hour before starting it up again.
If the fault persists, call the customer Helpline.

Er. 4 Your appliance has a fault in the

temperature sensor.

Call the customer Helpline below.

Er.5 The voltage of your domestic
network is too low. Cooking

performance may be altered.

Contact your electricity supplier.

Er.6 The voltage of your domestic
network is too high; for safety
reasons your appliance should be
protected against the risks of

overheating.

Contact your electricity supplier.
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Tefal
Nutrirsi con gusto

Soluzioni intelligenti per cucinare
Tefal investe nella ricerca per progettare apparecchi unici, dalle prestazioni nutrizionali validate da studi
scientifici.

Benvenuti nell'universo ACTIFRY mini |

reparare delle squisite patatine fritte personalizzate...

Le patatine fritte sono morbide e croccanti grazie alla nostra tecnologia brevettata: la pala miscelatrice che
ripartisce delicatamente I'olio e I'aria calda pulsata. E’ sufficiente selezionare gli ingredienti, I'olio, le spezie, le
erbe aromatiche, gli aromi preferiti... ACTIERY misi si occuperd del resto.

Solamente il 3%* di grassi: 1 cucchiaio d’olio é sufficiente!

Un cucchiaio dell’olio desiderato permette di preparare 600 g di patatine fritte. Grazie al cucchiaio dosatore
incluso, I'apparecchio utilizza esclusivamente la quantita d'olio necessaria.
*600 g di patate fresche a sezione 10x10 mm, cottura a-55 % di perdita di peso con 0,85 cl d’olio.

Patatine fritte e molto altro ancoral

ACTIFRY misi permette di cucinare una grande varietd di ricette.

« Oltre a patatine fritte e patate, & possibile variare la dieta quotidiana con contorni di verdura fragrante,
fettine di came tenera e gustosa, gamberetti croccanti, frutta...

e ACTIFRY mini cucinaéingrado di cucinare anche i surgelati, che offrono spesso una buona alternativa
ai prodotti freschi. Sono pratici, mantengono le qualitd nutrizionali e il gusto degli alimenti.

Tante altre ricette sul nostro sito web www.tefal.it
E sull’applicazione mobile "Mon ActiFry" (scaricabile gratuitamente).




Raccomandazioni importanti
Cottura

« Non mettere in funzione I'apparecchio senza il recipiente estraibile.

« Non caricare eccessivamente il recipiente, rispettare le quantita raccomandate.

o L 'apparecchio é dotato di un cerchio di rotazione. Detto cerchio & concepito in particolare per la
cottura delle patatine ma é consigliato anche per ricette che prevedono la massima quantita di

alimenti. Deve essere rimosso in caso di ricette in cui & previsto |'utilizzo di liquidi.

« Rispettare le norme di sicurezza.

« Eindispensabile rispettare sempre i quantitativi massimi per ingredienti e liquidi indicati nelle istruzioni

per I'uso e nel ricettario.

Descrizione

1. Coperchio trasparente 12. Filtro rimovibile

2. Fermi coperchio (x2) 13. Griglia di uscita del cestello

3. Cucchiaio dosatore 0,85 cl 14. Tasto apertura coperchio

4. Tasto sblocco pala 15. Display LCD

5. Capacita massima per liquidi e patatine 16. Pulsante di awio e arresto della cottura
6. Palamiscelatrice removibile 17. Pulsante “+” per regolare i tempi di cottura
7.  Cerchiogirevole 18. Pulsante " per regolare i tempi di cottura
8.  Brasiera di cottura in ceramica removibile 19. Cavo dialimentazione

9.  Sblocco impugnatura

10. Anello

11. Corpo

Istruzioni per I’uso

Prima del primo utilizzo

« Al momento del disimballaggio del prodotto, rimuovere il cucchiaio
dosatore dal suo blocchetto di fissaggio.

e Aprire il coperchio premendo uno dei pulsanti di comando
dell’apertura - fig.1, e premere i pulsanti per rimuoverlo - fig.2.

« Rimuovere la pala di miscelazione premendo il relativo bottone di
rilascio - fig.3.

« Estrarre I'anello sollevando le alette verso 'alto - fig.4.

o Per rimuovere il brasiere, sollevare la relativa impugnatura fino a
sentire un "CLICK" di blocc - fig.5.

« Rimuovere il filtro removibile - fig.6.

« Tutte le parti rimovibili possono essere lavate in lavastoviglie - fig.7
0 possono essere pulite utilizzando una spugna non abrasiva e un po
di detersivo liquido.

o Pulire il corpo dell’apparecchio con una spugna umida e un po di
detersivo.

 Asciugare attentamente prima di riporre tutto.

o Riposizionare la pala di miscelazione fino al "CLICK - fig.8.

« Se usato per la prima volta I'apparecchio pud emettere un odore
innocuo. Questo non incide sull'uso dell’apparecchio. L'odore ha
breve durata.

Rimuovere tutti gli
adesivi e gli elementi di
imballaggio. Non
passare mai
I’apparecchio sotto
I'acqua.

Per un buon avviamento
dell’apparecchio, si
consiglia di eseguire la
prima cottura con 1/2
litro d’acqua, per
almeno 30 minuti. A
partire dalla seconda
cottura, ActiFry Mini
preparera le pietanze nel
migliore dei modi.
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Preparare gli alimenti

Per le ricette liquide, non
oltrepassare il livello
massimo indicato sulla
pala removibile - fig.9.
Non lasciare il cucchiaio

o Aprire il coperchio - fig.1.

« Versare gli alimenti nel recipiente e rispettare le quantita indicate
nella tabella dei tempi di cottura p. 41-42 e nelle ricette.

 Riempire il cucchiaio con la quantita di olio consigliata (vedere tavola
di cottura dapag. 41 apag. 42) e versarne il contenuto sugli alimenti

dosatore nel recipiente. in modo uniforme - fig.10.

 Sbloccare I'impugnatura e spingerla nel proprio alloggiamento -

fig.11.
 Chiudere il coperchio.

Cottura
Fasi della cottura

o Collegare I'apparecchio a una presa di corrente.

o L'apparecchio emette due segnali sonori (bip) e sul display viene
visualizzato "00" - fig.12.

« Con i pulsanti + e -, regolare i tempi di cottura (vedere "Tabella di

cottura” alle pagine 41 e 42) - fig.13

o Premere sul pulsante O - fig.14: la cottura avrd inizio con la

circolazione di aria calda nel cestello di cottura.

 Ha inizio il conto alla rovescia dei minuti. L'impostazione e la
visualizzazione del tempo € in minuti e il tempo visualizzato al di sotto
€ in secondi.

o Il tempo pud essere modificato in qualsiasi momento durante la

cottura utilizzando i tasti + e - - fig 13.

« L 'apparecchio pud essere messo in pausa. E sufficiente premere sul
tasto O - fig.14, premendo nuovamente sullo stesso tasto per
riprendere la cottura.

o L'apertura del coperchio provoca lo spegnimento dell’apparecchio.
Per riprendere la cottura, chiudere il coperchio e premere sul tasto

Se si desidera scorrere i
minuti pit rapidamente,
tenere premuti i tasti +
o - senza interruzione
per qualche secondo.

-fig.14.

Estrarre gli alimenti pronti

Se |’apparecchio resta
collegato, entra
automaticamente in
modalita stand-by dopo
3 minuti (in questa
modalitg, il consumo
elettrico del dispositivo &
ridotto al minimo).

« Una volta terminata la cottura, I'apparecchio emette un segnale di
fine cottura e sul display compare "00": I'apparecchio arresta
automaticamente la cottura del cibo. La suoneria pud essere
arrestata premendo sul tasto O.

o Aprire il coperchio - fig.1.

o Sollevare I'impugnatura fino al "CLICK" per rimuovere il brasiere e gli
alimenti.

o Scollegare I'apparecchio.

(PI di cottura

I temp| i cottura sono dati come indicazione generale e possono dipendere dalla stagionalitd degll
alimenti, dalle dimensioni, dalle quantita e dal gusto personale, nonché dal voltaggio della rete. Si pud
aggiungere una quantita di olio maggiore di quanto consigliato a seconda dei propri gusti e dei risultati
che si vogliono ottenere. Se si desiderano patatine pit croccanti, si pud aumentare la cottura di qualche

minuto



Patate

Tiro QUANTITA AGGIUNTA TEMPO DI COTTURA

60049 1 cucchiaio d’olio 20 - 24 min.

P’%Tﬂ#NnggHE Fresche 500¢g 1 cucchiaio d’olio 18- 21 min.
30049 Y, cucchiaio d’olio 17 - 19 min.

600 g 1 cucchiaio d’olio 22 - 26 min.

%TﬂrInNE fglm Fresche 50049 1 cucchiaio d’olio 19 - 22 min.
3009 Y, cucchiaio d’olio 18 - 20 min.

PATATINE FRITTE |  Surgelate 60049 nessuna 20 - 24 min.
Patate Surgelate 60049 nessuna 18 - 20 min.

Altre verdure

Tiro QUANTITA AGGIUNTA TEMPO DI COTTURA

. Fresche a 1 cucchiaio d’olio + .
Zucchine fettine 409 50 ml acqua fredda 20- 25 min.
Peperoni Frf(zst%%eea 40049 1 cucchiaio d’olio 25-28 min.

Carne, pollame

Per dar gusto alla carne é possibile mescolare I'olio con delle spezie (paprika, curry, erbe di Provenza, timo,
alloro, ecc.).

Tiro QUANTITA AGGIUNTA TEMPO DI COTTURA

Fresche 450¢g nessuna 8-11min.
Pepite di pollo - -
Surgelati 450 g nessuna 12 - 24 min.
Coscette di pollo Fresche 4 nessuna 18 - 20 min.
Petti di pollo Fresche 4 nessuna 18 - 20 min.
Polpette di manzo| Surgelate 3004 nessuna 17 - 20 min.
Pesce — Molluschi

Tiro QUANTITA AGGIUNTA TEMPO DI COTTURA

Anelli di calamari | Surgelato 500¢g nessuna 15-18 min.

Gamberetti Cotti 5509 nessuna 9-11 min.




Desserts

QUANTITA AGGIUNTA TEMPO DI COTTURA

1 cucchiaio d’olio +

Banane |a fettine rotonde 3 2 cucchiai di zucchero 8-10 min.
grezzo
o 1 cucchiaio d’olio + .
Mele tagliate in due 2 2 cucchiai di zucchero 8- 10 min.

Preparazioni surgelate

Tiro QUANT AGGIUNTA TEMPO DI COTTURA
Padellata di lequmi|  Surgelata 450 g - 16 - 18 min.
Padellata :
savoiarda Surgelata 450 g - 15-17 min.
Facile da pulire
Come pulire I’apparecchio
o Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo.
o Aprire il coperchio premendo uno dei pulsanti di comando Si sconsiglia I'uso di
dell’apertura - fig.1, e premere i pulsanti per rimuoverlo - fig.2. prodotti detergenti
« Rimuovere la pala di miscelazione premendo il relativo bottone di diversi dal detersivo per i
rilascio - fig.3. piatti.

o Estrarre I'anello sollevando le alette verso I'alto - fig.4.

o Per rimuovere il brasiere, sollevare la relativa impugnatura fino a
sentire un "CLICK" di blocc - fig.5.

 Rimuovere il filtro removibile - fig.6.

o Tutte le parti rimovibili possono essere lavate in lavastoviglie - fig.7
0 possono essere pulite utilizzando una spugna non abrasiva e un pd
di detersivo liquido.

o Pulire il corpo dell’apparecchio con una spugna umida e un po di
detersivo.

« Asciugare attentamente prima di riporre tutto.

 Garantiamo che il brasiere removibile ¢ CONFORME ALLE NORME
relative ai materiali a contatto col cibo.

« [| brasiere ha un rivestimento naturale altamente resistente, durevole
e antigraffio.

o Se il cibo si attacca alla pala o al brasiere, immergere in acqua calda
prima di pulire (brasiere removibile con rivestimento ceramico
riciclabile, altamente resistente ai graffi).

o Per evitare il deposito di alimenti sulla griglia di uscita del cestello, &
essenziale pulire la griglia. Fare attenzione a non utilizzare utensili
per rimuovere gli alimenti rimasti sulla griglia. E sufficiente sbloccarla
- fig.15 e lavarla (in lavastoviglie o con una spugna umida e del
detersivo per piatti). Inoltre, non introdurre pezzi nel cestello.



Alcuni consigli in caso di problemi...

PROBLEMI

L'apparecchio

CAUSE

L’apparecchio non é collegato alla

rete.

SOLUZIONI

Assicurarsi che I'apparecchio sia ben collegato alla
rete.

Non é stato ancora premuto il

pulsante O

Premere sul pulsante .

Il pulsante & ¢é stato premuto, ma

Fermez le couvercle.

nell’alloggiamento.

La pala non é fermata.

: I'apparecchio non funziona.
Non funziona. PP
, . ) Portare I'apparecchio ad un Centro di Assistenza
L’ apparecchio non si scalda. )
autorizzato.
Controllare che sia inserita correttamente; in caso
La pala non gira. contrario portare I"apparecchio ad un Centro di
Assistenza autorizzato.
La pala non sta

Riposizonare la pala fino al "CLICK" - fig.8.

Gli alimenti non
sono
cotti
uniformemente.

Non si € usata la pala.

Metterla in posizione.

Gli alimenti non sono stati
tagliati della stessa misura.

Tagliare gli alimenti tutti della stessa misura.

Le patatine non sono state
tagliate uniformemente.

Tagliare tutte le patatine della stessa
dimensione.

La pala é stata fissata
correttametne ma non ruota.

Portare I'apparecchio ad un Centro di
Assistenza autorizzato.

Le patatine non
sono croccanti al
punto giusto.

Non si sta usando una varieta

raccomandatata per le patatine.

Scegliere una varietd raccomandata.

Le patate non sono
sufficientemente lavate e/o non
completamente asciugate.

Lavare le patate a lungo per rimuovere
I'amido e asciugarle bene prima della cottura.

Le patatine sono troppo spesse.

Tagliarle pit finemente.

Manca olio sufficiente.

Aggiungere pil olio (vedere la tabella di
cottura da pag. 41 a pag. 42).

Il filtro & ostruito.

Pulire il filtro.

Le patatine si
rompono
durante la cottura.

La quantita e troppo elevata.

Ridurre la quantita di patate e impostare il
tempo di cottura adeguato.

Il cibo arriva sul
bordo del brasiere.

Il brasiere contiene troppo cibo.

Attenersi alla quantita di cibo indicato nella.
Tabella di cottura .

Posizionare il cerchio girevole.

Ridurre la quantita di alimenti.

Livello massimo superato.

Ridurre le quantita.
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PROBLEMI CAUSE

Tliquidi di cottura
sono fuoriusciti
sulla base

difettose.

Brasiere o pala di miscelazione

SOLUZIONI

Controllare che la pala sia posizionata
correttametne.

In caso contrario portare I'appareccho
presso un Centro di Assistenza autorizzato.

dell’apparecchio.

1l livello massimo é stato superato.

Controllare il livello max.

Lo schermo LCD Lapparecchio non é collegato dllarete. |Collegare I'apparecchio alla rete.

NON FUNZIONA. " 1j coperchio & aperto. Chiudere il coperchio.

Tl display LCD Scollegare I'apparecchio, attendere 10 secondi,
visuaFI)izz)c; i L’apparecchio non funziona ricollegare I'apparecchio, premere il pulsante ®.
(errore) correttamente. Seil display LCD indica ancora Er, fare riferimento

alla tabella dei codici d’errore di pag. 44.

L'apparecchio &

troppo rumoroso.
PP motore.

C'éil sospetto che il problema sia
sul funzionamento scorretto del

Portare I'apparecchio presso un Centro di
Assistenza autorizzato.

In caso di problemi 0 domande pregasi chiamare prima il nostro Customer Service per consigli

mirati.

Tabella dei codici d’errore: Er.

Er.102 |La ventilazione dell'apparecchio

presenta un’anomalia.

Verificare la presenza e il corretto posizionamento di tutte
le parti removibili (griglie di ventilazione d’ingresso e
d’uscita, recipiente, coperchio).

Verificare che non siano presenti corpi estranei in tutte le
parti removibili.

Dopo aver verificato I'assenza di corpi estranei nel
condotto di ventilazione, se il problema persiste portare
I"apparecchio presso un Centro di assistenza autorizzato.

Er. 3 Questo errore appare se i
dispositivo & rimasto stoccato per
lungo tempo ad una temperatura

troppo bassa.

Lasciare il dispositivo ad una temperatura ambiente
superiore a 15°C per un’ora prima di riawviarlo.

Se il problema persiste, portare |'apparecchio presso un
Centro di assistenza autorizzato.

Er. 4 1l prodotto presenta un’anomalia

della sonda della temperatura.

Portare I'apparecchio presso un Centro di assistenza
autorizzato.

La tensione della rete domestica &
troppo debole. Le prestazioni di
cottura potrebbero essere alterate.

Er.5

Contattare il proprio fornitore di energia elettrica.

La tensione della rete domestica &
troppo forte. Per sicurezza, il
prodotto é dotato di una funzione
contro i rischi di surriscaldamento.

Er.6

Contattare il proprio fornitore di energia elettrica.




Tefal
la nutricion gourmet

Aportarle soluciones Gnicas

Tefal invierte en investigacion para crear electrodomésticos que logren resultados nutricionales Gnicos,
validados por estudios cientificos.

iBienvenido al universo ACTIFRY mini !

Consiga unas auténticas patatas fritas gourmet hechas a su gusto...

Gracias a sus tecnologias patentadas, las patatas fritas quedan crujientes y tiernas: el aspa para remover que
reparte el aceite delicadamente y el aire caliente pulsado. Seleccione sus ingredientes, el aceite, las especias,
las finas hierbas, las hierbas aromdticas. .. ALTIERY misi se ocupard del resto.

Solo un 3%* de materia grasa: j{Con 1 cucharada de aceite basta!

Contan solo una cuchara del aceite que usted elija podré cocinar 600 g de auténticas patatas fritas. Mediante
la cuchara graduada que se entrega con el aparato, utilice la cantidad exacta necesaria.
*600 g de patatas fritas frescas, con una seccion de 10 x 10 mm, una coccién con un -55% de pérdida de

peso con 0,85 cl de aceite. a
jPatatas fritas y mucho mas!
Con ACTIFRY misi podrd preparar una gran variedad de recetas.
o Ademds de patatas fritas y de patatas bravas, podré variar su men( cotidiano con salteados de verduras
crujientes, filetes de carne tieros y sabrosos, camarones crujientes, frutas. ..
o Con ACTIFRY misi también se pueden cocinar muy bien los congelados, que constituyen una buena

alternativa a los productos frescos. Son practicos y ademas preservan la calidad nutricional y el sabor de
los alimentos.

Podrd encontrar todavia mas recetas en nuestro sitio web:
www.nutrition-gourmande.fr
Y en la aplicaciéon movil "Mi ActiFry” (descarga gratuita).
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Recomendaciones importantes

Coccion

« No ponga en marcha el electrodoméstico si esta vacio.

« No sobrepase la cantidad recomendada para la bol de coccion.

o Su electrodoméstico incorpora un protector de vuelta. Este protector esta disefiado para cocinar patatas
fritas aunque también recomendamos utilizarlo para hacer recetas con la cantidad maxima de comida. No

puede utilizarse con recetas que incluyan liquidos.
« Consulte el manual con las indicaciones de seguridad.

o Respete siempre las cantidades maximas de ingredientes y de liquidos indicados en el modo de empleo y
en el libro de recetas.

Descripcion
1. Tapa transparente 11. Cuerpo
2. Cierres de tapa (x2) 12. Filtro extraible
3. Cuchara dosificadora 0,85 13. Grill de salida del recinto
4. Boton de desblogueo de la pala 14. Boton de apertura de la tapa
5. Capacidad méxima para liquidos y patatas ~ 15. Pantalla LCD
fritas 16. Boton de comienzo y parada de la coccién
6.  Pala mezcladora extraible 17. Boton "+ para regular el tiempo de coccion
7. Bolde coccion extraible 18. Boton "-" para regular el tiempo de coccién
8.  Desbloqueo del asa 19. Cable de alimentacion
9.  Asade labol de coccién
10. Protector

Instrucciones de uso

Antes del primer uso

o Después de desembalar, asegurese de quitar bien la cuchara dosificadora
del calaje.

 Abra la tapa presionando uno de los botones del mando de apertura -
fig.1y apoye en los botones para quitar la tapa - fig.2.

o Retire la pala presionando el boton de desbloqueo - fig.3.

« Retire el protector levantando los dlips hacia arriba - fig.4.

« Levante el asa extraible de la bol de coccion hasta que se oiga un “dlic”
de bloqueo, para poder retirar la bol de coccién - fig.5.

o Retire el filtro extraible - fig.6.

o Todas las piezas extraibles pueden lavarse en el lavavajillas - fig.7 o
pueden limpiarse utilizando una esponja suave y detergente lavavaijillas.

o Limpie el cuerpo del electrodoméstico con una esponja himeda y un
poco de detergente lavavajillas.

 Séquelo con cuidado antes de volverlo a colocar todo.

« Vuelva a colocar la palanca hasta que oiga el “clic” - fig.8.

« Cuando lo utilice por primera vez, el aparato puede desprender un olor
inocuo. Este olor no afecta al uso del aparato y desparecerd pronto.

Retire todas las
pegatinas y los
elementos de embalaje.
No coloque jamas el
aparato bajo el agua.
Para una buena puesta
en marcha del aparato,
le aconsejamos que
efectie una primera
coccién de al menos 30
minutos con %2 litro de
agua. A partir de la
segunda coccion, ActiFry
Mini funcionara de
forma totalmente
satisfactoria.



Preparar los alimentos

En las recetas liquidas,
no supere jamds el nivel
maximo indicado sobre
el aspa extraible - fig.9.
No deje la cuchara

 Abrala tapa- fig.1.

« Introduzca los alimentos en el plato y respete las cantidades que se
indican en la tabla de tiempos de coccién de la pagina 48-49 y las recetas.

o Rellene la cuchara con la cantidad recomendada de aceite (véase la tabla
de coccién pags. 48-49) y échelo por encima de los alimentos de forma

dosificadora en el plato. uniforme - fig.10.

 Desbloquee el asa y vuelva a ponerlo en su carcasa - fig.11.

o Cierre la tapa.

Cocinar
Empezar a cocinar

 Enchufe el aparato en una toma eléctrica.

« El aparato emite dos bips sonoros y la pantalla muestra 00 - fig.12.

 Regule el tiempo de coccién con ayuda de las teclas + et - (ver tabla de
coccion 48 a 49) - fig.13

« Apoyeen lateda ® - fig.14, y la coccién comienza gracias a la circulacion
de aire caliente en el recinto de coccion.

o El tiempo seleccionado descuenta minuto a minuto. El tiempo vy la
seleccion se muestran en minutos y sélo se mostrara en segundos el
tiempo inferior a un minuto.

« Es posible modificar el tiempo en todo momento durante la coccion y
con ayuda delas teclas + e - - fig 13.

« Es posible poner el aparato en pausa. Basta con apoyar sobre la tecla &
- fig.14, luego apoyar de nuevo en esta tecla para retomar la coccién.
 Con la abertura de la tapa, el aparato se apaga. Para volver a comenzar

la coccion, dierre la tapa y apoye en latecla O - fig.14.

Usted puede hacer
desfilar los minutos mas
rapidamente apoyando
largamente en las teclas
+ou-.

Retirar los alimentos

Si usted deja el aparato
enchufado, pasa
automadticamente al
modo en espera después
de 3 minutos (en este
modo, el consumo
eléctrico del producto se
reduce a su minimo).

« Cuando la coccién se acaba, una senal de fin de coccion se mantiene y
la pantalla muestra 00: el aparato para automaticamente la coccion de
su preparado. Usted puede parar el timbre apoyando sobre la tecla O.

 Abra la tapa - fig.1.

« Levante el asa hasta que oiga un “clic” para retirar la bol de coccién y la
comida.

« Desenchufe el aparato.

Tiempos de coccion

Los tiempos de coccion son aproximados y pueden variar dependiendo del estado de los alimentos, del
tamaio, de las cantidades utilizadas y de los gustos personales, asi como del voltaje del sistema eléctrico. La
cantidad de aceite indicada puede aumentarse dependiendo de sus gustos y necesidades. Si quiere patatas
fritas mas crujientes, puede afiadir unos minutos extra de coccion.
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Patatas

TIPO CANTIDAD ANADIR TIEMPO DE COCCION

600¢g 1 cucharada de aceite 20 - 24 min.

PBAmmi ;RETIQS Frescas 500g 1 cucharada de aceite 18- 21 min.
300¢g ", cucharada de aceite 17 -19 min.

600g 1 cucharada de aceite 22-26min.

1P6\T/n§m§< ﬁrgInA% Frescas 5004 1 cucharada de aceite 19 - 22 min.
300¢g ", cucharada de aceite 18 - 20 min.

PATATAS FRITAS |Congeladas 600 g sin afadidos 20 - 24 min.
Patatas Congeladas 600 g sin afadidos 18 - 20 min.

Otras verduras

TIPO CANTIDAD ANADIR TIEMPO DE COCCION

. Frescos en 1 cucharada de aceite + ’
Calabacines rodajas 4509 50 ml de agua fria 20- 25 min.
Pimientos Frf)sgc(;jsagn 4009 1 cucharada de aceite 25-28 min.

Carnes - Aves

Para darle mas gusto a sus carnes, mezcle especias en el aceite (paprika, curry, hierbas provenzales, tomillo,
laurel,..).

TIPO CANTIDAD ANADIR TIEMPO DE COCCION
Fresco 450 g sin anadidos 8-11min.
Nuggets de pollo —— -
Congelados 450 g sin afadidos 12 - 24 min.
Muslos de pollo Fresco 4 sin anadidos 18 - 20 min.
Pechugas de pollo Fresco 4 sin anadidos 18 - 20 min.
Albéndigas de buey | Congeladas 30049 sin afadidos 17 - 20 min.

Pescado y marisco

TIPO CANTIDAD ANADIR TIEMPO DE COCCION
Calamares a la RS h
romana Congelados 5009 sin anadidos 15-18 min.
Camarones Cocinadas 550¢g sin afadidos 9-11min.




Postres

TIPO CANTIDAD ANADIR TIEMPO DE COCCION
potonos | envoes | 3|5 fegesedenter T s tomn
varonas POSeepere) 5| Taduoddenete:2 | g 10mn

Preparados congelados
TIPO CANTIDAD ANADIR TIEMPO DE COCCION
S?erginngg?ege Congelada 450¢g 16 - 18 min.
Poelée savoyarde | Congelada 450¢g - 15-17 min.

Facil limpieza
Limpie el aparato

« Deje que se enfrie por completo antes de limpiarlo.

 Abra la tapa presionando uno de los botones del mando de apertura -
fig.1y apoye en los botones para quitar la tapa - fig.2.

o Retire la pala presionando el boton de desbloqueo - fig.3.

o Retire el protector levantando los dlips hacia arriba - fig.4.

« Levante el asa extraible de la bol de coccion hasta que se oiga un “dlic”
de bloqueo, para poder retirar la bol de coccién - fig.5.

o Retire el filtro extraible - fig.6.

o Todas las piezas extraibles pueden lavarse en el lavavajillas - fig.7 o
pueden limpiarse utilizando una esponja suave y detergente lavavaijillas.

o Limpie el cuerpo del electrodomeéstico con una esponja himeda y un
poco de detergente lavavaijillas.

 Séquelo con cuidado antes de volverlo a colocar todo.

« Garantizamos que la bol de coccién extraible CUMPLE CON LA
NORMATIVA de materiales en contacto con alimentos.

o La bol de coccion tiene un recubrimiento natural de alta resistencia,
duradero y resistente a las ralladuras.

« Es importante limpiar el grill de la salida del recinto para evitar que los
alimentos queden depositados encima. Atencion a no utilizar utensilios
para retirar los alimentos en este grill. Basta con dedlipsarlo - fig.15 'y
limpiarlo (paso al lavavajillas o con una esponja hiimeda y con liquido
lavavaiillas). Vigile, igualmente, no introducir piezas en el recinto.

Le desaconsejamos el
uso de otro producto
detergente que no sea el
lavavajillas.
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Algunos consejos en caso de problemas...

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES
El aparato no esta enchufado AsegUrese de que el aparato
correctamente. esté conectado correctamente.
Usted ‘no ha apretado todaviaen la| Apoye enlateda .
teda O.
Usted ha apretado en la tecla ®
El aparato pero el aparato no funciona. Cierre la tapa.
no funciona.
El aparato no se calienta. Lleve el aparato a un servicio técnico autorizado.
Compruebe que esté insertada en la posicion
La pala no gira. correcta, o lleve el aparato a un servicio técnico
autorizado.
La pala no se La pala no esté bloqueada. \{uelva a colocar la pala hasta que oiga “clic” -
queda fijada. fig.8.

No ha utilizado la pala.

Coléquela.

La comida no se
ha cocinado

La comida no estaba cortada
uniformemente.

Corte los alimentos en el mismo tamafio.

uniformemente.

Las patatas fritas no estaban
cortadas uniformemente.

Corte las patatas fritas en el mismo tamario.

La pala estd colocada
correctamente pero no gira.

Lleve el aparato a un servicio técnico
autorizado.

La variedad de patatas que utiliza
no es adecuada para hacer.

Escoja una variedad de patatas que sea
adecuada para hacer patatas fritas.

Las patatas fritas

Las patatas no han sido lavadas
ylo secadas correctamente.

Lave las patatas durante mucho rato para
eliminar el almidén, escrrelas y séquelas bien
antes de cocinarlas.

no estan
crujientes.

Las patatas fritas son demasiado
gruesas.

Coértelas mas finas.

No hay suficiente aceite.

Ponga mas aceite (véase la tabla de coccion en
las pags. 48-49)

El filtro esta atascado.

Limpie el filtro.

Las patatas fritas
se rompen
rompen durante la|
coccion.

Hay demasiada cantidad.

Reduzca la cantidad de patatas y ajuste el
tiempo de coccion.

La comida se
queda en el borde
de la bol de

La bol de coccién contiene
demasiada comida.

Siga las cantidades recomendadas en la tabla
de coccion. Coloque el protector.
Reduzca la cantidad de comida.

coccion.

Ha sobrepasado el nivel méaximo.

Reduzca las cantidades.




PROBLEMAS CAUSAS

Bol de coccion o pala
defectuosas.

Los fluidos de
coccion se han

SOLUCIONES

Compruebe que la pala esté colocada
correctamente, o lleve el aparato a un servicio
técnico autorizado.

filtrado hacia la

base del aparato. El nivel maximo ha sido

sobrepasado.

Respete los niveles maximos.

La pantalla LCD

El aparato no esta enchufado.

Enchufe el aparato.

no funciona. La tapa estd abierta.

Cierre la tapa.

La pantalla LCD
muestra “Er”

correctamente.
(error).

El aparato no esta funcionando

Desenchufe el aparato, espere 10 segundos,
vuelva a enchufar el aparato. Apoye sobre la
tecla ®. Sila pantalla LCD indica siempre Er,
vuelva a la tabla de codigos de error p. 51.

El aparato emite

un ruido anormal. B !
aparato estd funcionando.

Sospecha que hay algdn problema
en la forma como el motor del

Lleve el aparato a un servicio técnico
autorizado.

Si tiene problemas o preguntas acerca del producta llame primero a nuestro Centro de Atencion
al Cliente para obtener ayuda y asesoramiento.

Tabla de cédigos de error: Er.

Er.102 |La ventilacién de su aparato

presenta un fallo.

Verifique la presenciay el buen posicionamiento de todas
las partes méviles (grills de entrada y de salida de
ventilacion, tanque, tapa).

Verificar la ausencia de cuerpos extrafios en todas las
partes moviles.

Después de haber verificado la ausencia de cuerpos
extrafios en el conducto de ventilacion si el defecto
persiste, lleve el aparato a un Servicio Técnico Autorizado.

Er. 3 Este error puede aparecer si el
producto ha sido almacenado de
manera prolongada a una

temperatura demasiado baja.

Deje el producto a una temperatura ambiente de mas de
15°C durante una hora antes de volver a arrancarlo.

Si el defecto persiste, llévelo a un Servicio Técnico
Autorizado.

Er. 4 Su producto presenta un fallo de la

sonda de temperatura.

Lleve el aparato a un Servicio Técnico Autorizado.

Er.5 La tension de su red doméstica
presenta un valor demasiado débil.
Los valores de coccién podran ser

alterados.

Contacte con su Proveedor de energia eléctrica.

Er.6 La tensién de su red doméstica
presenta un valor elevado, por
seguridad su producto se protege de

los riesgos de sobrecalentamiento.

Contacte con su Proveedor de energia eléctrica.
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Tefal
Nutritivo & Delicioso

Apresentar solugoes tnicas

Tefal investe na pesquisa para criar aparelhos com desempenhos nutricionais Gnicos e comprovados
por estudos cientificos.

Bem-vindo(a) ao universo ACTIFRY mini !

Prepare auténticas batatas fritas @ sua maneira...

As batatas fritas ficam estaladicas e macias gracas @ sua tecnologia patenteada: a pa misturadora reparte o
6leo delicadamente e o ar quente pulsado. Seleccione os ingredientes, o 6leo, as especiarias, ervas aromaticas,
condimentos...a ACTIFRY misi trata do resto.

Apenas 3% de matéria gorda: basta 1 colher de 6leo!

Uma colher de 6leo & sua escolha permite preparar 600 g de auténticas batatas fritas. Gragas & colher

doseadora fornecida com o aparelho, utilize apenas a quantidade necessaria.

*-600 g de batatas fritas frescas, cortadas com 10 x 10 mm, cozedura com -55% de perda em peso com
0,85 clde dleo.

Prepare batatas fritas e muito mais!

A ACTIFRY misi permite cozinhar uma grande variedade de receitas.

o Paraalém de batatas fritas, pode variar o seu dia-a-dia com legumes salteados, carnes estufadas tenras e
saborosas, gambas estaladicas e fruta. ..

o ALTIFRY mini  também cozinha muito bem os alimentos congelados que oferecem uma boa
alternativa aos produtos frescos. SGo praticos de utilizar, conservam as qualidades nutricionais e o sabor
dos alimentos.

Mais receitas em www.tefal.pt
E na aplicagéo mobile "A minha Actifry” (download gratis)




Recomendaco6es importantes

Cozedura

« Nuncalligue o aparelho vazio.

« Nunca sobrecarregue a cuba e respeite as quantidades recomendadas.

» O aparelho vem com um anel amovivel, concebido para fritar batatas, mas que pode ser utilizado para
preparar receitas com a quantidade maxima de alimentos e deve ser retirado ao preparar receitas liquidas.

 Consulte o folheto de conselhos de sequranca.

o Respeite sempre as quantidades méximas de ingredientes e de liquidos indicadas nas instrucées de utilizaggo
eno livro de receitas.

Descricao
1. Tampa transparente 11. Base
2. Encaixes da tampa (x2) 12. Filtro amovivel
3. Colher doseadora 0,85 cl 13. Grelha de saida de ar
4. Pegas de bloqueio/desbloqueio da pa 14. Botdo de abertura da tampa
5. Nivel maximo de enchimento (liquidos e ~ 15. EcralLCD
batatas) 16. Botdo de arranque e paragem da cozedura
6.  Pade mistura amovivel 17. Botdo "+" para regular o tempo de cozedura
7. Cubaamovivel 18. Botdo "-" para regular o tempo de cozedura
8.  Botdo de desbloqueio da pega 19. Cabo de dlimentagdo
9. Pegadacuba
10. Anel

Instrucoes de utilizacao

Antes da primeira utilizacdo

« Quando desembalar o aparelho, certifique-se de que retira a colher

doseadora.

 Abra a tampa pressionando um dos botdes de comando de abertura -

fig.1 e pressione os botdes para retirar a tampa - fig.2.

o Pressione as pegas de bloqueio/desbloqueio para soltar a pa - fig.3.

o Retire o anel levantando os encaixes - fig.4.

« Para retirar a cuba, levante a pega até ouvir um dique - fig.5.

o Retire o filtro amovivel - fig.6.

o Todas as pecas amoviveis podem ser colocadas na maquina de lavar a
loica- fig.7 ou limpas com uma esponja ndo abrasiva e detergente para

aloica.

o Limpe o corpo do aparelho com uma esponja himida e um pouco de

detergente para a loica.

« Seque cuidadosamente antes de colocar todos os elementos.

« Volte a colocar a pd até ouvir um dique - fig.8.

» Aquando da primeira utilizag@o, o aparelho liberta um odor caracteristico,
que ndo interfere em nada no seu bom funcionamento e depressa

desaparece.

Retire todos os
autocolantes e
elementos da
embalagem. Nunca
passe o aparelho por
dgua.

Para o bom
funcionamento do
aparelho, aconselhamos
a fazer uma primeira
cozedura de, pelo menos,
30 minutos com %2 litro
de dgua.

A partir da segunda
cozedura, a ActiFry Mini
garante resultados
perfeitos.
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Preparacao dos alimentos

No caso de receitas
liquidas, nunca exceda o
nivel méaximo indicado
na pd amovivel - fig.9.
Ndo deixe a colher
doseadora dentro da
cuba.

 Abra atampa - fig.1.

« Coloque os alimentos dentro da cuba e respeite as quantidades indicadas
na tabela de tempo de cozedura, na pag. 55, e nas receitas.

 Coloque na colher doseadora a quantidade recomendada de 6leo (ver
tabela de preparacdo de alimentos nas paginas 55 a 56) e verta-o
uniformemente sobre os alimentos - fig.10.

e Desbloqueie a pega e rebata-a por completo no respectivo

compartimento - fig.11.
« Feche atampa.

Preparacdo de alimentos
Comece a cozinhar

« Ligue o aparelho a uma tomada.

O aparelho emite dois sinais sonoros e o ecrd apresenta 00 - fig.12.

 Regule o tempo de cozedura através dos botdes + e - (consultar tabela
de cozedura, da pdg. 55 a pag. 56) - fig.13

o Pressione o botdo O - fig.14, e a cozedura & iniciada gragas a circulacdo
de ar quente no interior do aparelho.

« O tempo seleccionado é descontado minuto a minuto. A seleccdo e a
hora serdo exibidas em minutos. O tempo s6 serd exibido em segundos
quando faltar menos de um minuto.

o E possivel modificar o tempo a qualquer momento durante a cozedura
com os botées + e - - fig 13.

o £ possivel colocar o aparelho em pausa. Basta pressionar o botdo & -
fig.14 e, em seguida, premir novamente nesse botdo para continuar a
cozedura.

« Aquando da abertura da tampa, o aparelho desliga-se. Para voltar a
cozedura, feche a tampa e pressione o botdo O - fig.14.

E possivel fazer desfilar
0s minutos mais
rapidamente
pressionando durante
algum tempo os botdes
+ou-.

Retire o alimento

Caso o aparelho fique
ligado a corrente, passa
automaticamente para o
modo de poupanca de
energia apo6s 3 minutos
(nesse modo, o consumo
eléctrico é reduzido ao
minimo).

 Apds a cozedura terminar, o aparelho emite um aviso sonoro e o ecrd
apresenta 00: o aparelho para automaticamente a cozedura. £ possivel
desligar o aviso sonoro pressionando o botéo .

« Abra atampa - fig.1.

o Levante a pega até ouvir um clique para retirar a cuba e os alimentos.

« Desligue o aparelho.

Tempo de preparacdo

Os tempos de preparacto séo dados atitulo indicativo e podem variar consoante a estacdo em que o alimento
é colhido, o tamanho, as quantidades utilizadas e o gosto individual, além da voltagem da rede eléctrica. A
quantidade de 6leo indicada pode ser diminuida de acordo com o seu gosto ou necessidades. Se quiser
batatas mais estaladicas, cozinhe por mais alguns minutos.



Batatas

TIPO QUANTIDADE OLEO TEMPO DE COZEDURA

6009 1 colher de 6leo 20 - 24 min.

Bf?mmi ERrInTQS Frescas 500g 1 colher de 6leo 18- 21 min.
30049 ", colher de 6leo 17 -19 min.

600 g 1 colher de 6leo 22-26min.

?@mm‘i E%IK\% Frescas 5009 1 colher de 6leo 19 - 22 min.
300g ", colher de 6leo 18 - 20 min.

BATATAS FRITAS | Congeladas 6009 nada 20 - 24 min.
Batatas Congeladas 6009 nada 18 - 20 min.

Curgetes

TIPO

Frescas em
rodelas

QUANTIDADE

450 g

OLEO

1 colher de 6leo + 50
ml de agua fria

Outros legumes

TEMPO DE COZEDURA

20 - 25 min.

Pimentos

Frescas em
rodelas

400 g

1 colher de 6leo

25 - 28 min.

Carnes - Aves

Para tornar os seus pratos de carne mais saborosos, ndo hesite em misturar especiarias no éleo (paprica, caril,
ervas da Provenca, tomilho, louro...).

TIPO QUANTIDADE OLEO TEMPO DE COZEDURA

Frescos 450¢g nada 8- 11 min.
Nuggets de frango
Congelados 450 g nada 12 - 24 min.
Pernas de frango Frescas 4 nada 18 - 20 min.
Peitos de frango Frescos 4 nada 18 - 20 min.
Alménd d .
ccTrgg deeg\(/lgcae Congeladas 300g nada 17 - 20 min.
Peixe e marisco

TIPO QUANTIDADE OLEO TEMPO DE COZEDURA
Calamares Congeladas 500¢g nada 15- 18 min.
Camardes Cozidos 550¢g nada 9-11min.
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QUANTIDADE TEMPO DE COZEDURA

1 colher de 6leo +

Bananas as rodelas 3 2 colheres de aglcar 8- 10 min.
amarelo
= Cortadas ao 1 colher de 6leo + ’
| Magas meio 2 | 2 colheres de aclcar | 8-10min. |
Preparacoes congeladas
TIPO QUANTIDADE OLEO TEMPO DE COZEDURA
Guisado d )
Iuels(drr?ese Congelado 450¢g - 16 - 18 min.
Bacalhau @ Bras | Congelado 450¢g - 15-17 min.

Facil de limpar
Procedimento de limpeza

» Aguarde que o aparelho arrefega completamente antes de proceder a Aconselhamo-lo a ndo

sua limpeza. utilizar qualquer outro

o Abra a tampa pressionando um dos botdes de comando de abertura - produto detergente para
fig.1 e pressione os botdes para retirar a tampa - fig.2. além do detergente da

« Pressione as pegas de bloqueio/desbloqueio para soltar a pa - fig.3. loica.

o Retire 0 anel levantando os encaixes - fig.4.

o Para retirar a cuba, levante a pega até ouvir um dlique - fig.5.

o Retire o filtro amovivel - fig.6.

o Todas as pegas amoviveis podem ser colocadas na maquina de lavar a
loica - fig.7 ou limpas com uma esponja ndo-abrasiva e detergente para
aloica.

o Limpe o corpo do aparelho com uma esponja himida e um pouco de
detergente para a loica.

« Seque cuidadosamente antes de colocar todos os elementos.

o Garantimos que a cuba ESTA EM CONFORMIDADE COM OS
REGULAMENTOS sobre materiais proprios para entrar em contacto com
alimentos.

A cuba tem um revestimento natural altamente resistente, duravel e
resistente a riscos.

« E importante limpar a grelha de saida de ar para evitar que algumas
particulas de alimentos fiquem agarradas. Néo utilize qualquer tipo de
utensilios para retirar os alimentos da grelha. Basta desencaixd-la - fig.15
elimpé@-la (no lava-loicas ou com uma esponja himida e detergente para
aloia). Certifique-se igualmente de que ndo introduz nada na drea de
cozedura.



Algumas sugestoes, em caso de dificuldades...

PROBLEMAS

O aparelho ndo
funciona.

CAUSAS

0O aparelho ndo estd ligado
correctamente.

SOLUGOES

Verifique se o aparelho esta
correctamente ligado.

Ainda ndo pressionou o botdo & .

Pressione o botdo .

Pressionou o botdo ®, mas o
aparelho ndo funciona.

Feche a tampa.

0O aparelho ndo estd a aquecer.

Dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado Tefal.

Verifique se a pa foi correctamente colocada.

lugar.

A pd ndo gira. Se foi, dirjja-se a um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado Tefal.
A pa ndo fica no A péindo esté blogueada. Volte a colocar a pé até ouvir um clique -

fig.8.

Os alimentos ndo
cozinharam de
maneira
uniforme.

A pd ndo foi utilizada.

Coloque a pé na cuba.

Os alimentos ndo foram cortados
em pedagos iguais.

Corte todos os alimentos em tamanhos
iguais.

As batatas ndo foram cortadas
de maneira uniforme.

Corte todas as batatas do mesmo tamanho.

A pa foi encaixada correctamente,
mas ndo esta a girar.

Dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado Tefal.

As batatas ndo
estdo estaladicas.

Ndo foi usado um tipo de batata
apropriado para fritura.

Escolha um tipo de batata
recomendado para fritura.

As batatas néo foram lavadas o
suficiente ou ndo acabaram de
secar.

Lave as batatas por mais tempo para retirar o
amido, enxague e seque muito bem antes de
cozinhar.

As batatas sdo grossas demais.

Corte batatas mais finas.

0 6leo ndo foi suficiente.

Use mais 6leo (veja a tabela de preparago
nas paginas 55 a 56).

ficam no rebordo
da cuba.

cuba é excessiva.

O filtro estd saturado. Limpe o filtro.
As batatas Quantidade excessiva de Reduza a quantidade de batatas e ajuste o
partem-se ao ~
h batatas. tempo de preparagdo.
cozinhar.
Os dlimentos A quantidade de alimentos na Respeite as quantidades recomendadas na

tabela de preparacdo. Coloque o anel no lugar.
Reduza a quantidade de alimentos.

O nivel maximo foi excedido.

Reduza as quantidades.

Sai liquido pela
base do aparelho

Defeito na cuba ou na p&

Verifique se a pd esta posicionada
correctamente. Se estiver, dirija-se a um Servico
de Assisténcia Técnica Tefal.

0O nivel maximo foi excedido.

Respeite o nivel maximo.
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PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES
OecdlCDndo | O aparelho ndo esta ligado. Ligue o aparelho.
funciona. A tampa esta aberta. Feche atampa.
0eadLCD Desligue o aparelho, aguarde 10 segundos,
mg;r% 0 aparelho ndo estd a funcionar | volte aligar o aparelho e pressione o botdo ®.
B’ (erro) correctamente. Se o ecrd LCD continua a indicar Er, consulte

a tabela de codigos de erro na pag. 58.

ruido.

O aparelho estd a
fazer demasiado

Suspeita que o motor do

correctamente.

aparelho n&o estd a funcionar

Dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado Tefal.

Se tiver duvidas ou alguma dificuldade com o aparelho, contacte o nosso Centro de Contacto do
Consumidor Tefal.
Telefone: 808 284 735 - Custo de uma chamada local - Dias Gteis das 09h00 as 19h00
E-mail: consumidor@pt.groupeseb.com

Tabela dos cédigos de erro: Er.

Er.1ou2

A ventilacdo  do
apresenta uma falha.

aparelho

Certifique-se de que todas as pecas amoviveis (grelhas
de entrada e de saida de ventilagdo, cuba, tampa, etc.)
estdo presentes e a funcionar correctamente.
Certifique-se de que ndo existem corpos estranhos nas
pecas amoviveis.

Apbs garantir a auséncia de corpos estranhos na conduta
de ventilacdo, caso o defeito persista, dirija-se a um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

Esse erro pode aparecer se o
aparelho tiver sido guardado
durante longos periodos de tempo
a uma temperatura demasiado
baixa.

Deixe o aparelho a uma temperatura ambiente de mais
de 15 °C durante uma hora antes de voltar a ligé-lo.

Se o defeito persistir, dirija-se a um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

Er. 4

O aparelho apresenta uma falha
na sonda de temperatura.

Dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

Er.5

A tensdo da sua rede domeéstica
apresenta um valor demasiado
fraco. O desempenho de cozedura
pode ser alterado.

Contacte o seu fornecedor de energia eléctrica.

Er.6

A tens@o da sua rede doméstica
apresenta um valor elevado. Por
seguranca, o seu aparelho estd
protegido contra riscos de
sobreaquecimento.

Contacte o seu fornecedor de energia eléctrica.




Tefal
Kouliva yia kahogpayadeg

Tag MPOCPEPOUUE MOVASIKEG AUGEIG
H TeFal cnevdlel ot €peuva yia T SNIOUPYI GUOKELWV LE HOVASIKEG SIOTPOPIKES EMOATEL, O
oroieg unooTnEIlovTal amd MOTNUOVIKEG UENETEC,

KaAw¢ nAO@ate 0Tov KOGHO TOU ACTIFRY mini !

PTIAETE MPAYUATIKEG MEVTAVOOTIHEG TNYAVITEG TTATATEG ME TO S1KO
Gag TPOTO...

OLTnyavItég maTdTeg yivovTal TPayaveg Kat N TAPIOTES XAPN OE AMOKAEIOTIKEC TEXVONOYIEG TOV avadeuTrpa
TIOU KATAVELE OLOIOOPEA TO AN KA TOUC TIOALOUG BP0l aépa. EMAEETE Ta UNKE, TO AGS), Tal KAPUKELATA,
Ta HUPWSIKG, Ta apWHATE oag KA. OAa ta undhoina ta avorapBavel to ALTIERY mini

Movo 3 %* himaprg ouciag : 1 KoutalAid Aad eivat apketn !

Mia koutahid AadL TG EMAOYIG 00G GAG EMITPETEL VA TIAPACKEVAOETE 600 g TIPAYMATIKEG TNYAVITEC TIOTATEG,
Xapn 070 KoUTAA SOOOUETPNONG TTOU TIPEXETAL IE TN CUOKEUN, UMOPEITE va XPNOILOTIOIOETE TN 0WOTH
QmarroupevVn MoodTNTA.

*600 g PpETKEC TNyavitég matdreg 10x10 mm, payeipepa e -55% amwhela Bapoug pe 0,85 cl AdadL

Tnyavitég matdreg Kat 6t povo !

To ACTIERY mini 0OG EMTEENEL VA TOPAOKEVACETE IOMEC KAl SIAPOPETIKEG CUVTAYEG,

+ EKtdCamd Tnyavitég matdeg, UMope(Te Vo EUMAQUTIOETE TNy KaBnpEPIvY 6ag SIaTPor e QVApIKTa Tpayavd
AQXQVIKA, TOUPEPES KAl VOOTILES TNYQVIEG KOEATWY, TPAYAVES YapIOES, ppOoUTA KATT.
To ALTIFRY mini payelpelel Mong KaTaminkTikd Ta Katepuypéva Tod@iua, Ta omoia amoteholv pia
KaAr) VOMAKTIKF Yia Ta ppEKa IpoiovTa. Eival IpakTika, Slatnpolv Tig OpEmTIKES IBIOTNTEC kal T YeUon
TWV TPOPIHWV.

Ta mEPIOTOTEPEG GUVTAYEC, EMOKEQPTEITE TNV 10TO0EAISA pag:
www.nutrition-grourmande.fr
Kat epappoyn yia Kivntd tnAép "Mon ActiFry" (Swpeav Ajyn).
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ZNMHAVTIKEG OUCTAOELG
Mayeipepa

«[NoTé pnv Béoete T cuoKeLr| O Aertoupyia dTav autr elvat ddeia.

+ [1OTé NV UMTEPPOPTWNVETE TOV KAGO, NV UMIEPRAIVETE TIC CUVIOTWIEVES TIOOOTNTEG,

«H ouokeur oag Siabétel évav avaoTtpe@dpevo Saktuo. O SakTUNOG AuTOC eivat E8IKG OXeSIAOUEVOC yia va
Tnyavilete matdtec, A 0ag OUVIOTOUHE VA TOV XPNCILOTIOLEITE EMMONG GTAV LAYEIPEVETE XPNOILOTOIWVTAG
TIG HEYIOTEC EMTPENOHEVEG TOOOTNTEG UNKWV. O SAKTUNOG TTIOETTEL VOl OPAPELTAL YIA CUVTAYEG TIOU TTEPIEXOUV
vypd.

« AvaTpé€Te 0To eyyelpilo OUPBOUADY AOPAAE(DC.

« Tnpefte MAVTOTE TIG PEYIOTEG TOOHTNTEG UNKWV KAl LYPWY, OTIWE QVOPEPOVTAl OTO EYXEIRIBIO XPrionG Kal 0To
BiBNo ouvTaywv.

Neprypaen

1. Agaveg kaméki 12, Anoonwpevo eiktpo

2. AopAleleg Karmakiov (x2) 13. 3xapa e£6Sou Tou Kadou

3. Koutdh booopérpnong 8,5 ml 14. Koupri ameheubépwong Kamakiow

4.  Koupri ameheubépwong avadeutripa 15. 066vn LCD

5. Megylotn xwenTikotnTa yia bypd Kal TaTATEG 16. Koupri ekkivnong kat Anéng Aeroupyiag

6.  AMOOTIUEVOC QVASEUTHPAC 17. Kouumi "+" yia ™ puBuion tou xpdvou
7. ATOOTIOUEVOC KAO0G HE KEPAUIKA EMKAAUYN HQYEIPEUATOG

8.  AmeheubBépwon xePouhoU 18. Kouumi ™" yia ™ puBuion Tou Xpdvou
9.  XepoUN k&dou LQYEIPEUATOC

10. AaktuMog 19. Kahwdio tpopodooiag

11. Koplo pépog

Odnyiec Xprong
Mpwv ané Tnv mpwtn Xprion

+Otav amoouokeudlete To TPOIGY, TPOCEETE WOTE VA APAIPECETE TO AgpaipéoTe 6Aata

KOUTGN G0COpETPNONG A To oneio 6mou otnpidetat. QuToKGAANTa Kat Ta

« AVOIETE TO KamaKi mméfovTag éva armo Ta Koupmid avolypatoc - fig.1. Miéote uNikd cuoKevaciag. Mnv
kat T SUO KOUUTIA VIO VOl APAIPECETE TO KAkt - fig.2. Balets mMoTé TN cUoKEUR

« ApaipéoTe Tov avadeutripa méCovTag To koupni aneheuBépwong - fig.3. KATW amo 1o VePO.

+ AQaIpEOTE TOV HAKTUNIO OTTPWYVOVTAG Ta KAITT TIPOG Ta TTavw - fig.4. Ma v opdn évapén

+ YNKWOTE TO QMOOTIHEVO XEPOUA TOU TNYaVIOU (OTIOU Va AKOUGTE val XPRONG TNG CUOKEVNG,
<KAIK»> TV (pa TTOU KAEIBWVEL, WOTE VA 0PAIPETETE Tov k4do - fig.5. KaAO givat va tn Oéoete

« AQQIPEQTE TO ANooTIHHEVO PiNTEO - fig.6. Yo TIpWTN Popda o€

- O\a T anoom@peva péEN ival KATAMNAQ yia TTAUON OE TIAUVTHOLO TTIATWY AElTOPPVi“ yua )
- fig.7, evw prmopouv emiong va muBolv P éva HaNaKO GPoUYYAapL, TO Touhdyiotov 30 Aemrtd

omoio va unv xapadel, Kat e Nyo Garmouvt TIATWY. E:;/;’:;P;;’;ggle'g;“
+ KaBapioTe 1o Kupiwg PHEPOG TNG OUCKEUNC HE £va LYPO GPOUYYAPLKAL AiyO X L 4
0amouVI TIATWV. o ActlFr¥ Mini Og oac
IKOVOTTOGEL AR PG,

+ STEYWDOTE KOAA OAQL TAL PéPN TPV T EMTOVATOTIOBETAOETE.

- EnavatonoBetriote Tov avadeuTripa €wg GTou akoUOETE éva «KAIK» - fig.8.

+ Kamd tnv mptn xprion te ouokeunc, evagxeTal val avaduBei pia - akivouvn
- 00 AUTO Gev emnpeadel Tn AeToupyia TG CUOKEUNG Kal n oopr) Ba
e€apavioTel ouvTopa.
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Etowpacia tov ¢payntou

Na 1§ pevoTéG « Avoi€te To kamaki - fig.1.

GUVTAYEC, PNV + Badete 1 TpOGIUA péoa 010 SIOKO TNEWVTAS TTAVTOTE TIG TOOGTNTEG TTOU

unepBaivete moté T UMOBEIKVUOVTAL OTOV TIIVAKA XPOVWY HAYEIPEUATOC OTN O, 62 Kat 63 OTIC

péylotn 0TG6pn mou OUVTOYEC.

g;'gfz‘::gf‘f(g;cg"w - TEIOTE TO KOUTONAKI L€ TN OUVIOTWHEVN TToodTNTa Aadiol (BA. mivaka
A ) Hayelpkrc OeNiSeC 62 Kal 63) Kal TEQIXUOTE TO TIEPIEXOIEVO OLOIOHOP(A

avadevtripa - fig.9. Tivw 00 PaynTo - fig.10.

Mnv agrvere noté 1o « ATteheuBepWOTE TO XEPOUN Kol oTTPWETE To péoa otn Brikn T - fig.11.

koutdh Socopétpnong + Kh\eioTe To Kamdkt.

Héoa oTo Sioko.

EAa@pU payeipepa
ApXiOTE VA HAYEIPEVETE

+ YUVOEOTE Tr) OUOKEUT OTO PEULIAL Ma va mpoxwproouv

+H ouokeur Ba ekméppel Vo mpoeidomoinTiKoUg rxoug kat n 08évn Ba ypnyopotepa ta Aemtd,
Oeixvel 00 - fig.12. MEGTE GUVEKONEVA TO

+ PuBpioTe Tov pdvo Hayelpéuatoq e Ta TARKTEA + Kal - (CUBouleubEite avtiotoiyo MANKtpo + 1
ToV TTVaKQ HAYEIPEUATOG OTIC OEN. 62 Kal 63 ) - fig.13 ~.

Miéote 10 Mijktpo & - fig.14, yia va Eekvroel To payeipepa pe
KukAo@opia Beppol aépa otov KASo HayelpéUaTod,

O emheypévoc xpdvog empeTpdTal ava Aemto. H emioyr kat n wpa
eppaviCeTal 0g AETTTA Kal POvVoV 0 XpOvog TIou epgaviCeTal KEtw armo To
€va Nermto eival oe SeutepderTtal

« MMOpE(TE va TOOTIOOIOETE TOV XPOVO QVA TIA0A OTIYWr KATa T SIGPKELd
TOU payelpépatog he ta mktpa + kat = - fig 13.

« Yridpyel n Suvatdtnra va Tebel n ouokeur) oe mavor. ApKel va aTroeTe
10 miktpo O - fig.14, Matiote 0T cLVéEL TO Bl MAKTEO Yia va a
EeKIVAOEL TGN TO ayelpepia.

« MOAIC avoi€eTe To OKEMaopa n UoKeUr| oRrveL MNa va Eekivroel TaAl To
Layeipepa, KAeloTe To okémaoua kat matrote o miktpo O - fig.14.

A@aipgon Tou @ayntou

AV @ OETE TN GUOKEUN + MO oAokANpwOEl To payeipepa, Nxel 0 TPOEIGOTOINTIKOS AXOS NENS

ouvdedepévn oo pevpa, Hayelpgpatog kat n o8évn Seiyvel 00: ) GUOKELT| OTAWATE QUTOUATA TO
HeTa anod 3 Aentd Tibetan Hayeipepa Tou payntol oac. Mmopete va SIakOPETE ToV X0 TIATWVTOG TO
autopata o€ Aetroupyia Tkt O.

avapovig (e Tov Ttpémo - Avoi€re to kanéki - fig.1.

autov n KatavéAwon + AVOONKWOTE TO KATAKI £wC GToU Kavel <KAIK» Yo v apaIpETETE TO THYAVL
evépyelag meplopilerat KaILTO QayNTO.

670 ehy1oTO). - Bydte TN cuokeur| and v mipida.

O1 Xpovol payelpEépatog

Ot xpdvol HayelpéuaTog eival eVOEIKTIKOL Kal UTOPE( val QUEOHEIDVOVTAL QVANOYA HE TNV EMOXIKOTNTA TWV
TPOPWY, TO éYEBOC TOUG, TIC TIOOOTNTEG TTOU XPNOILOTIOIETE Kall TIC IPOOWTTIKEG TIPOTILNCELS, KABWS Kat Ty
TGon Tou NAEKTPIKOU 0ag SIKTUOU. H ToadTnTa Aadlol TIou TIPOTEIVETal UMOPE! va auEdveTtal avahoya He Ta
youoTa Kal TIG avdykeg oac, Edv BENETE IO TPaYaVIOTEG TYAVNTEC TTATATEG, UMOPE(TE VAl AUEAOETE TO XPOVO
HQYEIEHATOC VIOl EPIKA AKOHA AETTTAL
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Natarteg

Tvynoz  TOXOTHTA Aaai XPONOX MATEIPEMATOX

6009 1 KOUTaNd A&St 20 - 24 hemta

TH?%‘;EE gﬂﬂg Dpéokeg 5009 1 KoUTaNA NadL 18- 21 \emta
3009 V5 KouTtaNd Aadt 17 -19 hermté

600 g 1 koUTaNA NadL 22 - 26 \emta

Tﬁ@m;% P&Iﬂfi Dpéokeg 5009 1 KouTaNd A&dt 19-22 hermtd
3009 Y5 KouTaNd Aadt 18 - 20 Aertét

THIANITEX. MMATATEX. [Katepuypéveg 600 g Xwpic 20 - 24 herrtal
MNatdreg Kateuypéveg 600 g XwpIC 18 - 20 Aermtét

ANAa Aayavika

Tynoxz MoOzOTHTA NAni XPONOSX MATEIPEMATOX

. Dpéoka Koppéva 1 KouTaNA A&dt + ) .
KohokuBdkia OF GETEC 4509 50 ml KPUO VEQO 20- 25 hermta
.| DPEOKIEC KOPPEVEG Ly ) )
TimepIEG OF GETEC 4009 1 koutaMd Aadt 25 - 28 \ermta

Kpéata - moulepika

[0 Vol GUCETE YeUoN OTO KPEQG GaG, [ GIOTEOETE VA avakaTéPeTe pupwdIké péoa oto Aadt (mampika, Kapl,
Botava, Bupdot, Sapvn KA.

Tynox TMozoTHTA  AAal XPONOX MATEIPEMATOX

. Dpéokeg 4509 Xwpiq 8- 11 hermtét
Kotopmoukiég - - .
Katepuypéve| 4509 XWPIC 12 - 24 \emté
Mrioutdkia amo kotdrmouvho|  Opéoka 4 Xwpig 18 - 20 Aertét
200G arod KoTonmovho Dpéoko 4 XWpIC 18- 20 Aertd
Mooyapiolol keptédeg  |Kateuypévol| 3009 XWPIC 17 - 20 Nerrté

Yapla - Octpakosidn

Tynoz MozOoTHTA Anai XPONOX MATEIPEMATOX

Kahapapdkia mavé| Katepuypéva 5009 XWPIg 15-18 \ermta
Tapideg Dpéokieg 5509 XwP(g 9-11 Aerrtd




Emdopma

Tynoz MozOoTHTA XPONOX MATEIPEMATOX

1 KOUTONA N&SI + 2

Mnavaveg Y& POOENEC 3 KOUTONEG pavpn 8- 10 \erta
(axapn

. Koppéva ota 1 KOUTONA N&SL + 2 B .

| Mia Suo 2 KouTtahiég (axapn 8-10Aerma

Katepuypéva paynta

Tynox ZOTHTA AAni XPONOZX MATEIPEMATOX
Mayelpeuta . i ] )
Aayavika Kateyuypéva 4509 16 - 18 \eTTta
l'lotTdTeg
HOYEIPEUTEC LE . i 7 )
TUpd Kal Katepuypéveg| 4509 15-17 Nermta
aMavTKG

EukoAia oo ka@apiopa

Ka@apiopog ouGKEURG
« AQrOTE TN OUOKELT VO KPUWOEL EVIEAWC TPV TNV KaBapIoeTe. Aev ouvicTaTatn Xprion
« Avoi€re To kamaki médovTtag éva amd Ta Koudmd avolypatog - fig.1. Miéote KAVEVOC GANoU
kat Ta SUO KOUPTIA YIa VA aPaIpEOETE To Kamdk! - fig.2. AMOPPUMAVTIKOU a
« ApalpéoTe Tov avadeuTripa mE(ovTag To koupr ameheubépwong - fig.3. TIPOIOVTOG, EKTOG TOU
« AQalpéaTe Tov SAKTUNO OTIPWXVOVTAG Ta KAITT TTPOG Ta Tavw - fig.4. UypoU amoPPUMAVTIKOU

+ XNKWOTE TO AMOOTIWHEVO XEPOUN TOU TNyavIoU (OTIOU Va AKOUOTES éval TMATWV.
«KAIK» TV wpa mou KAEISWVEL, WOTE Va apalpéoeTe To Tnyavt - fig.5.

« APQIPEDTE TO AMOOTIWHEVO GiNTPO - fig.6.

+ O\aTa AMOOTIEVT LEPN Elval KATEMNAQ Yia TAUON OE TALVTAPIO TIATWY
- fig.7, ev prmopouv emiong va MuBolv P éva LaNAKO 0PoLYYApL, TO
000 va pnv Xapadel, kat e Myo oarmouvi TIATwY.

+ KaBapioTe To Kupiwg PEPOG TNG CUCKEUNG HE £va LYPO GPOUYYAPLKALAYO
GAMOUVI TTIATWV.

+ JTEYWDOTE KOAA OAQL Ta PPN TPV T EMTAVATOTIOBETAOETE.

«Eyyudpaote 61t o amoonipevog kadog LYMMOPOONETAI ME TOYZ
KANONIZMOYZ. yia UNKA TIoU £0XOVTal O EMAQH e TPOPEC.

- TO TNYAVL ExEL LAl QUOIKT EMEVEUON TTOU €lvall EEQIPETIKA AVOEKTIKT Kall
QVTIOTEKETAI OTIC YOATOOUVIEC,

« Eivar onpavtikd va kaBapilete ) oxapa e€650u Tou k&dou, WOTE va Unv
TIAPAKEVOLV TPOPILA KOMNpéva TTavw TG, Mpocoxr)! Mnv mpoomaBeite
VO APAIPECETE TA TPOPIA A6 TN OXAPA LE TN BorBeia avTIKEIEVWY. ADKE
VoL TNV armooTtaoeTe - fig.15 katva v kaBapioete (0To mMuvTrpIo mMETwY
1 pe éva Bpeypévo opouyydpl Kal LYPO QMOPEUIAVTIKG THATWY).
TMPOGEXETE, EMIONG, WOTE VA NV EICAYETE QVTIKEIEVA ECA OTOV KASO.

63



MepikéG CUMBOUAEG O MEPIMTTWON TPOBANHATWV...

MPOBAHMATA

AITIEX

H ouokeur Gev eival Kahd
ouvdedepévn oty mpida.

NyzEIz

BePaiwbeite &1 n cuokeun gival owota
ouvdedepévn oty mpida.

Aevmiatroate akdpa o mrjkteo O,

Marrote 1o Mktpo O.

H ouokeury dev

Matroate 10 Mktoo G ad n
OUOKEUN GEV NETOUPYEL

KheloTe to kamakL.

Aettoupyel.
H ouokeun Sev Beppaivera, Eg\y&;\ée; ;BISUOKEUH o€ éva E€ouotodotnuévol
, BeBawbelte o1 elval owoTd TomoBeTnévog,
SEO\I/OGT(S ESUT?T%?C Oev SlOPOPETIKA TNYAVETE T OUOKEUN OF éval
PlOTPEPETaL. E€ouaiodotnpévo Kévtpo S€pBic.
ggsvoé(?/?gpm O avadeutripag dev eival EnavatonoBetrote Tov avadeutripa péxpl va
eéo#mu n QAOPANCPEVOC, akoUoeTe éva «KAIK» - fig.8.

Aev EXETE XPNOILOTIOIOEL TOV
avadeutrpa.

TomoBetrote Tov oTn Bé0n Tou.

To payeipepa Twv

Ta LAIKA Gev €lval Koppéva oTo
{510 péyebog.

Koyte Ta uhika oo 1o péyeboc,

TPoPWV Sev Eival
OOIOYEVEG.

OttnyavnTég matateg Sev eivat
KOWpEVEC TO {B10 péyeBog.

Kéyrte Tig TnyavnTéc matdreg oo (610 péyeboc.

O avadeutiipag ival owotd
TomoBeTnuévog, ala bev
TEPIOTPEPETAL.

Mnyaivete T ouoKeun o€ éva ESouciodotnuévol
Kévtpo Z€pPic.

Xpnotpomoleite matdrteg mou Sev
elval e6IKES yIa Tyaviopa.

Em\é€te matdteg mou eivat eI0IKEC yia
TNYAVIopQ.

Ot nyavntég
natdreg Sev lval

Ot natdreg Sev €xouv MAUBEl A/kat
Oev €UV OTEYWWOEL EMAPKWG.

TMAOVETE TIC TATATEC YIal APKETH WA WOTE VAl
@UYEL TO AUUNO, AmoOTPAYYIETE KAl OTEYWWOTE
TEG KANA TPV TO Hayelpepa.

OPKETA TPAYAVEC,

Ot matdeg eivat oM XOVTPEC.

KOWTe TIC MaTaTeg Mo Aeméc,

Aev undpyel apketd AadL.

AvgroTe Ty moodTnTa Tou Aadiov (BA. mivaka
LQYEIPEUATOC OEN. 62 €W 63).
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To @INTPO €xEl OTOUWOEL KaBapiote 0 giktpo.
O1 matareg
SlahvovTal Katd T . . . . MEeIDOTE TNV TOCOTNTA TWV TTATATWV Kal
SiGpkela Tou H noodrna eivat mohy peyehn. TIPOOAPHOOTE TOV XPOVO HAYEIPEUATOC,
HOYEIPEUATOG.

Tnpeite TIC TOOOTNTEG TTOU EMONKaivovTal 0Tov

O Tpogeg To Tnyavt éxel umepBoNikr mivaka payeipépatoc. TomoBeTeioTe Tov
TIAPAUEVOLY OTO | TOCOTNTA UAKV. QvaoTPEPOpEVO GAKTUAIO 0N Béon
XEIAOC TOL TOL.MEIWOTE TNV MTOCOTNTA TNG TPOPIG.
Tnyaviou.

YrépRaon avwtatou oplou.

EAQTTWOTE TIG TOOTNTEG,




MPOBAHMATA

Yypd Ynoipatog
£X0UV OTALEL OTN
Baon g
OUOKEUNG.

AITIEX

EMaTwHaTIKOG KESo¢ 1y
avadeuTrpac.

MNysEIx

BeRaiwbeite 6Tt 0 avadeutripag gival
OWOTA TOMOBETNUEVOC, SIAPOPETIKA
TINYQ{VETE TN OUOKEUN O€ éva
E€ouoiodotnpévo Kévtpo ZépPic.

‘Exete unepPei 1o avwtato
oplo.

Tnpeite 1o avwtato 6plo.
Mnv xpnotpornoleite To ActiFry yia ouvtayég
HE LUNAT TIEPIEKTIKOTNTA OE LYPA.

H 0B6vn LCD dev

H ouokeur) ev eival kahd
ouvdedepévn atny mplda.

BePaiwbeite &1 n cuoKeUn gival owoTa
ouvdedepévn otny mplda.

Nertoupyet. — . ] .
To kamdk! gival avoikTo. Khefote To kamakL
ATIOOUVOESTE TN OUOKELH OMO TO  PEUA,
H o66vn LCD . ] TIEQILEVETE 10 SeUTEPONETTTO, OUVOETTE TNV KAl IO
eppavitel «Em S&ggﬁ;’n Bev hermoupyel 0710 pela kat matioTe To TAAKTEo O. Av n 086vn
(0pdaAuQ). ' LCD epgaviCel akopa Er, oupBouleubeite Tov mivaka

KWSKWV PAGRNG otV GeN. 65.

H ouokeur ivat
Slaitepa
Bopupwdne.

Miotevete St undpyel MESBANUA e
N AeToupyia Tou HoTéP TG
OUOKEUNG

[Mnyaivete Tn ouokeun o€ éva
E€ouotodotnpévo Kévtpo XépPic.

Edv avtipetwnilete kamolo mpoBAnpa pe 1o MPoiov 1y av €xeTe amopieg, KaAéoTe Ty Opdda
E€ummpémnong Mehatwv pag yia e§e18ikevpévn BoriBeta Kat GUPBOUAEC.

Mivakag Kwdikwv BAapng: Er.

Er.1R2 O e€agpIopoG TG OUOKELNG 0aG

TIapoucalel BAGRN.

ENéyEte v mapoucia OAwV WV apaIPOUHEVWY
€€0PTNUATWY KAl TN OWOTH TOMOBETNOT Toug (OXAPES
€10080U Kal €660V aépa, KAG0G, OKEMAOHQY).
BeRawwbeite ot amouaialouv Eéva owuata and oAa Ta
agalpoUpeva eEaptruara.

Av BeBaiwbelte yia T anousia Eévwv CwUATWY péoa
oToV aywyo 6agpIopoU kat n BAAPN ETIEVEL, LETOPEPETE
Tn OUOKEUN O€ éva £E0UCIOS0TNHEVO KEVTPO TEXVIKAC
efurmpémnonc

Er. 3 H BAABN autr propei va eppavioTel
Qv 1o TIPOIdV €xel amoBnkeuBel yia
HEYANO XPoVIKO SIGoTNHa O TTONY

XapnAr) Oeppiokpacia.

AQrioTe TO TIPOIGV Ot Beppokpacia TEPIBAMOVTOG
upnAdtepn armo 15°C yia pia wpa mpotou To Béoete Eavd
o€ \erroupyia.

Av 1 BAGPN empével, PETAQEPETE TN OUCKELN O éva
€60UOIOB0TNPEVO KEVTPO TEXVIKIG ECUTTNEETNONG.

Er. 4 H ouokeur) aag mapouatadel BAaBn

otov adntrpa Beppokpaciac,

METQQEPETE TN OUOKELN) O€ €va EE0UCIOB0TNIEVO KEVTPO
TERVIKAC EEUMNPETNONG.

Er.5 H T@0N TOU OIKIaKOL 0a¢ SIKTUOU
eivatdlaitepa xapnAr). H emdooeic
ot0  payeipepa  evdéxetal  va
ETTNPEEQOTOLV.

ETIKOIVWVAOTE IE TOV TIAPOXO NAEKTPIKG EVEQYEIQG,

Er.6 H1don Tou okiakoU 0ag SKTUou evatl
BiattepauPniv Miadyougoopakeiag
I OUOKEUH OOGTTPOOTATEVETAL ATTIO TOV

Kivduvo urepBeppavong

ETIKOWVWVAOTE LIE TOV TIAPOXO NAEKTPIKNG EVEQYEIQG,
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Tefal
Nutritious & Delicious produktlinjen

Unikke Igsninger

Tefal Viinvesterer i forskning, for at opfinde apparater med unikke ernaeringsmaessige egenskaber, som
valideres af videnskabelige undersegelser.

Velkommen til ACTIFRY mini s univers!

Lav dine egne laekre pomfritter

Pomifritterne bliver sprede og blede indeni, takket veere en patenteret teknologi - fordelingsbladet fordeler
skansomt olien og varmluften. Vaelg selv ingredienserne: Olie, krydderier, krydderurter, smagsstoffer, m.m.
ALTIERY misi tager sig af resten.

Kun 3 %* fedtstof - én skefuld olie er nok!

Med én skefuld olie, som du selv veelger, kan du lave 600 g rigtige pomfritter. Takket vaere den medfelgende
mdleske, er du sikret en korrekt dosering.
*600 g friske pomfritter med en tykkelse pa 10 x 10 mm, veegtreduktion pd 55 % med 0,85 cl olie.

Lav ikke blot pomfritter!

ACTIFRY misi gor det muligt at tilberede mange forskellige retter.

o Udover pomfritter og “potatoes’, kan du variere dine maltider med sprade, friturestegte grentsager, mere
og saftige kadstykker, spr@dstegte rejer, frugt m.m.

o ALTIERY mini erogsd rigtig god til tilberedning af frostvarer, som er gode alternativer til friske ravarer.
De er praktiske, og de bevarer de ernaeringsmaessige egenskaber, samt den gode smag af fedevarerne.

Find endnu flere opskrifter pa vores website: www.tefal.dk
og pa mobilapplikationen "Min ActiFry" (gratis download).




Vigtige anbefalinger

Tilberedning

o Lad aldrig apparatet kere uden indhold.

« Overhold de anbefalede maengder og overfyld ikke skalen.

» Apparatet er udstyret med en ring til at vende pomfritterne. Denne ring er beregnet til tilberedning af
pomifritter. Det anbefales ogsd at benytte den, nar du tilbereder opskrifter med den maksimale mangde
fodevarer. Den skal fjernes ved opskrifter med veeske.

o Se sikkerhedsanvisningerne.

« Overhold altid den maksimale mangde af ingredienser og vaeske angivet i brugsanvisningen og
opskriftsbogen.

Beskrivelse

1. Gennemsigtigt lag 12. Udtageligt filter

2. Laspalaget (x2) 13. Rist til udtagning af rum

3. Maleske, 085 d 14. Knap til dbning of laget

4. Oplésningsknap til blad 15. LCD-skaerm

5. Maks. indhold af vaeske og pomfritter 16. Knap til start og stop af apparat

6.  Udtageligt omreringsblad 17. "+"knap til indstilling af tilberedningstid
7. Udtagelig skal 18. ""knap til indstilling af tilberedningstid
8. Oplésningsknap til handtag 19. ElHledning

9. Handtag til skdlen

10. Ring

11. Apparatets base

Hurtig tilberedning

For forste brug
« Serg for at tage maleskeen ud af rummet, ndr apparatet pakkes ud. Fjern alle Klistermaerker a

« Abn laget ved at trykke pien af knapperne til dbning - fig. 1, og tryk pa og emballageelementer.
knapperne, for at fierne laget - fig. 2. Nedsaenk aldri

« Tag bladet ud ved at trykke pa oplasningsknappen - fig. 3. a:p;igetﬁ v:,'ﬁd.

o Fjern ringen ved at lefte clipsen opad - fig. 4.

o Loft op i héndtaget pa den udtagelige skal, indtil der lyder et *klik", og tag z:;)g?:t::u;ggfules det
kurven ud - fig. 5. forst at lade det koge i

o Fjern det udtagelige filter - fig. 6. mindst 20 minutter med
o Alle de aftagelige dele kan vaskes i opvaskemaskinen - fig. 7 eller 1/2 liter vand. Allerede
rengeres med en ikke-slibende svamp og opvaskemiddel. E{gtﬂ’f; l\(:lli]r?ie;i\?ené?gv;'lul d
* Renger apparatets base med en fugtig svamp og opvaskemiddel. tilfredshed.
« Tor omhyggeligt alle delene, inden de settes pa plads igen.
o Seet bladet pa plads igen, til der heres et KLIK - fig. 8.
« Ved den ferste brug kan apparatet afgive en ikke-skadelig lugt. Dette
feenomen, som ikke har nogen indflydelse pa brugen af apparatet,
forsvinder hurtigt.
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Tilberedning af madvarer

Overstig aldrig det « Loft laget - fig. 1.

maksimale niveau o Laeg fedevarerne i skalen og overhold maengderne angivet i skemaet for
angivet pa det tilberedningstider pas. 69 og 70 og i opskrifterne.

aftagelige blad ved o Fyld skeen med den anbefalede maengde af fedtstof (se skemaet for
tilberedelse af flydende tilberedningstider pa side 69 og 70), og haeld indholdet jeevnt ud over
opskrifter - fig. 9. . fadevarerne - fig. 10.

Efterlad ikke mdleskeen i o Las handtaget op og fold det helt ind i rummet - fig. 11.

skalen. o Luklaget.

Fedtfattig tilberedning
Start af tilberedningen

o Tilslut apparatet til en stikkontakt.

 Apparatet udsender to bip, og skaermen viser 00 - fig. 12. Du kan rulle hurtigere
o Indstil tilberedningstiden ved hjelp af tasterne + og - (skemaet for gennem minutterne ved
tilberedningstider pa side 69 og 70) - fig. 13 at holde tasten + eller -

o Tryk pa tasten O - fig. 14, hvorefter tilberedningen starter takket veere nedtrykket.
varmluftcirkulationen i apparatet.

 Den indstillede tid teeller ned minut for minut. Valg og angivelse af tid er
i minutter, kun angivelsen under 1 minut er i sekunder.

o Det er altid muligt at sendre tiden under tilberedningen ved hjeelp af
tasterne + og - - fig 13.

o Det er muligt at seette apparatet p& pause. Du skal blot trykke pd tasten
- fig. 14 og derefter trykke pa den samme tast igen, for at genoptage
tilberedningen.

« Nar laget abnes, slukker apparatet. For at starte tilberedningen igen skal
du lukke laget og trykke pa tasten O - fig.14.

Tag fodevarerne op
 Nar tilberedningen er feerdig, lyder der et lydsignal, og skaermen viser 00:
sta taendt, vil det Apparatet stopper automatisk tilberedningen. Du kan stoppe ringetonen

automatisk ga i standby- ved at trykke pd tasten ©.
tilstand efter 3 minutter * Abnlaget - fig. 1.

Hvis du lader apparatet

(i denne tilstand er « Loft handtaget op, indtil der heres et "klik”, for at tage skéalen med
apparatets stromforbrug fedevarerne ud.

reduceret til et « Tag stikket ud af stikkontakten.

minimum).

Tilberedningstider

De angivne tilberedningstider er kun vejledende og de kan variere alt efter, om fadevarerne er helt friske, deres
strrelse, hvordan de smager og den elektriske speending. Maengden af den angivne olie kan eges alt efter
smag og behov. Hvis du gerne vil have, at dine pommes frites er endnu spradere, kan du preve at tilberede
dem nogle ekstra minutter.



Kartofler

Type MZNGDE OLIE Tip
6009 1 skefuld olie 20 - 24 min.
8 E%Tir%tf;m Friske 500g 1 skefuld olie 18- 21 min.
3009 "> skefuld olie 17 - 19 min.
600 g 1 skefuld olie 22-26 min.
10 Ewonr?i”}toefmm Friske 500 g 1 skefuld olie 19 - 22 min.
300¢g " skefuld olie 18 - 20 min.
Pomffitter Frosne 6009 Ude 20 - 24 min.
Potatoes Frosne 6009 Ude 18 - 20 min.
Andre grentsager
Type MZ£NGDE OLIE Tip
Courgetter Ra i skiver 450 g Sg)srﬁelfg%?l\i/g; d 20 - 25 min.
Peberfrugter Ra i skiver 40049 1 skefuld olie 25 - 28 min.
Ked - Fjerkrae

Hvis du ensker ekstra smag til kedet, kan du blande krydderier i olien (paprika, karry, basilikum, oregano,

kommen, timian osv.).

Type MZ£NGDE OLIE Tip
Ra 450 g Ude 8-11min.
Kyllingenuggets -
Frosne 450 g Ude 12 - 24 min.
Kyllingedrumsticks Ra 4 Ude 18 - 20 min.
Kyllingebryst Ra 4 Ude 18 - 20 min.
Kedboller Frosne 3004 Ude 17 - 20 min.
Fisk — Skaldyr
Type MZ£NGDE OLIE Tip
Calamari fritti h
(stegt blaeksprutte) Frosne 500¢g Ude 15-18 min.
Rejer Kogt 5509 Ude 9-11 min.

4
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Desserter

TYPE M/Z£NGDE

70

1 skefuld olie +

Bananer I skiver 3 2 skefuld brun 8-10 min.
sukker
1 skefuld olie + h
| Abler | Halveret | 2 | 2 skefulde sukker 8-10 min.

Frosne madvarer

Type MZ£NGDE OLIE Tip
Grontsagspande Frosne 450 g 16 - 18 min.
Grentsagspande .
me ozt Frosne 450 g 15-17 min.
Nem rengering
Renger apparatet
o Lad det kele helt af inden rengering. Det frarades at benytte

o Abn laget ved at trykke pa dbningsknappen - fig. 1, og tryk paknapperne
for at fierne laget - fig. 2.

« Tag bladet ud ved at trykke pd oplasningsknappen - fig. 3.

« Fjern ringen ved at lefte clipsen opad - fig. 4.

o Loft handtaget pd den udtagelige skal op i vandret stilling, indtil der lyder
et "klik", og tag kurven ud - fig. 5.

o Fjern det udtagelige filter - fig. 6.

o Alle de aftagelige dele kan vaskes i opvaskemaskinen - fig. 7, eller
rengeres med en ikke-slibende svamp og opvaskemiddel.

» Renger apparatets base med en fugtig svamp og opvaskemiddel.

« Tor omhyggeligt alle delene, inden de szettes pa plads igen.

o Vi garanterer, at den udtagelige skal er i OVERENSSTEMMELSE MED
LOVGIVNINGEN vedrerende materialer, der kommer i kontakt med
fodevarer.

e Den udtagelige skal er forsynet med en naturlig, hejresistent og
langtidsholdbar beklaedning (gryden kan genbruges og modstar ridser).

o Det er vigtigt at rengere risten til udtagning af rummet for at undgé, at
fedevarerne seetter sig fast pd denne. Der ma ikke benyttes redskaber til
at fierne fedevarerne pd denne rist. Den skal blot clipses af - fig. 15 og
rengeres (enten i opvaskemaskinen eller ved hjeelp af en fugtig svamp
med opvaskemiddel). Der ma heller ikke indferes dele i rummet.

andre rengeringsmidler
end opvaskemiddel.




Gode rad i tilfelde af problemer

PROBLEM

Apparatet virker
ikke.

ARSAGER

Apparatets stik er ikke sat ordentligt
i stikkontakten.

L@SNINGER

Kontrollér, om apparatet er korrekt tilsluttet.

Du har ikke trykket pa tasten &
endnu.

Tryk pa tasten O.

Du har trykket pa tasten &, men
apparatet virker ikke.

Luklaget.

Apparatet opvarmer ikke.

Bring apparatet til et autoriseret servicecenter.

Bladet drejer ikke rundt.

Kontroller, at det er korrekt placeret, og hvis det
ikke hjeelper, bringes apparatet til et autoriseret
servicecenter.

Bladet sidder ikke
fast.

Bladet er ikke fastldst.

Seet bladet pa plads igen, til der heres et KLIK -
fig.8.

Tilberedningen er
ikke jeevn.

Du har ikke benyttet bladet.

Seet bladet pd plads.

Fedevarerne er ikke skaret ensartet
ud.

Skaer alle fadevarerne ud i ensartede stykker.

Pomfritterne er ikke skaret ensartet
ud.

Skeer alle pomfritterne ud i ensartede stykker.

Bladet er sat rigtigt pa plads, men
drejer ikke rundt.

Bring apparatet til et autoriseret servicecenter.

Pomfritterne er ikke

Du har ikke brugt kartofler, der er
velegnede til pomifritter.

Vaelg kartofler, der er velegnede til pomfritter.

Kartoflerne er ikke vasket og terret
ordentligt.

Vask, afdryp og ter kartoflerne grundigt inden
stegning.

sprade nok. Pomfritterne er for tykke. Skaer dem ud i finere stykker.
. . (g meengden af olie (se skemaet for
Der er ke nok olie. tilberedningstider pd s. 69-70).
Filtret er stoppet. Renger filtret.
Pomfritterne gar i ’
stykker under Maengden er ikke tilpasset. Reducer mangden af kartofler og tipas

tilberedningen.

tilberedningstiden.

Fedevarerne bliver

Du har fyldt for meget i skdlen.

Overhold de angivne maengder i skemaet for
tilberedningstider.

pé kanten af Reducer maengden af fedevarer.
skalen. Den maksimale maengde er
Reducer maengderne.
overskredet.
Vaeske fra Skalen er defekt. Udskift skalen.

stegningen er lobet
ned i apparatets
base.

Det maksimale niveau er blevet
overskredet.

Overhold det maksimale niveau.
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PROBLEM ARSAGER

Apparatets stik er ikke sat i
LCD-skeermen stikkontakten.

L@SNINGER

Tilslut apparatet.

virker ikke leengere.

angiver "Er" (error). |apparatet.

Laget er abent. Luk laget.
Afbryd apparatet fra stikkontakten, vent i 10
LCD-skeermen Det angiver en funktionsfejlved  |sekunder. Tilslut apparatet igen og tryk pa tasten

®. Hvis LCD-skaermen stadig angiver "Er” (error),
skal du se fejlkodeskemaet pa side 72.

Apparatet larmer
usaedvanligt
meget.

Du har mistanke om, at apparatets
motor ikke fungerer ordentligt.

Bring apparatet til et autoriseret servicecenter.

Hvis apparatet stadig ikke virker trods alle forsag pa at lese problemet, som beskrevet ovenfor,

tag det til et autoriseret service center.

Fejlkodeskema: "Er”

Er.1eller2 | Der er en fejl ved apparatets
ventilation.

Kontroller, at alle de aftagelige dele er pd plads og
fungerer korrekt (ventilationens indsugnings- og
udsugningsgitre, skal og lag).

Kontroller, at der ikke er fremmedlegemer i nogen af de
aftagelige dele.

Hvis fejlen vedvarer efter at have kontrolleret, at der ikke
er fremmedlegemer i nogen af de aftagelige dele, bringes
apparatet til et autoriseret servicecenter.

Er. 3 Denne fejl kan opstd, hvis
apparatet er blevet opbevaret i
laengere tid ved for lav temperatur.

Lad apparatet sté ved en omgivende temperatur pd mere
end 15 *Cien time, fer det startes igen.

Bring apparatet til et autoriseret servicecenter, hvis fejlen
vedvarer.

haj, apparatet gar i
sikkerhedstilstand, for at undga
overopvarmning.

Er. 4 Der er en fejl pa apparatets | Bring apparatet til et autoriseret servicecenter.
temperatursonde.

Er.5 Netspaendingen pa dit lysnet er for | Kontakt din el-udbyder.
lav. Det kan endre apparatets
ydelse.

Er.6 Netspaendingen pa dit lysnet er for | Kontakt din el-udbyder.




Tefal
Nadringsriktig smakrik kost

Unika losningar

Tefal investerar i forskning och utveckling for att ta fram utrustning med unika ndringsmdssiga
prestanda, bekrdftade genom vetenskapliga studier.

Vdalkommen till ACTIFRY mini universum!

Gor gourmetfrites pd eget sdtt...

Dina pommes frites blir knapriga och saftiga tack vare patenterad teknik: ett omrémingsblad som finférdelar
oljan och pulserande varmluft. Vdlj dina ingredienser, din favoritolja, kryddning och kanske férska kryddor.
ALCTIFRY misi tar hand om resten

Bara 3 %* fett: 1 sked olja récker!

Med bara en sked olja kan du géra 600 g riktiga pornmes frites. Tack vare den graderade skeden som medféljer
apparaten tar du precis rdtt mangd.
*600 g farska pommes frites, 10x10 mm, tillagning med 55 % viktforlust med 0,85 cl olja.

Pommes frites och mycket mer!

Med ACTIFRY misi kan du lagaen mdngd olika recept.

o Forutom pommes frites och potatis kan du variera den dagliga kosten med krispiga gronsaker, mért och
smakrikt kott i skivor, perfekt kokta skaldjur, frukt m.m. ..

e ACTIERY mini kan ocksd med férdel anvdndas for att tillaga frysta révaror som ett alternativ till
farskvaror. Frysta alternativ dr praktiska och frysprocessen bevarar bade ndringsvérdet och smakkvaliteten
hos olika livsmedel.

Fler recept finner du pa var app "My ActiFry" (kostnadsffi).
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Viktiga rekommendationer

Tillagning
o Kor aldrig apparaten tom.
« Overbelasta inte apparaten, utan félj angivna mangder.

 Den hdr apparaten dr forsedd med en ring fér att blanda pommes fritesen. Den ringen dr avsedd for tillagning
av pommes frites. Vi rekommenderar dven att du anvander den ndr du lagar recept med maxmdngden

ingredienser. Den gar inte att anvdnda vid recept med vdtska.
o Lds sdkerhetsanvisningarna i haftet.

o Folj alltid de angivna maxmdngderna och angiven vétskemdngd i bruksanvisningen och recepthdftet.

Beskrivning

1. Genomskinligt lock 12. Lostagbart galler

2. Lastilllock (x2) 13. Utgaller

3. Matt085d 14. Knapp for att 6ppna locket

4. Knapp for att lasa upp omrérningsbladet 15. LCD-skarm

5. Maxvolym for vatska och pommes frites 16. Start- och stoppknapp for tillagning
6.  Lostagbart omrémingsblad 17. Knapp "+" for att ange tillagningstid
7. Lostagbar insats 18. Knapp " for att ange tillagningstid
8. Knapp for att lasa upp handtaget 19. Natsladd

9.  Handtag till insatsen

10. Ring

11. Bas

Snabb tillagning

Innan du anvdnder apparaten forsta gangen

o Se till att ta ur mattet ur foérpackningsmaterialet ndr du packar upp
apparaten.

 Oppnallocket genom att trycka pa nagon av éppningsknappama - fig.1
och tryck pd knapparna for att ta av locket - fig.2.

o Ta ur omrérningsbladet genom att trycka pa knappen for upplasning
- fig.3.

« Ta av ringen genom att lyfta clipsen uppdt - fig.4.

o Lyft upp handtaget pa den l6stagbara insatsen tills du hor ett "KLICK" sa
kan du ta ur insatsen - fig.5.

o Ta av det I6stagbara filtret - fig.6.

o Alla Iéstagbara delar gar att diska i maskin - fig.7 eller gar att rengéra
med en mjuk svamp och handdiskmedel.

« Rengdr apparatens bas med en fuktig svamp och handdiskmedel.

o Torka noga innan du sdtter tillbaka allt pa plats.

o Satt tillbaka omrérningsbladet tills du hér ett "KLICK" - fig. 8.

 Under forsta anvandningstillfdllet kan det lukta lite, det dr inte skadligt.
Det forsvinner snabbt och paverkar inte anvéndningen av apparaten.

Ta av alla klistermdrken
och ta ur allt
forpackningsmaterial.

Hall aldrig apparaten
under vatten.

For en bra start med
apparaten
rekommenderar vi att du
anvdnder apparaten en
forsta gang i minst 20
minuter med 0,5 |
vatten. Fran andra
anvdndningstillfllet
kommer ActiFry fungera
optimalt.



Forbereda ravarorna

For recept med mycket
vdtska maste du tdnka
pa att inte 6verskrida
maxnivan som anges pa
omrorningsbladet - fig.

 Oppna locket - fig.1.

o Ldgg ingrediensernaiinsatsen och f6lj den rekommenderade méngd som
anges i tabellen dver tillagningstid pd sid. 76-77 och i recepten.

o Fyll mattet med det fett som rekommenderas (se tillagningstabellen pa
sid. 76 och 77) och fordela det ver ingredienserna sé jamnt som majligt

9. Kom ihag att ta upp - fig.10.
F'OSQ""QSSkEde" fran o Lds upp handtaget och fdll ned det i sitt fack - fig.11.
insatsen.

o Stdng locket.

Enkel tillagning

Borja laga

o Sdtt i kontakten i ett vdgguttag:

« Tvd pip hors fran apparaten och pé skarmen visas 00 - fig.12.

o Stdll in tillagningstiden med knapparna + och = (se tillagningstabellen
pasid. 76 och 77) - fig.13.

o Tryck pa knappen O - fig.14, sa startas tillagningen med het varmluft
som cirkulerar.

o \Vald tid rdknas ned minut for minut. Tidsangivelser visas i minuter, det ar
bara tid kortare Gn en minut som visas i sekunder.

o Det gdr ndr som helst att dndra under tillagningen med knapparna +
och - - fig 13.

« Det gar att pausa apparaten. Tryck bara pa knappen - fig.14, och sedan
pd samma knapp igen ndr du vill fortsdtta tillagningen.

 Apparaten sténgs av ndr locket dppnas. Om du vill fortsdtta tillagningen
stanger du bara locket och trycker pa knappen O - fig.14.

Om du later kontakten  Ndr tillagningen dr klar hors en signal och skérmen visar 00 : apparaten
sitta i vgguttaget gar avslutar automatiskt tillagningen. Stéing av signalen med knappen .
apparaten automatiskt » Oppna locket - fig.1.

o6ver i standby-léige efter o Lyft handtaget tills du hér ett "KLICK" for att kunna ta upp insatsen och
3 minuter (apparaten ta ur maten.

drar d& minsta mgjliga « Dra ur strémsladden ur végguttaget.

energi).

Tillagningstid

Angivna tillagningstider dr ungefcrliga, tiden kan variera beroende pd livsmedlens sdsong, storlek, mangd,
individuell smak och ndtspdnning. Den angivna méngden olja kan 6kas efter smak och behov. Om du vill ha

Genom att hdlla inne
knapparna+ eller —kan
du ange minuterna
snabbare.

Ta upp maten

dnnu frasigare pommes frites kan du forldnga tillagningstiden med ndgra minuter.
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Potatis

SORT MANGD Oua TILLAGNINGSTID

60049 1 sked olja 20 - 24 min.

POMMES FRITES | Feiska 500 g 1 sked olja 1821 min.
30049 "> sked olja 17 - 19 min.

600 g 1 sked olja 22 - 26 min.

POMMESFRITES | Firska 500 g 1 sked olja 19.-22 min.
3004 ", sked olja 18 - 20 min.

POMMES FRITES Frysta 60049 utan 20 - 24 min.
Potatis Frysta 60049 utan 18 - 20 min.

Andra gronsaker

SORT MANGD OLA TILLAGNINGSTID

Squash Farsk i skivor 4509 501rsrﬁgll(t)lg/gt¥en 20 - 25 min.
Paprika Farsk i skivor 40049 1 sked olja 25 - 28 min.
Kott - Fagel

Om du villha extra smak pa kéttet kan du blanda olika kryddor i oljan (paprika, curry, basilika, oregano, kummin,
timjan, lagerblad ...).

SORT MANGD Oua TILLAGNINGSTID

Farska 450¢g utan 8-11min.
Chicken nuggets
Frysta 450 g utan 12 - 24 min.
Kycklinglar Farska 4 utan 18 - 20 min.
Kycklingbrost Farska 4 utan 18 - 20 min.
Kottbullar Frysta 30049 utan 17 - 20 min.
Fisk — Skaldjur
SORT MANGD Oua TILLAGNINGSTID
Friterad )

carllaﬁz(zlrgs Frysta 5009 utan 15- 18 min.
Rakor Kokta 5504 utan 9-11 min.




Desserter

SORT MANGD TILLAGNINGSTID
; 1 sked olja + 2 )
Bananer I skivor 3 matskedar rasocker 8-10min.
| Applen | Halverade 2 | mLifgdg?gnger 8-10min.
Frysta ratter
SORT MANGD Oua TILLAGNINGSTID
Gronsaksgryta Frysta 450 g 16 - 18 min.
Potatisgraténg Frysta 450 g 15-17 min.

Enkel rengoring

Gora ren apparaten

o Setill att apparaten har svalnat helt innan du bérjar géra ren den.

» Oppna locket genom att trycka pd nagon av 6ppningsknapparna - fig.1
och tryck pa knapparna for att ta av locket - fig.2.

o Ta ur omrérningsbladet genom att trycka pé knappen for upplasning
-fig.3.

« Ta av ringen genom att lyfta clipsen uppdt - fig.4.

o Lyft upp handtaget pa den I6stagbara insatsen tills du hor ett "KLICK" sa
kan du ta ur insatsen - fig.5.

o Ta av det Iostagbara filtret - fig.6.

o Alla Iéstagbara delar gar att diska i maskin - fig.7 eller gar att rengéra
med en mjuk svamp och handdiskmedel.

« Rengr apparatens bas med en fuktig svamp och handdiskmedel.

o Torka noga innan du sdtter tillbaka allt pa plats.

« Vi garanterar att insatsen UPPFYLLER KRAVEN pa material som kommer
i kontakt med livsmedel.

 Den I8stagbara insatsen dr forsedd med en naturlig beldggning med hg
talighet (ateranvandbart karl, reptalig).

o Det dr viktigt att rengdra utgallret for att undvika att det sitter kvar
matrester ddr. Anvand inte redskap for att ta av rester fréin det har gallret.
Det dr bara att dlipsa av det - fig.15 och rengdra det (diska i maskin eller
handdiska med mjuk svamp och diskmedel). Se ocksatill att du inte for in
ndgot i utrymmet.

Vi avrader fran andra
rengoringsmedel én
handdiskmedel
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Nagra rad om problem uppstar ...

PROBLEM

Apparaten
fungerar inte.

ORSAK

Kontakten sitter inte i ordentligt.

LOSNINGAR

Kontrollera att kontakten sitter i vigguttaget
ordentligt.

Du har inte tryckt pd knappen O an.

Tryck pa knappen .

Du har tryckt pa knappen O men
apparaten fungerar inte.

Sténg locket.

Apparaten blir inte varm.

Lamna in apparaten pé ett godkdnt servicecenter

Omrorningsbladet ror sig inte.

Kontrollera att det dr korrekt monterat. Om det
Anda inte fungerar méste apparaten Idmnas in pd
ett godkant servicecenter

Omrdrningsbladet
greppar inte.

Omrorningsbladet dr inte fastlst.

Sdtt tillbaka omrormingsbladet tills du hér ett
"KLICK" - fig. 8.

Livsmedlen tillagas
ojamnt.

Du harinte anvant omrorningsbladet.

Montera det.

Ingredienserna dr olika stora.

Skér ingredienserna i lika stora bitar.

Pommes fritesen dr olika stora.

Skdr pommes fritesen i lika stora bitar.

Omrorningsbladet ér monterat men
ror sig inte.

Lamna in apparaten pd ett godkdnt servicecenter.

Pommes fritesen
drinte tillrickligt
frasiga.

Du anvander inte potatis som
avsedd for pommes frites.

Vilj specialpotatis som dr till for pommes frites.

Potatisen dr inte tillrdickligt skoljd
och torkad.

Skala, skdlj och torka potatisen fore tillagning.

Pommes fritesen dr for tjocka.

Skdr tunnare pommes frites.

Det dr inte tillréickligt med olja.

Tillsatt mer olja (se tillagningstabellen pa sid. 76-
77).

Filtret r igentdppt.

Rengor filtret.

Pgmrpes fritesen . . Minska mangden potatis och anpassa
garsonder under  [Mdngden dr inte anpassad. tillaaningstiden

tillagningen. gning )

Det sitter kvar Insatsen éir verbelastad. I;/(;_IJ dke mqudfjer som ar;ges i tilagningstabellen.
matrester pa inska mdngden ingredienser.

insatsens kant. Maxméngden dr éverskriden. Minska méngden.

Vétska fran Fel pé insatsen. Byt ut insatsen.

tillagningen har

runnit neri

apparatens bas.

Maxnivan har dverskridits.

Folj angiven maxninva.




PROBLEM ORSAK LOSNINGAR
LCD-skéirmen har ~ |Kontakten sitter inte i ordentligt.  [Satt i strdmsladden i viggkontakten.
slutat att fungera. - |Locket dr Gppet. Stang locket.
Dra ur kontakten, vanta 10 sekunder, sctt i
LCD-skérmen visar Driftfel. kontakten igen och tryck pa knappen O Titta i

B

tabellen 6ver felkoder passid. 79 om LCD-
skdrmen fortfarande visar Er".

Apparaten later
ovanligt mycket.

Du missténker motorfel i
apparaten.

Ldmna in apparaten pd ett godkant
servicecenter

Kontakta ett godkdnt servicecenter om apparaten dnda inte fungerar.

Tabell over felkoder: "Er."

Er. 1 eller 2 | Apparatens ventilation fungerar | Kontrollera att alla I6stagbara delar sitter som de ska (in-
inte som den ska. och utgaller for ventilation, karl, lock).
Kontrollera att de I6stagbara delarna inte innehdller
frammande foremdl.
Om problemet kvarstdr efter att du konstaterat att det
inte dr nagra frammande féremal i ventilationen bor du
kontakta ett godkant servicecenter.
Er. 3 Det hdr felet kan uppstd om |Ldt apparaten uppnd minst 15° C i en timma innan du
apparaten forvarats for svalt under | startar den pa nytt.
forlang tid. Lamna in apparaten pd ett godkdnt servicecenter om
problemet kvarstar.
Er. 4 Apparatens  temperatursensor | Lamna in apparaten pa ett godkdnt servicecenter .
fungerar inte korrekt.
Er.5 For svag strom i elndtet. Kontakta din elleverantor.
Er.6 Spdnningen i elndtet dir for hdg, och | Kontakta din elleverantdr.
apparatens dverhettningsskydd har
slagit till.
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Tefal
Herkullista

Tarjoaa ainutlaatuisia ratkaisuja

Tefal sijoittaa varoja tutkimukseen luodakseen laitteita, joiden ravitsemusominaisuudet ovat
ainutlaatuisia ja jotka on tarkastettu tieteellisissé tutkimuksissa.

Tervetuloa ACTIFRY mini maailmaan!

Tee oikeita ranskanperunoita omaan tapaasi...

Ranskanperunat ovat rapeita ja mehukkaita patentoidun teknologian ansiosta: sekoituslasta jakaa 6ljyn
ja impulsseina saapuvan ilman varovasti. Valitse aineksesi, 6ljysi, mausteesi, yrttisi,
aromiaineesi... ACTIFRY misi hoitaa loput.

Vain 3 %” rasvaa: 1 lusikka 6ljyd riittdaa!
Yhdelléi lusikalla valitsemaasi 6ljya voit valmistaa 600 g oikeita ranskanperunoita. Asteikolla varustettu lusikka
toimitetaan laitteen kanssa, kdytd vain valttdmaton madrd.

*600 g tuoreita ranskanperunoita, poikkileikkaus 10x10 mm, valmistuksessa -55% vdhemman
painonmenetystd 0,85 cl la 6ljya.

Ranskanperunoita ja paljon muuta!

ACTIFRY misi avulla voit valmistaa monia eri reseptejd.

o Ranskanperunoiden ja lohkoperunoiden liscksi voit tuoda vaihtelua arkipdividsi rapealla
vihannespaistoksella, murealla ja maukkaalla suikalelihalla, rapeilla katkaravuilla, hedelmilld...

e ALTIFRY misi valmistaa yhtd hyvin myos pakasteita, jotka tarjoavat hyvan vaihtoehdon tuoretuotteille.
Ne ovat kdytdnndllisid, ne sdilyttdvdt ruoan ravintoaineet ja maun.

Lisdd reseptejd meiddn Internet-sivuillamme: www.tefal.com
ja dlypuhelinsovelluksessamme “Mon ActiFry” (ilmainen lataus).




Tdarkeitd suosituksia
Valmistus

« Al kayta laitetta koskaan tyhjand.
 Ald tdytd astiaa likaa, noudata suositeltuja madrid.

o Laite on varustettu ranskanperunoiden kadntorenkaalla. Tamd rengas on tarkoitettu vain ranskalaisten
valmistukseen. Suosittelemme, ettd kdytdt sitd myds, kun valmistat maksimimadrdn ruokaa. Se tdytyy

ottaa pois, kun valmistat reseptejd, joissa on nesteitd.
o Katso ohjekirjan turvaohijeita.

« Noudata kdyttGohjeessa ja reseptikirjassa ilmoitettuja ainesten maksimimadrid.

Kuvaus

1. Ldpindkyva kansi 12. Irrotettava suodatin

2. Kannen lukitukset (x2) 13. Ulostuloritilé

3. Annoslusikka 0,85 cl 14. Kannen avaus

4. Lastan lukituksen avauspainike 15. LCD-ndyttd

5. Nesteiden ja ranskalaisten maksimitaso 16. Valmistuksen kdynnistys- ja sammutusvalitsin
6. Irrotettava sekoituslasta 17. Painike "+" paistoajan sadtamiseksi
7. Irrotettava astia 18. Painike "-" paistoajan sadtdmiseksi
8.  Kahvan lukituksen avauspainike 19. Syéttdjohto

9. Astian kahvat

10. Rengas

11. Runko

Nopea valmistus
Ennen ensimmaistd kayttoa

 Kun avaat pakkausta, ota annostelulusikka pois pakkausmateriaalista.

» Avaa kansi painamalla laitteen avauspainiketta - kuva 1 ja paina
painikkeita kannen irrottamiseksi - kuva 2.

o Irrota lasta painamalla lukituksen avauspainiketta - kuva 3.

o [rrota rengas nostamalla kiinnikkeitd yléspdin - kuva 4.

e Laita irrotettavan astian kahva vaakasuoraan, kunnes kuulet
naksahduksen - kuva 5.

o Irrota suodatin - kuva 6.

o Kaikki irrotettavat osat voi pestd astianpesukoneessa - kuva 7 tai ne
voi pestd pehmedlld sienelld ja astianpesuaineella.

o Puhdista laitteen runko kostealla sienelld ja astianpesuaineella.

o Kuivaa osat huolella ennen asentamista.

» Asenna lasta, sen tulee naksahtaa kiinni - kuva 8.

« Ensimmadiselld kayttokerralla laitteesta voi lahted hajua, mutta se ei
ole haitallista. Tama vaaraton ilmié havidd nopeasti laitteen kdyton
myo6td.

Poista kaikki tarrat ja
pakkausmateriaali.

Ald koskaan laita
laitetta veden alle.

Jotta laitteen
kdyttoonotto onnistuu
hyvin, me kehotamme
tekemddn ensimmdisen
ainakin 20 minuutin
pituisen valmistuskerran
kéyttdmalld 1/2 litraa
vettd. Heti toisesta
valmistuskerrasta
Ightien ActiFry Mini
takaa tdyden
tyytyvdisyyden.
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Ruoan valmistelu

Kun valmistat « Avaa kansi - kuva 1.
nestemdisid reseptejd, et o Laita ruoka-aineet astiaan ja noudata valmistusaikataulukkoa s. 83-84 ja
saa ylittdd reseptej.

maksimitasoa, joka on

Taytd lusikke itellull lla (ke i lukkoa s. 83-84) j
merkitty irrotettayaan o Tayta lusikka suositellulla rasvalla (katso valmistustaulukkoa s. 83-84) ja

lastaan - kuva 9. Ald jaté kaada tasaisesti ruoan joukkoon - kuva 10.
annostelulusikkaa  Avaa kahvan lukitus ja taita se kokonaan lokeroonsa = kuva 11.
astiaan. o Sulje kansi.

Kevyt valmistus
Valmistuksen aloitus

o Kytke laite pistorasiaan.

o Laite pddstad kaksi merkkiadntd ja naytossa on 00 - kuva 12.

o Saddd valmistusaika valitsimilla + ja = (katso valmistusaikoja s. 83-84)
-kuva 13

o Paina valitsinta O - kuva 14, valmistus alkaa kuuman ilman kiertdessa
laitteen sisdlld.

o Valittua aikaa lasketaan alaspdin minuutti kerrallaan. Valinta ja ndytén
aika on annettu minuutteina, vain alle 1 minuutin aikana se ndkyy

Voit selata minuutteja
nopeammin painalla
pitkddn valitsimia + tai

sekunteina.
« Voit muuttaa aikaa koska tahansa valmistuksen aikana painamalla
valitsimia + ja =. = kuva 13.

o Voit keskeyttdd laitteen toiminnan. Tllin tarvitsee vain painaa valitsinta
(picto) - kuva 14, paina sitten uudestaan tcitd valitsinta valmistuksen
jatkamiseksi.

 Kun kansi avataan, laite sammuu. Valmistuksen jatkamiseksi kansi on
suljettava ja on painettava valitsinta O - kuva 14.

Ruoan ottaminen pois

Jos jatdt laitteen  Kun valmistus on loppunut, kuulet aanimerkin ja ndytdssa on 00: laite
kytketyksi pysdyttdd valmistuksen y automaattisesti. Voit katkaista danimerkin
sahkoverkkoon, se siirtyy toiminnan painamalla O.

automaattisesti o Avaa kansi - kuva 1.

valmiustilaan 3 minuutin
kuluttua (tdssa tilassa
sdhkonkulutus on
minimissa).

« Nosta kahvaa, kunnes kuulet naksahduksen, jotta voit ottaa ruoan pois.
« Irrota laite sahkoverkosta.

Valmistusajat

Paistoajat ovat viitteellisid ja vaihtelevat ainesten kauden, koon, maun ja mieltymysten sekd kayttojannitteen
mukaan. Mainittua 6ljyn maarad voidaan lisétd mieltymysten ja tarpeiden mukaan. Jos haluat ranskalaisista
erityisen rapeita, lisad keittoaikaa muutamalla minuutilla.



Perunat

Tyypp1 MAARA Ouy PAISTOAIKA

600g |1 lusikallinen dljya 20 - 24 min.

RA?%KQI\:(PSEF%?AT Tuoreet 5009 |1 lusikallinen dljya 18- 21 min.
300g | %2 lusikallinen 6ljyc 17 -19 min.

600g | 1 lusikallinen dljya 22 - 26 min.

RANSKANPERUNAT]  Tuoreet | 500q | 1 luskalinen 8lyé 19- 22 min.
300g |% lusikallinen dljyc 18 - 20 min.

RANSKANPERUNAT | Pakastetut 60049 ei mitddn 20 - 24 min.
Peruna Pakastetut 60049 ei mitddn 18 - 20 min.

TyyppI
Tuoreet

MAARA

Ouy

1 lusikallinen &ljya +

Muut vihannekset

PAISTOAIKA

Kesdkurpitsat | jingleing | 4309 50 mi kylmaa vettd 20- 25 min.
Paprikat vggglre?iega 40049 1 lusikallinen 6ljya 25-28 min.

Liha ja kana

Jotta lihaan saataisiin makua, 6ljyyn kannattaa lisatd mausteita (paprikaa, currya, basilikaa, oreganoa,
kuminaa, timjamia, laakerinlehted jne.)

TyypPI MAARA Ouy PAISTOAIKA
Tuore 450 g ei mitadn 8-11min.
Kananugetit — -

Pakastetut 450 g ei mitddn 12 - 24 min.

Pienet kanakoivet Tuore 4 ei mitddn 18 - 20 min.
Kananfilee Tuore 4 ei mitadn 18 - 20 min.
Lihapullat Pakastetut 3004 ei mitddn 17 - 20 min.

Kala ja ayrigiset

TyypPI MAARA Ouy PAISTOAIKA

m}s@fg& Pakastetut 500¢g ei mitadn 15-18 min.
Katkaravut Kypsat 5509 ei mitddn 9-11 min.
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Jalkiruoat

TyYPPI MAARA PAISTOAIKA
) . 1 lusikallinen 6ljyd + ’
Banaanit viipaleina 3 2 lusikallista fariinisokeria 8-10 min.
| Omenat | puolikkaina 2 | 12||ﬂssiil|(:<]1||l|ii2§:g)é% g | 8- 10 min. |
Pakasteet
TyYPPI MAARA Ouy PAISTOAIKA
Kasvispannu Pakaste 450 g - 16 - 18 min.
Savoien pannu Pakaste 450 g - 15-17 min.
Helppo puhdistus
Laitteen puhdistus
» Anna laitteen jadhtya tydellisesti ennen puhdistusta. Me suosittelemme, ettd
o Avaa kansi painamalla laitteen avauspainiketta - kuva 1 ja paina et kédyté muita
painikkeita kannen irrottamiseksi. - kuva 2. puhdistusaineita kuin
« Irrota lasta painamalla lukituksen avauspainiketta - kuva 3. astianpesuainetta.

« Irrota rengas nostamalla kiinnikkeitd ylospdin - kuva 4.

e Laita irrotettavan astian  kahva vaakasuoraan, kunnes  kuulet
naksahduksen - kuva 5.

o Irrota irrotettava suodatin - kuva 6.

o Kaikki irrotettavat osat voi pestd astianpesukoneessa - kuva 7 tai ne voi
pestd pehmedlld sienelld ja astianpesuaineella.

o Puhdista laitteen runko kostealla sienelld ja astianpesuaineella.

o Kuivaa osat huolella ennen takaisin laittamista.

* Me takaamme, ettd irrotettava astia TAYTTAA VAATIMUKSET, jotka
koskevat elintarvikkeiden kanssa kontaktissa olevia aineita.

« Irrotettavassa astiassa on luonnollinen kestdva pinnoite (kierratettévd,
kestdd naarmuja).

 On tdrked puhdistaa laitteen ulostuloritild, jotta ruoka-aineet eivat jad sen
padile. Huomio, dld kaytd tyovdlineitd ruoka-aineiden poistamiseksi tdltd
ritildlta.  Se tarvitsee vain irrottaa - kuva 15 ja puhdistaa
(astianpesukoneessa tai kostealla sienelld ja astianpesuaineella). Ald laita
mitdan osia laitteen sisdan.
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Muutamia ohjeita vaikeita tapauksia varten...

ONGELMAT

Laite
ei toimi.

SyyT

Laitetta  ei ole

sahkoverkkoon.

kytketty

RATKAISUT

Tarkasta, ettd laite on

sahkoverkkoon.

kytketty oikein

Et ole vield painanut valitsinta O.

Paina valitsinta O.

Olet painanut valitsinta O, mutta
laite ei toimi.

Sulje kansi.

Laite ei ldmpid.

Vie laite valtuutettuun huoltokeskukseen.

Lasta ei pyori.

Varmista, ettd lasta on oikein paikoillaan, jos on,
vie laite valtuutettuun huoltokeskukseen

Lasta ei pysy
paikoillaan

Lastaa ei ole lukittu.

Aseta lasta  uudestaan,  kunnes  kuulet

naksahduksen - kuva 8.

Et ole kdyttdnyt lastaa.

Aseta lasta paikoilleen.

Ru?ka-a.mee.t on leikattu Leikkaa kaikki ruoka-aineet samankokoisiksi.
epatasaisesti.

Valmistus ei ole -

tasaista. Ranskonperunat — on  lefkattu, oy perunat kaikki samankokoisiksi.
epatasaisesti.
Lasta on paikoillaan, mutta ei pydri. | Vie laite valtuutettuun huoltokeskukseen.
Et kaytd ranskalaisten Valitse ranskalaisten valmistukseen sopivia
valmistukseen sopivia perunoita.  [perunoita.
Perunoita ei ole pesty ja kuivattu  |Pese, valuta ja kuivaa perunat kunnolla ennen

Ranskanperunat  [riittGvdsti. valmistusta.

Ell\gétitc(;le tarpeeksi | panskalaiset ovat liian pakstja. | Leikkaa perunat ohuemmiks.

) A ) Lisad 6ljyn mdardd (katso valmistustaulukkoa s.

Oljya ei ole tarpeeksi.
Suodatin on tukossa. Puhdista suodatin.

Ranskanperunat . . _ P )

hai e _ Véhennd perunoiden mddrdd ja sovita

ajoavat Madrd ei ole sopiva.

valmistuksessa.

valmistusaikaa.

Ruoka-aineet

Astia on liian taynnd.

Noudata valmistustaulukossa ilimoitettuja
madria.

jadvdt astian Vdhennd valmistettavan ruoan maardd.
reunalle. - N - -
Maksimitaso ylitetty. Vdhennd madrid.
Valmistusnesteitd  |Astia on viallinen. Vaihda astia.
on valunut laitteen
runkoon. Maksimitaso on ylitetty. Noudata maksimitasoa.
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ONGELMAT Syyt RATKAISUT
LCD-ndytt6 Ei Laitetta e ole kytketty Kytke laite séhkdverkkoon
toimi. shkoverkkoon. .
Kansi on auki. Sulje kansi.

Irrota laite sGhkdverkosta, odota 10 sekuntia,

LCD-nayttd Kyseessdi on laitteen toimintahdiric kaynnistd laite uudestaan. Paina valitsinta &. Jos

iimoittaa Er. Y LCD-néytossa on edelleen Er, katso
virhekooditaulukkoa s. 86.

Laite pitaa

epdtavallisen kovaa
aantd.

On syytd epdilld laitteen moottorin
toimintahdiriotd.

Vie laite valtuutettuun huoltokeskukseen.
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Jos laite ei toimi vieldkddn kaikista ndistd ohjeista huolimatta, toimita se valtuutettuun

huoltokeskukseen.

Virhekooditaulukko: Er.

Er. 1 tai 2

Laitteen ilmanvaihdossa on vikaa.

Tarkasta, ettd kaikki liikkuvat osat ovat paikoillaan ja

toimivat oikein (ilmanvaihdon tulo- ja Idhtdritild, astian
kansi).

Varmista, ettd liikkuvissa osissa ei ole vieraita esineitd.
Kun olet varmistanut, ettd ilmanvaihdossa ei ole vieraita
esineitd, mutta vika toistuu edelleen, vie laite
valtuutettuun huoltokeskukseen.

Er. 3

Tama vika voi ilmetd, jos laitetta on
sdilytetty liian  pitkaan  liian
kylmassa.

Jatd laite huoneen lampdon yli 15 °C tunniksi ennen
kaynnistysta.
Jos vika toistuu, vie laite valtuutettuun huoltokeskukseen.

Er. 4

Laitteen ldmpatila-anturissa on
vika.

Vie laite valtuutettuun huoltokeskukseen.

Er.5

Kotiverkon jdnnite on liian matala,
laitteen valmistusteho voi kdrsia
siitd.

Ota yhteys omaan sdhkontoimittajaasi.

Er.6

Kotisi verkon jannite on liian korkea,
laite suojaa itsedidn
ylikuumenemisen vaaroilta.

Ota yhteys omaan sdhkontoimittajaasi.




Tefal
"Naeringsrik og lekker”-serien

Gir deg unike lgsninger

Tefal investerer i forskning for & utvikle apparater med unike ernzeringsmessige prestasjoner som er
vitenskapelig anerkjente.

Velkommen til ACTIFRY mini -universet!

Lag ekte, velsmakende pommes frites pa din egen mate...

Pommes fritesene blir spree utenpd og myke inni takket veere de patenterte teknikkene: Rarebladet som fordeler
oljen forsiktig og den pulserende varmluften. Du velger ingrediensene - oljen, krydderne, urtene, aromastoffene
osv. ALTIERY misi tarsegav resten.

Bare 3 %" fettstoff: 1 skje olje er nok!

Med én skje olje etter eget valg, kan du lage 600 g ekte pommes frites. Ved hjelp av doseringsskjeen som

leveres med apparatet, kan du bruke akkurat neyaktig mengde.

*600 g ferske pommes frites med et tverrsnitt pa 10 x 10 mm., vektreduksjon pa - 55 % ved steking i 8,5 ml
olje.

Pommes frites og enda mer!

Med ALCTIFRY mini kan du tilberede et utall varierte retter.

e Ttillegg til pommes frites og potetbater, kan du skape variasjon i hverdagen med pannestekte spro
grennsaker, mere og velsmakende stykker av kjott, sproe reker, frukt osv.

e ALTIFRY mini er ogsa velegnet til & tilberede frosne varer som kan vaere et godt alternativ til ferske
produkter. De er praktiske og bevarer de ernzeringsmessige kvalitetene og smaken.

Finn flere oppskrifter pa nettsiden var www.tefal.com
Du kan ogsa bruke mobilappen “Min ActiFry” (gratis).
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Viktige anbefalinger
Steking

» Apparatet ma ikke brukes uten ingredienser.

o Ikke overfyll fatet, overhold de anbefalte mengdene.

« Apparatet ditt kommer med en ring for blanding av pommes frites. Denne ringen er nedvendig for steking
av pommes frites. Vi anbefaler derfor at du bruker denne for oppskrifter med maksimal mengde ingredienser.
Den md fjernes ved oppskrifter med vaeske.

o Se sikkerhetshandboken.

o Alltid overhold maksimal mengde av ingredienser og vaeske som er angitt i bruksanvisningen og kokeboken.

Beskrivelse
1. Transparent lokk 11. Hoveddel
2. Laspd lokket (x2) 12. Avtakbart filter
3. Doseringsskje 8,5 ml 13. Rist pd utlepet i stekerommet
4. Knapp for utlesning av rerebladet 14. Knapp for &pning av lokket
5. Maksimalt innhold av vaeske og pommes  15. LCD-skjerm
frites 16. Start-/stoppknapp for steking
6.  Avtakbart rereblad 17. "+"knapp for regulering av steketid
7. Avtakbart fat 18. "-"-knapp for regulering av steketid
8. Knapp for utlesning av handtaket 19. Stremledning
9. Handtak pa fatet
10. Ring

En rask tilberedning
For forste gangs bruk

« Ved utpakking, serg for at du fiemer doseringsskjeen fra pakningen.

» Apne lokket ved & trykke pa en av knappene som apner det - fig. 1 og
trykk p& knappene for & fierne lokket - fig. 2.

o Fjern rerebladet ved & trykke pd léseknappen - fig. 3.

o Fjern ringen ved @ lofte opp klipsene - fig. 4.

o Sett handtaket horisontalt pa det avtakbare fatet til et "KLIKK" hores.
Deretter tas fatet ut - fig. 5.

o Ta ut det avtakbare filteret - fig. 6.

o Alle de avtakbare delene kan vaskes i oppvaskmaskin - fig. 7 eller de kan
rengjores med en ikke-slipende svamp og oppvaskmiddel.

e Rengjer hoveddelen av apparatet med en fuktig svamp og
oppvaskmiddel.

o Tork grundig fer alt settes tilbake p& plass.

o Skru rerebladet til et "KLIKK" heres - fig. 8.

o Ved forste gangs bruk kan det frigjeres en ufarlig lukt. Dette harmlese
fenomenet forsvinner raskt ved bruk av apparatet.

Fjern alle klistremerker
og deler av emballasjen.

Aldri hold apparatet
under vann.

For @ komme godt i
gang med bruken av
apparatet, anbefaler vi
at du bruker 1/2 liter
vann og steker i minst
20 minutter. Fra andre
steking vil Actifry Mini gi
deg full tilfredshet.



Klargjore matvarene

For retter med vaeske ma « Apne lokket - fig. 1.
maksimumsgrensen  Legg ingrediensene pd fatet. Respekter mengdene som er angitt i
markert pa det steketabellen s. 90 til 91 og i oppskriftene.

avtakbare fatet, aldri . : . )
overskrides - fig. 9. Tkke Fyll skieen med anbefalt mengde fettstoff (se steketabellen pd s. 90 til

; ; L 91) og hell det jevnt over ingrediensene - fig. 10.
::zt(iect)?erlngsskjeen i o Fjern handtaket og legg det pa oppbevaringsplassen - fig. 11.
o Lukk lokket.

En lett steking
Pabegynne stekingen

o Koble apparatet til stramforsyningen. Du kan bla hurtigere i

« Apparatet lager to pipelyder og skjermen viser 00 - fig. 12. minuttene ved a trykke

o Stillinn steketiden ved hjelp av + og = -knappene (se steketabellenpas. ~ og holde inne knappene
90til91) - fig. 13 + eller -.

o Trykk pa knappen O - fig. 14, og stekingen starter ved sirkulasjon av
varm luft i stekerommet.

o \Valgt tid telles ned minutt for minutt. Valget og visningen av tid er i
minutter. Bare det siste minuttet vises i sekunder.

o Det er mulig & endre tiden ndr som helst i lapet av stekingen ved hjelp av
knappene + og - - fig 13.

 Det er mulig & sette apparatet pd pause. Du trenger bare & trykke pa
knappen - fig. 14. Deretter trykker du pd& knappen pa nytt for & starte
stekingen igjen.

» Apparatet slukkes ved dpning av lokket. Lukk lokket og start stekingen ved
atrykke pa knappen O - fig. 14.

Ta ut matvarene

Huvis du lar apparatet o Etter at stekingen er ferdig, hares et sluttsignal og skjermen viser 00:
vaere tilkoblet, vil det apparatet stopper automatisk stekingen av retten din. Du kan stoppe
automatisk ga over i alarmen ved @ trykke pa knappen O.

hvilemodus etter 3 « Apne lokket - fig. 1.

minutter (det elektriske o Loft handtaket til du harer et "KLIKK" for é ta ut platen og fiere maten.

forbruket reduseres til et
minimum i denne
modusen).

« Koble fra apparatet.

Steketidene

Steketidene er veiledende, de kan variere avhengig av modenhet, sterrelsen, de forskjellige smakene og den @
elektriske spenningen som brukes. Angitt mengde olje kan okes etter smak og behov. Hvis du liker pommes
fritesene dine mer spre, prov @ steke dem i noen minutter ekstra.
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Poteter

Type MENGDE OLE STEKETID

60049 1 skje olje 20- 24 min

Pg'ﬂ\é‘g EERanES Fersk 500¢g 1 skje olje 18-21 min

30049 " skje olje 17 -19 min

600 g 1 skje olje 22-26min

POMMES FRITES | Fersk 500 g 1 skje olje 19-22 min

3004 " skje olje 18- 20 min

POMMES FRITES Frossen 60049 uten 20- 24 min

Poteter Frossen 60049 uten 18- 20 min
Andre grgnnsaker

Type MENGDE OLIE STEKETID

Squash Fersk i skiver 4509 1 sk'z@l%ev;n5n0 ml 20-25min

Paprika Fersk i skiver 40049 1 skje olje 25-28 min

Kjott - fjeerkre

Hvis du ensker @ gi kjettet litt ekstra smak, kan du blande krydder i oljen (paprika, karri, basilikum, oregano,
spisskum, timian, laurbaer osv.).

Type MENGDE OLE STEKETID

Fersk 450 g uten 8-11min

Kylling nuggets -

Frossen 450 g uten 12- 24 min

Kyllingvinger Fersk 4 uten 18-20min

Kylllingbryst Fersk 4 uten 18 - 20 min

Kjattboller Frossen 30049 uten 17 - 20 min
Fisk - skalldyr

Type MENGDE OLIE STEKETID

Frityrstekt calamari| ~ Frossen 5009 uten 15-18 min

Reker Kokt 5504 uten 9-11min




Desserter

Type MENGDE STEKETID
1 skje olje +
Bananer i skiver 3 2 skjeer brunt 8-10min
sukker
; 1 skje olje + 2 h

| Epler | deltito | 2 | skjeer sukker 8-10min |
Frostvarer

Type MENGDE OLE STEKETID

Stekte grennsaker | Frossen 4509 16-18 min

Pytt-i-panne Frossen 450 g 15-17 min

Enkel rengjoring

Rengjore apparatet

« Apne lokket ved a trykke pa knappen for apning - fig. 1, og trykk pa
knappene for & ta av lokket - fig. 2.

o Fjern rerebladet ved & trykke pd léseknappen - fig. 3.

« Fjern ringen ved d lofte opp klipsene - fig. 4.

o Sett handtaket horisontalt pd det avtakbare fatet til et "KLIKK" hares.
Deretter tas fatet ut - fig. 5.

o Trekk ut det avtakbare filteret - fig. 6.

o Alle de avtakbare delene kan vaskes i oppvaskmaskin - fig. 7 eller de kan
rengjeres med en ikke-slipende svamp og oppvaskmiddel.

e Rengjer hoveddelen av apparatet med en fuktig svamp og
oppvaskmiddel.

o Tork grundig fer alt settes tilbake pa plass.

« Vi garanterer at det avtakbare fatet er i SAMSVAR MED REGLENE for
materialer i kontakt med matvarer.

o Det avtakbare fatet har et naturlig belegg, hey motstand og varighet
(resirkulerbar og ripebestandig).

o Det er viktig & rengjere risten for utlepet i stekerommet slik at ikke
matvarer dekker over den. Pass pd at du ikke bruker redskaper for & fjerne
matvarer som er pd risten. Det er tilstrekkelig & klipse den av - fig. 15 og
rengjere den (kan vaskes i oppvaskmaskin eller med en fuktig svamp og
oppvaskmiddel). Pass ogsa pd at ingen gjenstander kommer ned i
stekerommet.

Vi frarader bruk av andre
vaskemidler enn
oppvaskmiddel.
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Noen rad i tilfelle problemer...

PROBLEMER ARsAKER L@SNINGER
Apparatet er ikke riktig koblet til.  |Kontroller at apparatet er riktig koblet til.
Du har ikke trykket p& knappen O. | Trykk pa knappen &.
Apparatet fungerer |Du har trykket pa knappen &, men Lukk lokket
ikke: apparatet virker ikke. ’
Apparatet varmer ikke: Ta apparatet med til et godkjent servicesenter.
Rarebladet roterer ikke. Kontroller at det er satt rikt_ig pa plqss Huvis ikke tas
apparatet med til et godkjent servicesenter.
iﬁ;ebladet festes Rerebladet er ikke ldst fast. Skru rerebladet til et "KLIKK" heres - fig. 8.
Du har ikke brukt rerebladet. Sett det p& plass.
IngrEd.iensene er ikke skjzert 1 like Skjeer ingrediensene i like store biter.
store biter.
Stekingen av

rettene er ikke jevn.

Pommes fritesene er ikke skjeert i like
store biter.

Skjeer pommes fritesene i like store biter.

Rorebladet er pd plass, men det
roterer ikke.

Ta apparatet med til et godkjent servicesenter.

Pommes fritesene
er ikke sproe nok.

Du har ikke brukt poteter som er
spesielt egnet til pommes frites.

Velg poteter som er spesielt egnet til pommes
frites.

Potetene er ikke godt nok vasket og
torket.

Vask potetene, la dem dryppe av og terk dem
godt av fer steking.

Pommes fritesene er for tykke.

Skjeer dem i finere strimler.

Det er ikke nok olje

@k mengden olje (se steketabellen pas. 90 til
91).

Filteret er tilstoppet.

Rengjer filteret.

Pommes fritesene
har blitt edelagt
under steking.

Mengden er ikke riktig.

Reduser mengden poteter og tilpass steketiden.

Matvarene ligger
pd kanten av fatet.

Fatet har for mye innhold.

Overhold mengdene som er angitt i
steketabellen. Reduser mengden matvarer.

Maksimalt nivé er passert.

Reduser mengdene.

Stekevaesken har
stremmetinni
hoveddelen av

apparatet.

Fatet er defekt.

Skift ut fatet.

Maksimumsnivéet er passert.

Overhold maksimumsnivéet.




PROBLEMER

ikke mer.

LCD-skjermen virker

ARSAKER
Apparatet er ikke koblet til.

L@SNINGER
Koble til apparatet.

Lokket er apent.

Lukk lokket.

Er.

LCD-skjermen viser

Det er en funksjonsfeil ved
apparatet.

Koble fra apparatet, vent 10 sekunder og koble
apparatet til igjen. Trykk p& knappen O. Se
tabellen for feilkoder pa s. 93 hvis LCD-skjermen
fremdeles viser Er.

Apparatet lager
unormale lyder.

Du mistenker at det er en
funksjonsfeil ved motorene i
apparatet.

Ta apparatet med til et godkjent servicesenter.

Hvis apparatet ditt fremdeles ikke virker til tross for disse radene, ma du ta det med til et
godkjent servicesenter.

Tabell for feilkoder: Er.

Er.1eller2

Ventilasjonen i apparatet ditt
svikter.

Kontroller at alle de avtakbare delene er til stede og satt
riktig pd plass (risten pd ventilasjonsinnlepet og utlepet,
bollen, lokket).

Se etter fremmedlegemer blant disse avtakbare delene.

Dersom du har avkreftet at det er fremmedlegemer i
ventilasjonen og feilen fremdeles er der, mé apparatet tas
med til et godkjent servicesenter.

din egen sikkerhet, beskytter
produktet seg mot overoppheting.

Er. 3 Denne feilen kan oppsta hvis | La apparatet sta i en romtemperatur pd mer enn 15°Ci
apparatet har veert lagret ved lav | en time fer det startes.
temperatur i lengre tid. Huvis feilen vedvarer, ta apparatet med til et godkjent

servicesenter.

Er. 4 Produktet har en feil ved |Taapparatet med til et godkjent servicesenter.
temperatursensoren.

Er.5 Nettspenningen din er for svak. | Kontakt stremleveranderen din.
Apparatets yteevne ved steking
kan endres.

Er.6 Nettspenningen din er for hay. For | Kontakt stremleverandaren din.

93



INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST

@

=]

[i]

®

CIJA

A 9 rue Puvis de Chavannes 1an
ALGERIA Saint Euquene 1 year (0)41 28 18 53
Oran
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
Billinghurst 1833 3° 2 afios
ARGENTINA C1425DTK > 0800-122-2732
Capital Federal years
Buenos Aires
DR "Gpmiyuu UGE",
ﬂ}\iﬁgﬁlj\“ 125171, Unuljqw, Lkuhtigpunyui 22"‘me (010) 55-76-07
Jugninh, 16A, ohte.3 years
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA PO Box 7535, 1 year 02 97487944
Silverwater
NSW 2128
SEB OSTERREICH HmbH
= Campus 21 - Businesspark Wien
OSTERREICH Siid 2Jahre | 01866 70 299 00
Liebermannstr. A02 702 years
2345 Brunn am Gebirge
BELGIQUE BELGIE GROUPE SEB BELGIUM SA NV 2 ans
BELGIUM 25 avenue de I'Espérance - ZI 2 years 07023 31 59
6220 Fleurus
3AO «Ipynna CEB-BocTok»,
BEJ'IAPY(;I: 125171, Mockea, flennHrpagckoe 2ropa 017 2239290
BELARU wocce, 4. 16A, cTp. 3 2 years
SEB Développement _linii
BOSNAI Predstavnistvo u BiH 2 godine Inf:tilorgj:éza
HERCEGOVINA Vrazova 8/lI 2 years P
71000 Sarajevo 033 551 220
SEB DO BRASIL PRODUTOS
i‘gﬁ‘zﬁ'ﬂ- DOMESTICOS LTDA 1ano 0800-119933
Avenida Arno, 146 Mooca 1 year
03108-900 Sao Paulo SP
F'PYMN CEB BBbITTAPUA EOOL
BT AP Yn Boposo 52T, er. 1, opuc 1, | 2TOAMHM 0700 10 330
1680 Codpust years
GROUPE SEB CANADA 1an
CANADA 345 Passmore Avenue 1 800-418-3325
Toronto, ON year
M1V 3N8
GROUPE SEB CHILE Comercial 2 af
CHILE Ltda Av. Providencia, 2331, 5 j‘:a"r: 12300 209207

piso 5, oficina 501 Santiago




GROUPE SEB COLOMBIA

Apartado Aereo 172, Kilometro 1 2 afios
COLOMBIA e Sores | 18000919288
Cajica Cundinamarca
SEB Developpement S.A.S. .
HEXSI'rSIKA Vodnjanska 26 22g0d|ne 01 30 15 294
10000 Zagreb years
CESKA REPUBLIK GROUPE SEB CR spol. s r .0. 2 roky 731 010 111
CZECH REPUBLIC Jankovcova 1569/2¢c 2 years
170 00 Praha 7
GROUPE SEB NORDIC AS o
D;é’:m:‘:{ Tempovej 27 22 ar 44 663 155
2750 Ballerup years
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
GmbH /
DEUTSCHLAND KRUPS GmbH 2Jare | 0212 387 400
Herrnrainweg 5 years
63067 Offenbach
GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
EEST' ul. Bukowiriska 22b 2 aastat 5800 3777
ESTONIA 02-703 Warszawa 2 years
Groupe SEB Finland
Suom Kutojantie 7 2Vuotta | 09 622 94 20
02630 Espoo 2 years
FRANCE GROUPE SEB FRANCE
Incluant uniquement Service Consommateur Tefal 1an
Guadeloupe, Martinique, BP 15 1 year 0974 50 47 74
Réunion, Saint-Martin 69131 ECULLY CEDEX
SEB GROUPE EAAAAOZ ALE. P
EG%%?@S 0066 KapahigpdTou 7 22XPOV'G 2106371251
T.K. 145 64 N. Kngioi& years
SEB ASIA Ltd.
P Room 903, 9/F, South Block,
7 Skyway House
(&)
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, | | Year 852 8130 8998
Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE 2év
RS Kt ) 06 1801 8434
Taviro koz 4 2040 Budadrs years
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA Sudiman Plaza, PlazaMarein 8 | 4 year | +62 21 5793 6881
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
GROUPE SEB ITALIA S.p.A. .
I.II:I_QLLI;A Via Montefeltro, 4 g anni 199207354
20156 Milano years
GROUPE SEB JAPAN Co. Ltd.
1F Takanawa Muse Building,
JAPAN 3-14-13, Higashi Gotanda, 1 year 0570-077772

Shinagawa-Ku,
Tokyo 141-0022




KA3AKCTAH XAK «Ipynna CEB- BocTok» 2 XbIn
KAZAKHSTAN 125171, Mackey, lleHuHrpapckoe 2 years 727378 39 39
wocceci, 16A, 3 yui
(R)2E M= Zeot
=20 MeAl 2T M2ls 88 MBILE
Br=0f = =s == | 1year 1588-1588
KOREA 35
110-790
GROUPE SEB POLSKA Sp. zo.0. .
LATVJA ul. Bukowinska 22b 2 gadi 6 716 2007
LATVIA 02-703 Warszawa 2 years
GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0. .
LIETUVA ul. Bukowiriska 22b 2 metai 6 470 8888
LITHUANIA 02-703 Warszawa 2 years
GROUPE SEB BELGIUM SA NV 2
LUXEMBOURG 25 avenue de I'Espérance - ZI 5 ans 00327023 3159
6220 Fleurus years
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1,
52G Borovo St.,
MACEDONIA 1680 Sofia - Bulgaria Zioauin | (0)2 20 50 022
rPYN CEB EbArAPWS JOOEN years
Yn. boposo 52 T, cn. 1, ocouc 1,
1680 Cocpus, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN.
BHD
Lot No.C/3A/001 & 002, Block C,
MALAYSIA Kelana Square 1 year 65 6550 8900
No.17, Jalan SS7/26, 47301 Kelana
Jaya
Petaling Jaya, Selangor
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE
C.V. Goldsmith 38 Desp. 401, Col. 1 afio
MEXICO Polanco
Delegacion Miguel Hildalgo 1 year (01800) 112 8325
11 560 México D.F.
TOB «[pyn CEB YkpaiHa» 2 ani
MOLDOVA 02121, Xapkisceke woce, 201203, | a (22) 929249
3 nosepx, Kuis, Ykpaina years
GROUPE SEB NEDERLAND BV .
T":.E?‘JEI:L|ANE Generatorstraat 6 2 jaar 0318 58 24 24
e Netherlands 3903 LJ Veenendaal 2 years
GROUPE SEB NEW ZEALAND
Unit E, Building 3, 195 Main
NEW ZEALAND Highway, Ellerslie, 1 year 0800 700 711
Auckland
GROUPE SEB NORDIC AS 5
NORGE Tempovej 27 2 815 09 567
2750 Ballerup DANMARK years
Groupe SEB Peru 1 aii
PERU Av. Camino Real N° 111 of. 805 B 1 ;‘:a‘: 441 4455

San Isidro - Lima — Peru




GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.

0801 300 421

F;%titl\‘([l)\ ul. Bukowinska 22b 22 I:;ras koszt jak za potaczenie
02-703 Warszawa y lokalne
GROUPE SEB IBERICA SA
Urb. da Matinha 2 anos
PORTUGAL Rua Projectada a Rua 3 2 years 808 284 735
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
co GROUPE SEB IRELAND
REPUBLI F Unit B3 Aerodrome Business Park,
IRELAND College Road, Rathcoole, Co. 1 year 01677 4003
Dublin
A GROUPE SEB ROMANIA .
R%MANIA Str. Daniel Constantin nr. 8 2 ani 021316 87 84
ROMANIA 010632 Bucuresti 2years
B8AO «[I'pynna CEB-BocTok»,
Pguggﬂ\ﬂ 125171, Mockea, JleHuHrpazckoe g roaa 495 213 32 30
wocce, A. 16A, c1p. 3 years
SEB Developpement .
SSEF?;::\\ DPorda Stanojevi¢a 11b 2290dme 060 0 732 000
11070 Novi Beograd years
GROUPE SEB SINGAPORE Pty
Ltd.
SINGAPORE 59 Jalan Pemipin, ~ #04-01/02L&Y | 1 year 65 6550 8900
Building
Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol. s
SLOVENSKO r.o. 2 roky
SLOVAKIA Rybni¢na 40 2 years 233595224
831 06 Bratislava
SEB d.o.0 .
S;LOO\CEETJI&A Gregorci¢eva ulica 6 22 leti 02 234 94 90
2000 MARIBOR years
. GROUPE SEB IBERICA S.A.
ESPANA C/ Aimogavers, 119-123, Complejo 2 afios
SPAIN Ecourban 2 years 9023124 00
08018 Barcelona
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
GROUP SEB NORDIC 2ar
SVERIGE SWEDEN Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands 2 years 08 594 213 30
Vasby
GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH 2 ans
S maEat AN Thurgauersirasse 105 2Jarhre | 044837 18 40
8152 Glattbrugg 2 years
SEB ASIA Ltd.
Taipei International Building,
Suite B2, 6F-1,
TAIWAN No. 216, Tun Hwa South Road, 1 year 886-2-27333716
Sec. 2
Da-an District  Taipei 106, R.O.C.
GROUPE SEB THAILAND
2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor,
THAILAND n° 1402 2 years 662 351 8911

New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,

10320




GROUPE SEB ISTANBUL AS

0 Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. 2 YIL
TURKIYE TURKEY Meydan Sok. 2 years 216 444 40 50
No: 28 K.12 Maslak
GROUPE SEB USA
U.S.A. 2121 Eden Road 1 year 800-395-8325
Millville, NJ 08332
. TOB «I'pyn CEB Ykpaina»
g&gillng 02121, Xapkiscbke Lwoce, 201-203, § pokn 044 492 06 59
3 nosepx, Kuis, YkpaiHa years
GROUPE SEB UK LTD
Riverside House
UNITED KINGDOM Riverside Walk 1 year 0845 602 1454
Windsor
Berkshire,SL4 1NA
GROUPE SEB VENEZUELA
Av Eugenio Mendoza, Centro 2 afios
Letonia, Torre ING Bank, Piso 15, 0800-7268724
VENEZUELA Ofc 155 2 years
Urb. La Castellana, Caracas
GROUPE SEB VIETNAM
(Representative office)
VIETNAM 127-129 Nguyen Hue Street District 1 year +84-8 3821 6395

1,
Ho Chi Minh City, Vietnam

&3 : www.tefal.com
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